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Dékujeme, ze jste si vybrali tento produkt.

Tento navod k pouziti obsahuje dulezité bezpeénostni informace a pokyny k pouzivani
a udrzbé tohoto spotfebice.

Prectéte si, prosim, pfed pouzitim spotfebice tento navod k pouziti a ulozte si ho pro
pfipad, Ze ho budete potfebovat v budoucnosti.

Typ Vyznam

lkona
A VAROVANI Nebezpedi zran&ni nebo smrti

EEE}?EI%%&?“%Q%%%I%’EM Riziko nebezpecného napéti

POZAR Varovani; Riziko pozaru / Hoflavé materialy

A UPOZORNENI Riziko Urazu nebo poskozeni majetku

DULEZITE / POZNAMKA Spravny provoz systému
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1. BEZPECNOSTNI POKYNY

* Pred pouzitim spotrebice si peclivé prectéte
v8echny pokyny a uchovejte je na pfistupném misté,
kde je v pfipadé potfeby naleznete.

« Tento navod je pfipraven tak, aby bylo mozné
ho pouzit pro vice nez jeden model, takze v ném
mohou byt popsany funkce, které vas spotrebic
nema. Proto je pri Cteni tohoto navodu k pouziti
dulezité vénovat pozornost obrazkum.

1.1 Obecna bezpecnostni upozornéni

» Déti od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnosti nebo
s nedostatkem zkuSenosti a znalosti smi spotfebic
pouzivat pouze pod dohledem nebo pokud jim byly
poskytnuty informace o bezpe¢ném pouzivani
spotfebiCe a pokud rozumi souvisejicim rizikim.
Déti si nesmi se spotiebicem hrat. Cisténi a udrzbu
nikdy nesmi provadét déti bez dozoru.

A\ VAROVANI: Spotrebic a dostupné &asti se pFi

pouzivani zahfivaji. Davejte pozor, abyste se nedotkli

topnych prvkd. Dbejte na to, aby se déti do 8 let

nepohybovali v blizkosti spotrebiCe, nebo na né

neustale dohlizejte.

/> A VAROVANI: Nebezpeéi pozaru: Na povrchu

uréeném k vareni neskladujte zadné predméty.

/\ AA VAROVAN:i: Je-li povrch popraskany, vypnéte

spotrebi€, abyste tak predesli moznosti urazu

elektrickym proudem.

» Nepouzivejte pfi provozu spotiebiCe externi Casovac
nebo samostatny systém dalkového ovladani.

* Béhem pouzivani se spotrebiC zahriva. Davejte
pozor, abyste se nedotkli topnych prvkau.
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« Béhem pouzivani se mohou rukojeti po kratké chuvili
rozpalit.

* Nepouzivejte na Cisténi skla dvirek trouba ani
dalSich povrchl hrubé abrazivni Cistici prostiedky
nebo draténky. Pokud by poskrabaly povrch, mohlo
by dojit k roztfisténi skla dvifek nebo posSkozeni
povrchu.

» K CiSténi spotrebiCe nepouzivejte parni CistiCe.

VAROVANI: Abyste predesli riziku Urazu
elektrickym proudem, pfesvédcte se pred vyménou
lampy, ze je spotfebi€ vypnuty.

/\ UPOZORNENI: P¥i pecCeni nebo grilovani se
mohou pfistupné Casti zahrat. Kdyz spotiebic
pouzivate, dbejte na to, aby se k nému nepfiblizovaly
déti.

» Vas spotrebicC je vyrobeny v souladu se vSemi
platnymi a mezinarodnimi smérnicemi a narizenimi.

« Udrzbu a opravy musi provadét pouze autorizovani
servisni technici. Montaze a opravy provadéné
neautorizovanymi techniky mohou byt nebezpecné.
Neménte a nijak neupravujte technické parametry
spotfebiCe. Nevhodné mfizky sporaku mohou
zpusobit nehodu.

» Pred napojenim spotfebiCe se ujistéte, zda lokalni
distribucni sité (druh plynu a tlak plynu nebo
elektrické napéti a kmitocet) jsou kompatibilni
s technickymi parametry spotrebiCe. Technické
parametry tohoto spotfebiCe jsou uvedeny na Stitku.

UPOZORNENI: Tento spotfebi€ je navrzen pouze
k vareni jidla a je urCeny pouze k domacimu vnitfnimu
pouziti. Nesmi se pouzivat k zadnému jinému ucelu,
napriklad mimo domacnost, v komercnim prostredi
nebo k vytapéni mistnosti.
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Nepouzivejte rukojeti dvifek k premistovani
spotrebice.

K zajisténi vaSi bezpecnosti jsme pfijali veSkera
mozna bezpecnostni opatreni. Vzhledem k tomu, ze
se sklo muze rozbit, musite davat béhem cCisténi
pozor, abyste ho neposkrabali. Dejte pozor, abyste
pfislusenstvim nenarazili do skla.

Dbejte na to, abyste béhem montaze neskfipli nebo
neposkodili napajeci kabel. Je-li napajeci kabel
poskozeny, musi byt vyménén vyrobcem, jeho
servisnim zastupcem nebo podobné kvalifikovanou
osobou, aby se tak prfedeslo nebezpedi.

Nedovolte détem, aby sedaly nebo lezly na oteviena
dvirka trouby.

Dbejte na to, aby se déti a domaci zvirata
nepfibliZovali ke spotrebidi.

1.2 Upozornéni k instalaci

Spotrebi¢ nespoustéjte, dokud nebude
zcela nainstalovany.

Montaz spotrebiCe musi provest autorizovany
technik. Vyrobce nezodpovida za Skody, které
mohou byt zplsobeny vadnym umisténim a instalaci
provedenou neautorizovanymi osobami.

Po rozbaleni spotrebiCe se presvédcte, Ze béhem
prepravy nedoslo k jeho poskozeni. V pfipadé
jakéhokoli defektu spotfebi€ nepouzivejte

a okamzité kontaktujte zastupce kvalifikovaného
servisu. Materialy pouzité k baleni (nylon, spony,
polystyrén atd.) mohou détem ublizit, a proto je
treba je okamzité shromazdit a odstranit.
Spotirebi€ chrarite pfed atmosférickymi vlivy.
Nevystavujte ho slunci, desti, snéhu, prachu nebo
nadmeérné vlhkosti.
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» Veskeré materialy v okoli spotfebiCe (napf. skfifky)
musi byt odolné vici teplotam alespori 100 °C.

» Spotfebi€ se nesmi instalovat za dekorativni dvifka,
aby se predeslo pfehrati.

1.3 Béhem pouziti

» P¥i prvnim pouziti trouby muazete citit lehky zapach.
Je to naprosto normalni a je to zpusobeno
izolaCnimi materialy na topnych télesech.
Doporucujeme, abyste pred prvnim pouzitim zapnuli
prazdnou troubu na 45 minut na nejvyssi teplotu.
Zajistéte dobré odvétravani prostredi, ve kterém je
spotrebi¢ nainstalovan.

» Budte opatrni pfi otevirani dvifek béhem peceni
a po ném. Horka para vychazejici z trouby muaze
zpusobit popaleniny.

 Je-li spotrebi€ spustény, nedavejte na néj nebo do
jeho blizkosti hoflavé materialy.

» K vyjmuti a vlozeni jidla do trouby vzdy pouzivejte
chnapky.

« Za zadnych okolnosti nevykladejte troubu alobalem,
mohlo by dojit k pfehrati.

» P¥i peCeni nepokladejte nadoby nebo plechy na
pecCeni pfimo na dno trouby. Dno trouby se silné
zahfiva a mohlo by poskodit produkt.

Pri peCeni za pouziti pevnych nebo tekutych
oleju nenechavejte troubu bez dozoru. Pfi nadmérném
horku by oleje mohly vzplanout. Na plameny
zpusobené olejem nikdy nelijte vodu. Namisto toho
troubu vypnéte a zakryjte nadobu poklici nebo hasici
rouskou.

» Pokud produkt nebudete delSi dobu pouZzivat,
vypnéte hlavni spinac.
+ Kdyz se spotfebi€ nepouziva, vzdy zkontrolujte,
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zda jsou ovladaci tlaCitka nastavena do pozice ,0°
(stop).

» Plechy se pfi vysunuti nakloni. Dejte pozor, abyste
pfi jejich vyndavani z trouby nevylili nebo nevysypali
horke jidlo.

* Nedavejte nic na oteviena dvirka trouby. Mohlo by
dojit k naruSeni rovnovahy trouby nebo poskozeni
drivek.

» Na spotiebi€ nebo jeho rukojeti nezavésujte utérky
ani jiné latky.

1.4 Cisténi a udrzba

» Pred Cisténim nebo udrzbou se pfesvédcte, ze je
spotrfebi€ odpojeny od zdroje energie.

+ P¥i Cisténi ovladaciho panelu neodstranujte ovladaci
knofliky.

» Abyste zachovali vykon a bezpecCnost spotfebice,
doporucCujeme, abyste vzdy pouzivali originalni
nahradni dily a v pfripadé potreby kontaktovali pouze
nase autorizované servisni zastupce.
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Prohlaseni o shodé CE

ProhlaSujeme, ze nasSe produkty splfiuji
platné evropské smeérnice, rozhodnuti a
normy a pozadavky v uvedenych normach.

Tento spotrebi€ byl navrzen pouze k domacimu
vareni. Jakékoli jiné pouziti (napf. vytapéni mistnosti)
je nespravné a nebezpecné.

Pokyny k pouziti se vztahuji na nékolik modeld. Je
mozné, Zze mezi vasim modelem a témito pokyny bude
rozdil.

Likvidace starého spotrebice

Symbol na vyrobku nebo na jeho obalech
znamena, ze s timto produktem se nesmi
C > |nakladat jako s domovnim odpadem. Je tfeba
= | (O Odevzdat na pfislusSném misté k recyklaci
elektrického a elektronického zafizeni.
Zajisténim radné ekologickeé likvidace pristroje
pomuzete zamezit moznému Skodlivému dopadu na
zivotni prostredi a lidské zdravi, ktery by jinak mohl
vzniknout pfi nespravneé likvidaci tohoto vyrobku. Pro

.....

kontaktujte mistni urady, sluzbu likvidace domovnich
odpadl nebo prodejce, u kterého jste produkt koupili.
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2. INSTALACEA _
PRIPRAVA K POUZITI

VAROVANI: Instalaci tohoto
spotfebi¢e musi provést autorizovany
servisni pracovnik nebo kvalifikovany
technik v souladu s pokyny v tomto navodu
a v souladu s platnymi mistnimi nafizenimi.
* Nespravna instalace miiZze zpusobit
Urazy a Skody, za které vyrobce odmita
zodpovédnost a které zneplatni zaruku.

» Pred instalaci se ujistéte, Ze parametry
lokalni distribuéni sité (elektrické napéti
a kmitocet) jsou kompatibilni
s pozadavky spotiebi¢e. Pozadavky pro
nastaveni tohoto spotfebice jsou
uvedeny na Stitku.

* Je tfeba dodrzet zakony, nafizeni,
smérnice a normy platné v zemi pouziti
(bezpecnostni smérnice, spravna
recyklace v souladu s predpisy atd.).

» Je-li produkt vybaven vyjimatelnymi
vodici polic (draténymi policemi) a
uzivatelska pfiruka zahrnuje recepty
jako napfiklad jogurt, draténé police je
tfeba vyjmout a troubu spustit v rezimu
podle navodu. Pokyny na vyjmuti
draténych polic jsou obsazeny v kapitole
CISTENI A UDRZBA.

2.1 Pokyny pro osobu provadéjici
montaz VSeobecné pokyny

* Po vyjmuti spotfebice a jeho
prisluSenstvi z obalu zkontrolujte,
zda neni spotfebi¢ poSkozeny Mate— li
podezieni na poSkozeni, spotiebi¢
nepouzivejte a okamzité kontaktujte
pracovnika autorizovaného servisu
nebo kvalifikovaného technika.

+ Presvédcte se, Ze v bezprostfedni
blizkosti se nenachazi horlavé nebo
vybusné materialy, napf. zavésy, olej,
latky atd., které se mohou vznitit.

* Pracovni deska a nabytek okolo
spotfebice musi byt vyrobeny
z materialti odolnych vici teplotam nad
100 °C.

» Spotfebi¢ se nesmi instalovat pfimo
nad mycku, chladni¢ku, mrazni¢ku,
mycku nebo suSicku.

2.2 Montaz trouby

SpotiebiCe se dodavaji s montaznimi
sadami a lze je instalovat na pracovni
desku potfebnych rozmérd. Rozméry pro
montaz varné desky a trouby jsou uvedeny
nize.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576

p

Instalace pod pracovni desku
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Instalace do nasténné
skFiné

L

Po napojeni elektroinstalace zatlacte
zepfedu na troubu a zasurite ji do skfiné.
Otevrete dverfe trouby a do otvor(i v ramu
trouby zasunte 2 Srouby. Zatimco se ram
produktu dotyka dfevéného povrchu skfing,
Srouby utahnéte.

=

2.3 Napojeni elektroinstalace a
bezpecnost

VAROVANI: Elektroinstalaci tohoto

spotiebi¢e musi provést zaméstnanci

autorizovaného servisu nebo
kvalifikovany elektrikar v souladu s pokyny
v tomto pravodci a v souladu s platnymi
smérnicemi.

VAROVANI: TENTQ SPOTREBIC
MUSI BYT UZEMNENY.

* Pred zapojenim spotrebice do sité je
nutné zkontrolovat, Ze jeho provozni
napéti (vyrazené na vyrobnim Stitku
spotrebice) odpovida napéti dané sité a
ze elektrické vedeni je schopné
zvladnout jmenovity vykon spotiebice
(taktéz uvedeny na vyrobnim
Stitku).

CZ-11

Béhem instalace pouzivejte vyhradné
izolované kabely. Nespravné zapojeni
muze vas spotiebi¢ poskodit. Pokud je
kabel pro zapojeni spotfebice do sité
poskozeny a je tfeba ho vyménit, musi
vymeénu provest kvalifikovana osoba.

Nepouzivejte adaptéry, rozdvojky a/
nebo prodluzovaci kabely.

Napajeci kabel nesmi dostat do
blizkosti horkych ¢asti spotfebice a
nesmi se ohybat nebo mackat. Jinak
muZe dojit k jeho poskozeni a ke zkratu.

Pokud neni spotfebic pfipojeny ke zdroji
pomoci zastrcky, je nutné pouzit jisti¢ s
odpojenim vS§ech poll ((s rozestupem
kontakt( alespori 3 mm), aby byla
splnéna bezpecnostni nafizeni.

Tento spotfebi€ je navrzen na dodavku.
Pokud je vase dodavka energie jina,
kontaktujte pracovnika autorizovaného
servisu nebo kvalifikovaného elektrikare.

Zafizeni je navrzeno pro napajeni 220-
240V. Pokud je vase napajeni odlisné,
kontaktujte autorizovany servisni
personal nebo kvalifikovaného
elektrikare.

Napajeci kabel (HO5VV-F) musi byt
dostate¢né dlouhy na to, aby s nim
bylo mozné spotiebi¢ zapoijit i tehdy,
kdyZ stoji pfed skfini.

Presvédcte se, Ze jsou vdechny spoje
dostatecné dotazené.




» Upevnéte napajeci kabel kabelovou
svorkou a zaviete kryt.

» Napojeni svorkovnice je umisténo na
skFini.

( —— Modra )
z __ |
+
+
-
Hnéda Zluta + zelena
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3. VLASTNOSTI PRODUKTU

Dulezité: Technické parametry produktu se li§i a vzhled vaseho produktu se maze lisit
od niZe uvedenych obrazkd.

Seznam komponent

-

1. Ovladaci panel
2. Madlo dvifek pecici trouby
3. Dvitka trouby

L

Ovladaci panel

p

4 5 6

4. Otocny voli¢ pro ovladani trouby
5. Casovaé
6. Otocny voli¢ pro nastaveni teploty
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4. POUZITi PRODUKTU

Funkce trouby

* Funkce vasi trouby se mohou v zavislosti
na modelu produktu lisit.

Funkce
rozmrazovani:
Rozsviti se vystrazné
kontrolky trouby a
spusti se ventilator.
Chcete-li pouzit funkci
rozmrazovani,
umistéte zmrazené jidlo do trouby na treti
patro odspodu. Doporucuje se, abyste pod
rozmrazované jidlo dali plech, do kterého
zachytite vodu vzniklou v disledku
rozmrazovani. Tato funkce vase jidlo
neuvari ani neupece, pouze pomUze s jeho
rozmrazenim.

H

Funkce Turbo: Zapne
se termostat trouby a
rozsviti se kontrolky
trouby, spusti se
kruhové topné téleso a
ventilator. Diky turbo
funkci se teplo v troubé
rozptyli rovnhomérné, aby se rovhomérné
propekly pokrmy na vSech patrech trouby.
Doporucujeme, abyste troubu pfedehfivali
zhruba 10 minut.

Funkce spodniho
ohfevu: Zapne se
termostat trouby a
vystrazné kontrolky
trouby a spusti se
spodni topné téleso.
Funkce spodniho
ohfevu je skvéla pro
ohfev pizzy, protoze teplo stoupa ze spodni
¢asti trouby a ohfiva tak jidlo. Tato funkce
se spiSe hodi k ohfivani jidla nez k jeho
peceni.

Staticka funkce
peceni: Zapne se
termostat a vystrazné
kontrolky trouby a
spusti se spodni a
horni topna télesa.
Staticka funkce
pFipravy pokrm(
vyzarfuje teplo a zajiStuje rovnhomérnou
pfipravu pokrmu. Je idealni pro pfipravu
peciva, kolacl, zapecenych téstovin,
lasagni a pizzy. Pri této funkci se
doporucuje troubu pfedehfivat po dobu 10
minut a pfipravovat pokrm pouze na
jednom patre.

| Funkce ventilatoru:
Zapne se termostat a
rozsviti se kontrolky
trouby, spusti se horni
a spodni topna télesa
a ventilator. Tato
funkce je uzite¢na pfi
peceni sladkého pecwa Peceni provadi
spodni a horni topné téleso v troubé a
ventilator zajistujici proudéni vzduchu v
troubé, coz ma na jidlo mirné grilovaci
ucinek. Doporucujeme, abyste troubu
pfedehfivali zhruba 10 minut. Funkce
ohfevu ventilatorem a spodnim topnym
télesem je idealni k rychlému peceni
pokrmu, napfiklad pizzy. Zatimco ventilator
rovnomérné distribuuje teplo v troubé,
spodni topny prvek zajistuje upeceni
pokrmu.

Funkce Pizza: Zapne
se termostat trouby a
rozsviti se kontrolky
trouby, spusti se
kruhové a spodni
topne téleso a
ventilator. Tato funkce
Je idealni k rovnomérnému kratkému
upeceni potravin, napfiklad pizzy. Zatimco
ventilator rovnomérné distribuuje teplo v
troubé&, spodni topné téleso zajistuje
upeceni tésta.

| Funkce rychlejsiho
| grilovani: Zapne se
termostat a vystrazné
kontrolky trouby a
spusti se gril a horni
topné téleso. Tato
funkce se pouziva k
rychlejSimu grilovani a ke grilovani pokrm
s vétSi plochou povrchu, jako je napfiklad
maso. Pouzijte horni patra trouby. Draténou
mrizku lehce potfete olejem, aby se na ni
nepfrichytilo jidlo — to umistéte doprostied
mrizky. Pod pokrm vzdy umistéte plech,
ktery zachyti kapky oleje nebo tuku.
Doporucujeme, abyste troubu predehfivali
zhruba 10 minut.

A Varovani: Béhem grilovani musi byt
dvefe trouby zaviené a teplotu trouby
Je tfeba nastavit na 190 C.

Funkce dvojitého

| grilu a ventilatoru:

| Zapne se termostat
trouby a rozsviti se
kontrolky trouby, spusti
se gril, horni topné
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téleso a ventilator. Tato funkce se pouziva k
rychlej$imu grilovani silnéjSich pokrmi nebo
ke grilovani pokrma s vétsi plochou
povrchu. Aby se zajistilo rovhomérné
peceni, spusti se horni topné prvky, gril a
ventilator. Pouzijte horni patra trouby.
Draténou mfizku lehce potfete olejem, aby
se na ni nepfichytilo jidlo — to umistéte
doprostifed mfizky. Pod pokrm vzdy
umistéte plech, ktery zachyti kapky oleje
nebo tuku. Doporu€ujeme, abyste troubu
predehfivali zhruba 10 minut.

Varovani: B&hem grilovani musi byt
dvere trouby zavfené a teplotu trouby
je tfeba nastavit na 190°C.

Funkce 3D: Zapne se
termostat trouby a
rozsviti se kontrolky
trouby, spusti se
kruhové topné téleso,
| horni topné téleso,
spodni topné téleso a
vétrak. Funkce 3D rovnomérné a rychle
rozptyluje teplo po troubé, aby se
rovhomérné peklo jidlo na vSech patrech
trouby. Doba peceni bude kratSi nez u
jinych funkci. Doporucujeme, abyste troubu
predehfivali zhruba 10 minut.

Kromé toho bude pfi pouziti této funkce
vaSe jemné pecivo nadychangjSi a mékci.

: Funkce cisténi parou Nastavte
‘ funkci trouby a termostatu na symbol
cisténi parou ('@). Do velkého
kovového plechu na dné trouby
nalijte 200-250 ml vody (zhruba 1 hrnek).
Cisténi parou trva asi 30—60 minut a
pfipravi troubu tak, abyste ji mohli snadno
vycistit.

4.1 Tabulka pro pfripravu jidel

®
g Pokrm Egi Hc (9

= — min.
S| Listové tésto 2-3-4 | 170-190 | 35-45

_g Kolag/dort 2-3-4 | 170-190 | 30-4

E Cajové petivo 2-3-4 | 170-190 | 30-4
i“-’_, Dusené maso 2 175-200 | 40-50
g Kure 2-3-4 200 45-60
Listové tésto 2-3-4 | 170-190 | 25-35

- Kolag/dort 2-3-4 | 150-170 | 25-3

:% Cajové pegivo 2-3-4 | 150-170 | 25-3
= Dusené maso 2 175-200 | 40-50
Kure 2-3-4 200 45-60
Listové tésto 2-3-4 | 170-190 | 35-45

= Kolag¢ 2-3-4 | 150-170 | 30-4

E Cajové petivo 2-3-4 | 150-170 | 25-3
Dusené maso 2 175-200 | 40-50
Masové kulicky 7 200 10-15
= Kure * 190 50-60
© Platky masa 6-7 200 15-25
Beefsteak 6-7 200 15-25

* Pokud muzete, pfipravujte na grilovaci

jehle.

CZ-15

o o

[

o o



4.2 POUZITI DOTYKOVEHO
PROGRAMOVANI VISIO
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Nastaveni aktualniho ¢asu

Nastaveni ¢asu se musi provést pred
zahajenim pouzivani trouby. Po napojeni na
zdroj energie se na displeji rozblika symbol
»A"a ,0:00“ Stisknéte zaroven tlacitka ,+“ a
— . TeCka uprostfed displeje zacne blikat.
Dokud te€ka na displeji blika, nastavte ¢as
pomoci tlacitek ,+“ a ,-“. Po nékolika
vtefinach prestane tecka blikat a zlistane
rozsvicena.

Nastaveni minutky

Cas zvukového upozornéni Ize nastavit
na jakoukoli dobu mezi ,0:00“ a ,23:59“
hodinami. Cas zvukového upozornéni
slouzi pouze k upozornéni. Pfi této funkci
se trouba nespusti.

Stisknéte ,(“. Symbol\zaéne blikat a
zobrazi se ,0:00“. Dokud blika [\, nastavte
pomoci tlacitek .+ a ,-“ pozadovany ¢asovy
usek. Symbol [ zGstane svitit, cas se ulozi

a bude nastaveno upozornéni.

Kdyz se ¢asovacl dostane na nulu, ozve se
zvukové upozornéni a na displeji bude
blikat symbol L), Zvukové varovani
zastavite stisknutim libovolného tlacitka,
nasledné symbol L1 z obrazovky zmizi.

Nastaveni délky ¢asu vareni

Tato funkce vam pomaha s vafenim po
uréenou fixni dobu. Pfipravte potraviny k
vafeni a dejte je do trouby. Potom vyberte
pozadovanou funkci vafeni a teplotu:
Stisknéte a drzte senzorické tladitko ,(B",
dokud se na displeji Casovace

nezobrazi symbol , 2 pro dobu pe&eni.
Kdyz je Casoval v této pozici, nastavte
pomoci senzorickych tlacitek + a -
pozadovanou dobu pfipravy jidla. Az
nastaveni dokoncite, poc¢kejte, dokud se
nezobrazi aktualni ¢as a dokud nezistane
rozsviceny symbol ,*Ja, A*“ pro dobu
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peceni.

Kdyz ¢asovac dosahne nuly, trouba se
vypne a ozve se zvukovy signal. Na
obrazovce bude blikat symbol pro dobu
peceni ,,'\.t)“ a A Stisknutim kteréhokoli
senzorického tlacitka na ovladaci jednotce
vypnéte zvukové upozornéni. ,A“ bude
nadale blikat. Stisknutim senzorického
tlacitka ,,@“ odejdete z rezimu A"

Nastaveni ¢asu ukonceni vareni

Tato funkce se pouziva k zahajeni vareni
po uplynuti urcitého ¢asu a po konkrétni
dobu. Pripravte potraviny k vareni a dejte je
do trouby. Potom vyberte poZadovanou
funkci vareni a teplotu:

Stisknéte a drzte tladitko @ dokud na
displeji dasovace neuvidite symbol ,-% pro
dobu peceni. Nastavte pozadovanou dobu
peceni pomoci senzorickych tladitek ,+“ a -
*. Az dokoncite nastaveni doby peceni,

dotknéte se senzorického tlacCitka ,,@“ a
drzte ho, dokud na displeji neuvidite symbol

& pro konec doby peéeni. Rozblika se
aktualni ¢as a symbol {5 pro konec doby
peceni. Nastavte pozadovany ¢as ukoncéeni
peceni pomoci senzorickych tladitek ,+“ a -
*. Jakmile nastaveni dokoncite, poCkejte
dokud se nezobrazi aktualni ¢as a dokud
symbol konce vareni & nezustane
rozsviceny.

Trouba vypocte dobu spusténi tim, ze
odecte délku pfipravy pokrmu od ¢asu, kdy
ma byt jidlo dokonceno a trouba se ma
vypnout. Casovac vyda zvukové
upozornéni a rozblika se symbol 72 pro
dobu peceni a symbol ,Eipro  konec
doby peceni. Zvukové upozornéni vypne
stisknuti libovolného tlaCitka €asovace.

Dobu konce peceni nelze nastavit,

pokud jsou aktivovany funkce grilu.
Pokud doSlo k nastaveni doby konce
peceni jesté pred aktivaci funkci grilu, doba
konce peceni se po zvoleni funkci grilu
zrusi.
Nastaveni zvuku digitalniho ¢asovace
Stisknéte a podrzte senzorické tlacitko
-, dokud neuslysite ,pipnuti“. Poté se
pfi kazdém stisknuti tlacitka ,-“ ozve
jiné ,pipnuti“. Existuji ¢tyfi rizné typy
zvukového signalu. Kdyz je zvoleno
,vypnuto“, budou vypnuté vSechny zvuky
kromé& budiku a chybovych oznameni. Po
chvili se ozve zvolené pipnuti.

Funkce zamku tlacitek

Uzamceni tlagitek pouzijte, abyste predesli
nechténym zménam v nastaveni trouby.
Stisknéte tlacitko ,[=1‘ a drzte ho, dokud se
na displeji neobjevi symbol zamku tlagitek.
Pokud budete chtit funkci zamku tlaCitek
deaktivovat, stisknéte tlacitko ,=f' a drzte
ho, dokud z displeje nezmizi symbol zamku.

Nastaveni jasu

Pokud chcete nastavit jas displeje, stisknéte
a na 3 vtefiny podrzte tlagitko ,+“. Na
displeji se zobrazi ,br1. Poté se pfi kazdém
stisknuti tlacitka ,,+“ zobrazi jiny jas.

4.3 Prislusenstvi Dratény rost EasyFix

Pfed prvnim pouzitim pfislusenstvi
ddkladné umyijte v teplé vodé s mycim
prostfedkem. Pouzijte Cisty mékky hadr.

[ 7 I5 i
s s
3 = s T2
e N
2 £ . T
—_— —
i —

* Vlozte pfisluSenstvi na spravnou pozici
do trouby.

* Mezi krytem vétraku a pfisluSenstvim
ponechte mezeru alespori 1 cm.

» P¥i vyndavani nadobi nebo pfisluSenstvi
z trouby budte opatrni. Horké pokrmy
nebo pfislusenstvi mohou zplsobit
popaleniny.

» PrisluSenstvi se v horkém prostiedi
muze deformovat. Po zchladnuti se mu
vrati pavodni tvar a funkce.

* Plechy a draténé rosty Ize umistit na
vySkovou urovef 1 az 7.

» Teleskopické kolejnice Ize umistit na
vyskovou uroven T1, T2.

* Vyskovou uroven 3 doporu€ujeme
pouzit pfi pe€eni na jedné vySkové
urovni.

» Vyskovou uroven T2 doporu€ujeme
pouzit pfi peCeni na jedné vyskové
urovni s teleskopickymi kolejnicemi.

» Vyskové urovné 2 a 4 doporucujeme
pouzit pfi pe€eni na dvou vySkovych
urovnich.
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* Draténa mrizka oto€ného rozné& musi
byt umisténa na vyskové urovni 3.

» Vyskova Uroven T2 se pouziva pro
draténou mfizku oto€ného rozné pfi
pouziti teleskopickych kolejnic.

****PfisluSenstvi se maze liSit v zavislosti

na zakoupeném modelu.

Hluboky plech

Hluboky plech se nejlépe hodi pro pfipravu
dusenych pokrmu.

Postavte plech na kteroukoli mfizku a
zasunte ho az na konec.

i

PRVNIi NA SVETE
Systém ochrany pred horkym vzduchem

Tento patentovany systém ochrany pred
horkym vzduchem zabrariuje tomu, aby
uzivatel pfiSel do kontaktu s horkym
vzduchem. Pouziva k tomu clonu vzduchu,
ktera se vytvofi pfi otevieni dvifek.

Mélky plech

Mélky plech se nejlépe hodi pro pfipravu
peciva.

Postavte plech na kteroukoli mfizku a
zasunte ho az na konec.

.

Dratény rost s jednou zcela vysunovaci
teleskopickou kolejnici EasyFix

Teleskopické kolejnice Ize zcela vysunout,
abyste méli lepSi pfistup k peCenému jidlu.

Teleskopické kolejnice

Pfed prvnim pouzitim pfislusenstvi
dikladné umyijte v teplé vodé s mycim
prostfedkem. Pouzijte Cisty mékky hadr.

Upeviiovaci
drzak

» Usazeni teleskopickych kolejnic je
zajisténo upeviiovacimi sponami
na drzaku kolejnice.

* Vyndejte bo¢ni pojezdy. Viz sekce
,vyndani draténé mrizky“.

* Na kazdeé teleskopické kolejnici je
horni a dolni spona umoznujici zménu
pozice kolejnic.
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« Zavéste horni sponu teleskopické
kolejnice na pfislusny drat postranni
vyskové urovné a soucasné zatlacte
na spodni sponu, dokud neuslysite
zacvaknuti do dratu.

» Pokud budete chtit kolejnici odstranit,
podrzte ji za pfedni ¢ast a postupujte
podle vy$e uvedenych krok(l v opaéném
poradi.

Draténa mrizka

Draténa mfizka se nejlépe hodi na grilovani

nebo zpracovani potravin v nadobach

vhodnych do trouby.

VAROVANI

MFizku umistéte spravné na libovolné
odpovidajici patro uvnitf trouby a zasurite ji
az nakonec.

Kolektor na vodu

Nékdy mUzZe pfi vafeni vznikat na vnitfnim
skle dvifek trouby kondenzace. Nejedna se
0 poruchu.

Otevrete dvitka trouby do pozice na
grilovani a necheijte je takto 20 vtefin.
Voda steCe do kolektoru na vodu.

Nechte troubu zchladnout a utfete vnitfni
Cast dvifek suchou utérkou. Tento proces
se musi pravidelné opakovat.

5. CISTENi A UDRZBA
5.1 cisténi
VAROVANI: NeZ zaénete spotiebid
Cistit, vypnéte ho a pockejte, az
vychladne.
VSeobecné pokyny
* Nez na spotiebi€ pouzijete néjaky Cistici
material, zkontrolujte, zda je k tomu
vhodny a je doporu€eny vyrobcem.

* Pouzijte krémové nebo tekuté Cistici
pfipravky, které neobsahuji malé
¢astice. Nepouzivejte leptavé (korozivni)
krémy, abrazivni Cistici prasky, hrubé
draténky ani tvrdé nastroje. Mohly by
poskodit povrchy spotfebice.

Nepouzivejte Cistici prostiedky

s obsahem drobnych ¢astecek. Ty by

mohly poskrabat sklenéné, smaltované
anebo natfené Casti spotrebice.

» Pokud na spotfebici pretece tekutina,
ihned ji otfete, aby nedoslo k poskozeni
casti.

Zadnou &ast spotiebice nedistéte
parnim CistiCem.

Cisténi vnitiniho prostoru

* Vnitfni prostor smaltovanych trub je
nejlepsi Cistit, dokud jsou teplé.

* Po kazdém pouZiti troubu vytiete
mékkym hadrem namoc€enym ve vodé s
Cisticim prostfedkem. Poté ji znovu
otfete mokrym hadrem a vysuste.

K ob&asnému kompletnimu vycisténi
trouby mlze byt potfeba tekuty Eistici
prostredek.
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Cisténi sklenénych éasti

Sklenéné Casti spotrebiCe Cistéte
pravidelné.

Na vnitini i vnéjsi sklenéné Casti
pouzijte Cisti¢ skla. Poté je dikladné
oplachnéte a osuste suchym hadrem.

Cisténi nerezovych éasti (pokud je
spotiebi¢ ma)

Nerezoveé Casti spotfebiCe Cistéte
pravidelné.
Otfete nerezové Casti mékkym hadrem

namocenym pouze do vody. Poté je
ddkladné osuste suchym hadrem.

Necistéte nerezové €asti, dokud jsou
jesté horké po pripravé pokrm.
Nenechavejte na nerezovych ¢astech
delSi dobu ocet, kavu, mléko, sl,
vodu, nebo citronovou ¢i rajéatovou

Stavu.
Cisténi éasti s natérem (pokud je
spotiebi¢ ma)

Skvrny od rajcat, rajéatového protlaku,
kecupu, citronu, olejovych derivatd,
miléka, jidel s cukrem, slazenych
napojl a kavy se musi ihned ocistit
hadrem namocCenym do teplé vody.
Pokud tyto skvrny hned neodistite

a zaschnou na povrchu, NESMI se
odirat tvrdymi pfedméty (hranatymi
predméty, ocelovymi nebo plastovymi
draténkami, houbi¢kami s hrubym
povrchem) ani Cisticimi prostredky

s vysokym obsahem alkoholu,
odstrafovaci skvrn, odmastovaci nebo
abrazivnimi chemikaliemi. Jinak na
povrchu s praskovym natérem muze
dojit ke korozi a vzniku skvrn. Vyrobce
neponese zodpovédnost za zadné
$kody zpUusobené nevhodnymi Cisticimi
prostfedky nebo postupy.

Odstranéni vnéjsiho skla
Pfed Cisténim musite sklo dvifek trouby
odstranit, jak vidite nize.

CZ-

1. Zatlacte sklo ve sméru B a uvolnéte ho
z upevnovaci svorky (x). Zatahnéte za sklo
ve sméru A.

Vraceni vnéjsiho skla na misto:

2. Zatlacte na sklo smérem k upevnovaci
svorce a pod ni (y) ve sméru B.

3. Usadte sklo pod upevriovaci svorku (x)
ve sméru C.

Pokud jsou dvifka trouby z trojitého
skla, Ize tfeti vrstvu skla vyndat
stejnym zpUlsobem jako druhou vrstvu
skla.
Odstranéni dvifek trouby
Nez zacénete Cistit dvifka trouby, musite je
sundat, jak vidite nize.

1. Otevrete dviika trouby.

—
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2. Otevrete zapadku (a) (pomoci
Sroubovaku) az na koncovou pozici.

3. Dejte dvifka do témér uzaviené pozice
a zatazenim dvifek smérem k sobé je
sundejte.

—

Odstranéni draténé police

Draténou polici odstranite tak, ze za

ni zatahnete, jak vidite na obrazku. Po
uvolnéni police ze svorek (a) ji zdvihnéte
nahoru.

—~

5.2 Udrzba

VAROVANI: Udrzbu tohoto spotFebite
smi provadét pouze zaméstnanec
autorizovaného servisu nebo

kvalifikovany technik.

Vyména lampy trouby
VAROVANI: NeZ zaénete spottebid
Cistit, vypnéte ho a pockejte, az
vychladne.

» Sundejte sklenény kryt a odstrante

zarovku.

* Vlozte novou zarovku (odolnou
teplotam do 300 °C) namisto staré
zarovky (230 V, 15-25 Watt, typ E14).

* Vratte na misto sklenény kryt.
Trouba je nyni pfipravena k pouziti.

» Vyrobek obsahuje svételny zdroj
energetické tridy G.

« Svételny zdroj nemuzZe byt nahrazen
koncovym uzivatelem. Je zapotrebi
poprodejni servis.

» PFilozeny svételny zdroj neni uréen k
pouziti v jinych aplikacich.

I@F=110;

Vymeénitelny zdroj svétla profesionalem

L

Lampa je navrZena specialné pro

pouziti v domacich kuchynskych

spotfebicich. Neni vhodna pro
osveétleni mistnosti v domacnosti.
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6. ODSTRANOVANI POTiZi A PREPRAVA

6.1 Odstranovani potizi

Pokud i po pouziti téchto zakladnich krokl pro odstrariovani potizi budou potize se
spotfebiCem pretrvavat, kontaktujte personal autorizovaného servisu nebo
kvalifikovaného technika.

Problém

Mozna pfic¢ina

Reseni

Troubu nejde zapnout.

Je vypnuty proud.

Zkontrolujte, zda je v pofadku dodavka
energie.

Zkontrolujte také, zda funguiji ostatni
kuchyriské spotfebice.

Spotebi¢ nehfeje nebo
se nezahfiva trouba.

Je nespravné nastavena teplota
trouby.

Dvitka trouby zUstala otevfena.

Zkontrolujte, Ze teplota trouby je pomoci
ovladaciho knofliku spravné nastavena.

Svétlo v troubé (pokud
v ni je) nesviti.

Porucha lampy.
Elektfina je vypnuta nebo odpojena.

Vymeérite Zarovku dle pokynu.

Pfesvédcte se, Ze je zapnuta elektricka
zasuvka.

Pokrm je nerovnomérné
upeceny.

Patra trouby jsou nespravné
nastavena.

Zkontrolujte, zda jste dle doporuceni spravné
nastavili teplotu a umistili patra trouby.

Neotvirejte pfili§ ¢asto dvitka trouby, pokud
nepfipravujete jidla, ktera je potfeba otacet.
Pokud otevrete dvifka trouby, vnitini teplota
se snizi, coz muze mit vliv na vysledky
pFipravy jidla.

Tlacitka Casovace nelze
spravné stisknout.

Mezi tlacitky se néco zachytilo.

Dotykovy model: v ovladacim panelu
je vihkost.

Je nastavena funkce zamku tlacitek.

Odstrarite necistoty zachycené v tlacitku
a zkuste to znovu.

Odstrarite vihkost a zkuste to znovu.

Zkontrolujte, zda je nastavena funkce zamku
tlacitek.

Ventilator trouby (pokud
ho trouba ma) je hlu¢ny.

Patra trouby vibruji.

Zkontrolujte, zda trouba stoji rovné.

Zkontrolujte, zda pecici plechy/nadoby
nevibruji nebo nejsou v kontaktu se zadnim
panelem trouby.

6.2 Preprava

Pokud budete produkt potfebovat pfepravit jinam, pouZijte originalni obalové materialy
a prenasejte ho v originalni krabici. Ridte se pokyny pro pfepravu uvedenymi na obalu.
VSechny volné &asti pfilepte paskou k produktu, abyste zabranili poSkozeni produktu

b&hem prepravy.

Pokud neméte originalni baleni, zajistéte pfepravni box, ve kterém bude spotrebic —
obzvlasté jeho externi povrchy — chranén pred vnéjSimi riziky poskozeni.
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7. TECHNICKE UDAJE

7.1 Informacni list o energetické Ucinnosti

Znagka 9'kluge
Model KTE1031B - KTE1031X
Typ trouby ELEKTRINA
Hmotnost kg 30.5
Index spotfeby energie — bézny 105.7
Index spotfeby energie — vynuceny 94.3
Energeticka tfida A
Spotfeba energie (elektfina) - bézna kWh/cyklus 0.93
Spotfeba energie (elektfina) - vynucena kWh/cyklus 0.83
Pocet pecicich otvoru 1

Zdroj tepla ELEKTRINA
Objem | 78

Tato trouba splfiuje EN 60350-1

Tipy pro Usporu energie
- Je-li to mozné, jidla vaite spole¢né.
- Zkratte dobu predehfivani.

- Dobu vareni neprodluzuijte.

- Na konci vafeni nezapomenite troubu vypnout.

- Béhem vareni troubu otevirejte co nejméné.
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Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation
and maintenance of your appliance.

Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Type Meaning

A WARNING Serious injury or death risk

& RISK OF ELECTRIC SHOCK Dangerous voltage risk

& FIRE Warning; Risk of fire / flammable materials
& CAUTION Injury or property damage risk

0 IMPORTANT / NOTE Operating the system correctly

EN -1
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1. SAFETY INSTRUCTIONS

» Carefully read all instructions before using your
appliance and keep them in a convenient place for
reference when necessary.

» This manual has been prepared for more than one
model therefore your appliance may not have some
of the features described within. For this reason, it
is important to pay particular attention to any figures
whilst reading the operating manual.

1.1 General Safety Warnings

» This appliance can be used by children aged from 8
years and above and by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children should not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance should
not be made by children without supervision.

A WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Keep children less than 8
years of age away unless they are continually
supervised.

/> AA WARNING: Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

/\ AA WARNING: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of electric shock.

* Do not operate the appliance with an external timer
or separate remote-control system.

» During use the appliance will get hot. Care should
be taken to avoid touching heating elements inside

EN-3



the oven.
Handles may get hot after a short period during use.

Do not use harsh abrasive cleaners or scourers to
clean the oven door glass and other surface. They
can scratch the surfaces which may result in
shattering of the door glass or damage to surfaces.

Do not use steam cleaners for cleaning the
appliance.

/\ AAWARNING: To avoid the possibility of electric
shock, make sure that the appliance is switched off
before replacing the lamp.

/\ CAUTION: Accessible parts may be hot when
cooking or grilling. Keep young children away from the
appliance when it is in use.

Your appliance is produced in accordance with all
applicable local and international standards and
regulations.

Maintenance and repair work should only be carried
out by authorized service technicians. Installation
and repair work that is carried out by unauthorized
technicians may be dangerous. Do not alter or
modify the specifications of the appliance in any
way. Inappropriate hob guards can cause accidents.

Before connecting your appliance, make sure that
the local distribution conditions (nature of the gas
and gas pressure or electricity voltage and
frequency) and the specifications of the appliance
are compatible. The specifications for this appliance
are stated on the label.

/\ CAUTION: This appliance is designed only for
cooking food and is intended for indoor domestic
household use only. It should not be used for any
other purpose or in any other application, such as for
non-domestic use, in a commercial environment or for
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heating a room.

Do not use the oven door handles to lift or move the
appliance.

All possible measures have been taken to ensure
your safety. Since the glass may break, care should
be taken while cleaning to avoid scratching. Avoid
hitting or knocking the glass with accessories.

Make sure that the supply cord is not trapped or
damaged during installation. If the supply cord is
damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in
order to prevent a hazard.

Do not let children climb on the oven door or sit on it
while it is open.

Please keep children and animals away from this
appliance.

1.2 Installation Warnings

Do not operate the appliance before it is fully
installed.

The appliance must be installed by an authorized
technician. The manufacturer is not responsible for
any damage that might be caused by defective
placement and installation by unauthorized people.

When the appliance is unpacked, make sure that it
is has not been damaged during transportation. In
case of any defect do not use the appliance and
contact a qualified service agent immediately. The
materials used for packaging (nylon, staplers,
Styrofoam, etc.) may be harmful to children and they
should be collected and removed immediately.

Protect your appliance from the atmosphere. Do not
expose it to effects such as sun, rain, snow, dust or
excessive humidity.
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Any materials (i.e. cabinets) around the appliance
must be able to withstand a minimum temperature
of 100°C.

The appliance must not be installed behind a
decorative door, in order to avoid overheating.

1.3 During Use

When you first use your oven you may notice a
slight smell. This is perfectly normal and is caused
by the insulation materials on the heater elements.
We suggest that, before using your oven for the first
time, you leave it empty and set it at maximum
temperature for 45 minutes. Make sure that the
environment in which the product is installed is well
ventilated.

Take care when opening the oven door during or
after cooking. The hot steam from the oven may
cause burns.

Do not put flammable or combustible materials in or
near the appliance when it is operating.

Always use oven gloves to remove and replace food
in the oven.

Under no circumstances should the oven be lined
with aluminum foil as overheating may occur.

Do not place dishes or baking trays directly onto the
base of the oven whilst cooking. The base becomes
very hot and damage may be caused to the product.

® A\ Do not leave the oven unattended while cooking
with solid or liquid oils. They may catch fire under
extreme heating conditions. Never pour water on to
flames that are caused by oil, instead switch the oven
off and cover the pan with its lid or a fire blanket.

If the product will not be used for a long period of
time, turn the main control switch off.
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* Make sure the appliance control knobs are always in
the “0” (stop) position when it is not in use.

* The trays incline when pulled out. Take care not to
spill or drop hot food while removing it from the
ovens.

* Do not place anything on the oven door when it is
open. This could unbalance the oven or damage the
door.

* Do not hang towels, dishcloths or clothes from the
appliance or its handles.

1.4 During Cleaning and Maintenance

» Make sure that your appliance is turned off at
the mains before carrying out any cleaning or
maintenance operations.

* Do not remove the control knobs to clean the control
panel.

» To maintain the efficiency and safety of your
appliance, we recommend you always use original
spare parts and to call our authorized service agents
in case of need.
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CE Declaration of Conformity

We declare that our products meet the
applicable European Directives, Decisions
and Regulations and the requirements listed
in the standards referenced.

This appliance has been designed to be used only for
home cooking. Any other use (such as heating a
room) is improper and dangerous.

The operating instructions apply to several models.
You may notice differences between these instructions
and your model.

Disposal of your old machine

This symbol on the product or on its packaging
indicates that this product should not be

, treated as household waste. Instead it should
= | D€ handed over to the applicable collection
point for the recycling of electrical and
electronic equipment. By ensuring this product is
disposed of correctly, you will help prevent potential
negative consequences for the environment and
human health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product. For more
detailed information about recycling of this product,
please contact your local city office, your household
waste disposal service or the retailer who you
purchased this product from.
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2. INSTALLATION AND
PREPARATION FOR USE

WARNING: This appliance must be
installed by an authorized service
person or qualified technician, according to
the instructions in this guide and in

compliance with the current local
regulations.

* Incorrect installation may cause harm
and damage, for which the manufacturer
accepts no responsibility and the
warranty will not be valid.

* Prior to installation, ensure that the local
distribution conditions (electricity voltage
and frequency) and the adjustments
of the appliance are compatible. The
adjustment conditions for this appliance
are stated on the label.

« The laws, ordinances, directives and
standards in force in the country of use
are to be followed (safety regulations,
proper recycling in accordance with the
regulations, etc.).

« If the product contains removable shelf
guides (wire racks) and the user manual
includes recipes like yoghurt, the wire
racks shall be removed and the oven
operated in the defined cooking mode.
Removal of the Wire Shelf information
is included in the CLEANING AND
MAINTENANCE section.

2.1 Instructions for the installer
general instructions

« After removing the packaging material
from the appliance and its accessories,
ensure that the appliance is not
damaged. If you suspect any damage,
do not use it and contact an authorized
service person or qualified technician
immediately.

* Make sure that there are no flammable
or combustible materials in the close
vicinity, such as curtains, oil, cloth etc.
which may catch fire.

» The worktop and furniture surrounding
the appliance must be made of
materials resistant to temperatures
above 100°C.

* The appliance should not be installed
directly above a dishwasher, fridge,
freezer, washing machine or clothes
dryer.

2.2 Installation of the oven

The appliances are supplied with
installation kits and can be installed in a
worktop with the appropriate dimensions.
The dimensions for hob and oven
installation are given below.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555

C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Installation under a worktop

Installation in a wall unit

_

After making the electrical connections,
insert the oven into the cabinet by pushing
it forward. Open the oven door and insert 2
screws in the holes located on the oven
frame. While the product frame touches the
wooden surface of the cabinet, tighten the
SCrews.
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2.3 Electrical Connection and Safety

WARNING: The electrical connection

of this appliance should be carried out

by an authorized service person or
qualified electrician, according to the
instructions in this guide and in compliance
with the current local regulations.

WARNING: THE APPLIANCE MUST
BE EARTHED.
» Before connecting the appliance to the
power supply, the voltage rating of the
appliance (stamped on the appliance

identification plate) must be checked for

correspondence to the available mains
supply voltage, and the mains electric

wiring should be capable of handling the

appliance’s power rating (also indicated
on the identification plate).

» During installation, please ensure that
isolated cables are used. An incorrect
connection could damage your
appliance. If the mains cable is
damaged and needs to be replaced
this should be done by qualified
personnel.

* Do not use adaptors, multiple sockets
and/or extension leads.

» The supply cord should be kept away

from hot parts of the appliance and must

not be bent or compressed. Otherwise,
the cord may be damaged, causing a
short circuit.

» If the appliance is not connected
to the mains with a plug, a all-pole

disconnector (with at least 3 mm contact

spacing) must be used in order to meet
the safety regulations.

« The appliance is designed for a power
supply of 220-240V If your supply is
different, contact the authorized service
person or a qualified electrician.

* The power cable (HO5VV-F) must be
long enough to be connected to the
appliance, even if the appliance stands
on the front of its cabinet.

» Ensure all connections are adequately
tightened.

* Fix the supply cable in the cable clamp
and then close the cover.

* The terminal box connection is placed
on the terminal box.
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3. PRODUCT FEATURES

Important: Specifications for the product vary and the appearance of your appliance
may differ from that shown in the figures below.

List of Components

~

1. Control Panel
2. Oven Door Handle
3. Oven Door

.

Control Panel

-

4 5 6
4. Oven Function Control Knob
5. Timer

6. Oven Thermostat Knob
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4. USE OF PRODUCT

Oven Functions

* The functions of your oven may be
different due to the model of your product.

Defrost Function: The
oven’s warning lights
will switch on and the
fan will start to operate.
To use the defrost
function, place your
frozen food in the oven
on a shelf in the third slot from the bottom. It
is recommended that you place an oven
tray under the defrosting food to catch the
water accumulated due to melting ice. This
function will not cook or bake your food, it
will only help to defrost it.

Turbo Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the ring
heating element and
fan will start operating.
The turbo function

H

evenly disperses the heat in the oven so all
food on all racks will cook evenly. It is
recommended that you preheat the oven for
about 10 minutes.

Lower Heating
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the
lower heating element
will start operating. The
lower heating

function is ideal for heating pizza as the
heat rises from the bottom of the oven and
warms the food up. This function is
appropriate for heating food instead of
cooking.

Static Cooking
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the
lower and upper
heating elements will
start operating. The
static cooking function emits heat, ensuring
even cooking of food. This is ideal for
making pastries, cakes, baked pasta,
lasagne and pizza. Preheating the oven for
10 minutes is recommended and it is best
to use only one shelf at a time in this
function.

| Fan Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the
upper and lower
heating elements and
fan will start operating.
This function is good for baking pastry.
Cooking is carried out by the lower and
upper heating elements within the oven and
by the fan, which provides air circulation,
giving a slightly grilled effect to the food. It is
recommended that you preheat the oven for
about 10 minutes. The fan and lower
heating function is ideal for baking food,
such as pizza, evenly in a short period of
time. The fan evenly disperses the heat of
the oven, while the lower heating element
bakes the food.

Pizza Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the ring,
lower heating elements
and fan will start
operating. This function
is ideal for baking food such as pizza,
evenly in a short time. While the fan evenly
disperses the heat of the oven, the lower
heatlng element ensures baklng of the food.

Faster Grilling

| Function: The oven’s

| thermostat and warning
lights will switch on,
and the grill and upper
heating elements will
start

operating. This function is used for faster
grilling and for grilling food with a larger
surface area, such as meat. Use the upper
shelves of the oven. Lightly brush the wire
grid with oil to stop food sticking and place
food in the center of the grid. Always place
a tray beneath the food to catch any drips of
oil or fat. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

AWarnlng When grilling, the oven door
must be closed and the oven
temperature should be adjusted to 190°C.

Double Grill and Fan
| Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill,
upper heating
elements and fan will
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start operating. This function is used for
faster grilling of thicker food and for grilling
of food with a larger surface area. Both the
upper heating elements and grill will be
energized along with the fan to ensure even
cooking. Use the upper shelves of the oven.
Lightly brush the wire grid with oil to stop
food sticking and place food in the center of
the grid. Always place a tray beneath the
food to catch any drips of oil or fat. It is
recommended that you preheat the oven for
about 10 minutes.

Warning: When grilling, the oven door

must be closed and the oven

temperature should be adjusted to
190°C.

3D Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will switch
on, and the ring heating
element, top heating
element, bottom heating
element and fan will
start operating.The 3D function evenly
disperses the heat and fastly in the oven so
all food on all racks will cook and evenly.
Cooking time will be shorter than others
functions. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

In addition, this function will make your
pastry food baked more fluffy and soft.

: Vap Clean Function: Set the oven
‘ function and thermostat to the Vap

Clean function symbol (‘). Pour

200-250ml of water (about 1 cup)
into the large metal pan on the oven base.
Vap Clean runs for approximately 30-60
minutes and will prepare your oven so that
it can be easily cleaned.

EN -

4.1 Cooking Table

=
-'E Dishes Egi <L>
2 > min.
Puff Pastry 2-3-4 170-190 | 35-45

o Cake 2-3-4 170-190 | 30-40
s Cookie 2-3-4 170-190 | 30-40

@ Stew 2 175-200 | 40-50

Chicken 2-3-4 200 45-60

Puff Pastry 2-3-4 170-190 | 25-35

Cake 2-3-4 150-170 | 25-35

E Cookie 2-3-4 150-170 | 25-35

Stew 2 175-200 | 40-50

Chicken 2-3-4 200 45-60

Puff Pastry 2-3-4 170-190 | 35-45

e Cake 2-3-4 150-170 | 30-40
E Cookie 2-3-4 150-170 | 25-35

Stew 2 175-200 | 40-50

g Chicken * 190 50-60

5 Chop 6-7 200 15-25

Beefsteak 6-7 200 15-25

*If available cook with roast chicken skewer.
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4.2 Use of the Visio trouch programer
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Adjusting the Time of Day

When the oven is switched on for the first
time after installation, “0.00” will flash on the
display. Press the or the “+” and “-” buttons
simultaneously. The colon “:" on the display
will flash. You can adjust and set the time of
day using the “+” and “-” sensor button. The
time must be set to enable use of the oven
functions.

Adjusting the Minute Minder

To set a Minute Minder timer, press the
mode button “©”, “0.00” will appear on the
Timer display and the “ L1” symbol will
flash. Use the “+” and “-” sensor buttons to
adjust the desired warning time period while
the “L” symbol is flashing. Once you have
completed setting the time period, wait until
the ‘L) symbol stops flashing and remains
illuminated. The audible warning time will be
set.

When the timer reaches zero, an audible
warning will sound and the ‘LY symbol will

EN
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flash on the screen. Pressing “+” or “-” will
stop the audible warning and any buttons
the symbol will disappear from the screen.

Adjusting the Cooking Duration Time

This function helps you to cook for a fixed
period of time. Prepare the food for cooking
and put it in the oven. Then, select the
desired cooking function and the
temperature. Press the {®” sensor until you
see the Duration Time symbol “ ‘Bron
the Timer display screen. Setthe
required cooking period using the “+” and
“-” sensor buttons while the timer is in this
position. After set the required cooking
period, “A” appear on the timer display
screen. When you have completed the
adjustment, wait until the current time of
day is displayed on the screen and until the
Duration Time symbol remains illuminated.
When the timer reaches zero, the oven will
switch off, an audible warning will sound
and “A” will flash on the screen. Press any
sensor button on the control unit to stop the
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warning sound, “A” will continue to flash.
Press the “(2” sensor button to exit “A”
mode.

Adjusting the Cooking End Time

This function is used to begin cooking after
a certain period of time and for a specific
duration of time. Prepare the food

for cooking and put it in the oven. Then,
select the desired cooking function and the
temperature.

Press the “©” sensor button until yoy see
the Duration Time symbol “.2” and “Ar
appear on the Timer display
screen. Set the required cooking period
using the “+” and “-” sensor buttons while
the timer is in this position. Then, press the
“(9” sensor button until the “Ct” symbol is
displayed, the time of day and the
Cooking Duration Time symbol will flash.
Adjust the cooking finish time using the “+”
and “~” buttons while the timer is in this
position. When you have completed the
adjustment, wait until the current time of
day and “(&” remain illuminated on the

Ti m e r display.

The oven will calculate the operating time
by deducting the cooking period from the
set finishing time, at which it will stop
operating. The timer will give an audible
warning and “A” will continue to flash. Press
any timer button to stop the warning sound,
and press the “+” and “~” buttons
simultaneously to exit “A” mode.

The cooking end time cannot be set

when the grill functions are activated. If
the cooking end time was set before
activating the grill functions, the cooking
end time will be canceled after the grill
functions are selected.

Digital Timer Sound Adjustment

Press and hold the “-” sensor button until
you hear an audible 'beep' sound. After this,
each time the “-” button is pressed, a
different 'beep' tone will sound. There are
four different types of signal sounds. If "off"
is selected, all sounds will be turned off
except alarm and error sounds press any
buttons. After a short time the selected

beep will be recorded.
Key Lock Function

The key lock is used to avoid unintentional
changes being made_to the oven settings.
Press and hold the “=I" button until you see
the key lock symbol on the display screen.
To deactivate the key lock, press and hold
the “G=I" button until the key lock symbol
disappears from the display.

EN -

While the key lock is active, only the power
button will be usable, all other buttons will
remain locked.

If there is no oven activity for 6 hours while
the oven is operating, the oven will
automatically switch off.

Brightness Adjustment

To adjust the display screen brightness,
press and hold the “+” button for 3 seconds.
“br1” will appear on the display screen. After
this, each time the “+” button is pressed, a
different brightness will appear.

4.3 Accessories
The EasyFix Wire Rack
Clean the accessories thoroughly with

warm water, detergent and a soft clean
cloth on first use.

——p ‘
6—(®

N ———
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* Insert the accessory to the correct
position inside the oven.

» Allow at least a 1 cm space between the
fan cover and accessories.

» Take care removing cookware and/or
accessories out of the oven. Hot meals
or accessories can cause burns.

* The accessories may deform with heat.
Once they have cooled down, they will
recover their original appearance and

performance.

« Trays and wire grids can be positioned
on any level from of 1 to 7.

+ Telescopic rail can be positioned on
levels T1,T2, 3,4,5,6, 7.

* Level 3 is recommended for single level
cooking.

* Level T2 is recommended for single
level cooking with the telescopic rails.

* Level 2 and Level 4 are recommended
for double level cooking.

* The turnspit wire grid must be positioned
on Level 3.
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* Level T2 is used for turnspit wire grid
positioning with the telescopic rails.

***Accessories may vary depending on the
model purchased.

The Deep Tray

The deep tray is best used for cooking
stews.

Put the tray into any rack and push it to the
end to make sure it is placed correctly.

.4

FIRST IN THE WORLD
Hot Air Shield System in Built-in Ovens

The patented hot air shield system prevents
hot air from reaching the end user by
creating an air curtain when the oven door
is opened.

The Shallow Tray

The shallow tray is best used for baking
pastries.

Put the tray into any rack and push it to the
end to make sure it is correctly placed.

Wire Rack with Easyfix Full Extension
Telescopic Rail

The telescopic rail extends out fully to allow
easy access to your food.

-

Telescopic Rails

Clean the accessories thoroughly with
warm water, detergent and a soft clean
cloth on first use.

Fastener l

« Positioning of the telescopic rails on the
wire rack is secured with the fastening
tabs on the fasteners.

* Remove the side runner. See section
“Removal of the wire shelf”.

* On each telescopic rail there are top
and bottom fasteners that allows you to
reposition the rails.

* Hang the telescopic rail top fasteners
on the side rack level reference wire
and simultaneously press the bottom
fasteners until you clearly hear the
fasteners clip into the side rack level
fixing wire.

* In order to remove, hold the front
surface of the rail and follow the
previous instructions in reverse.

The Wire Grid
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The wire grid is best used for grilling or for
processing food in oven-friendly containers.

WARNING

Place the grid to any corresponding
rack in the oven cavity correctly and push it
to the end.

The Water Collector

In some cases of cooking, condensation
may appear on the inner glass of the oven
door. This is not a product malfunction.
Open the oven door into the grilling position
and leave it in this position for 20 seconds.
Water will drip to the collector.

Cool the oven and wipe the inside of the
door with a dry towel. This procedure must
be applied regularly.

p

=

5. CLEANING AND
MAINTENANCE

5.1 Cleaning

WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning is

to be carried out.
General Instructions

» Check whether the cleaning materials
are appropriate and recommended by
the manufacturer before use on your
appliance.

* Use cream cleaners or liquid cleaners
which do not contain particles. Do not
use caustic (corrosive) creams, abrasive
cleaning powders, rough wire wool or
hard tools as they may damage the
cooker surfaces.

Do not use cleaners that contain

particles as they may scratch the

glass, enameled and/or painted parts
of your appliance.

* Should any liquids overflow, clean them
immediately to avoid parts becoming
damaged.

Do not use steam cleaners for
cleaning any part of the appliance.

Cleaning the Inside of the Oven

* The inside of enameled ovens are best
cleaned while the oven is warm.

*  Wipe the oven with a soft cloth soaked
in soapy water after each use. Then,
wipe the oven over again with a wet
cloth and dry it.

* You may need to use a liquid cleaning
material occasionally to completely
clean the oven.

. g

Cleaning the Glass Parts

» Clean the glass parts of your appliance
on a regular basis.

» Use a glass cleaner to clean the inside
and outside of the glass parts. Then,
rinse and dry them thoroughly with a dry
cloth.

Cleaning the Stainless-Steel Parts (if
available)

» Clean the stainless-steel parts of your
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appliance on a regular basis.

*  Wipe the stainless-steel parts with a soft
cloth soaked in only water. Then, dry
them thoroughly with a dry cloth.

Do not clean the stainless-steel parts
while they are still hot from cooking.

Do not leave vinegar, coffee, milk, salt,
water, lemon or tomato juice on the
stainless steel for a long time.

Cleaning Painted Surfaces (if available)

» Spots of tomato, tomato paste, ketchup,
lemon, oil derivatives, milk, sugary
foods, sugary drinks and coffee should
be cleaned with a cloth dipped in warm
water immediately. If these stains are
not cleaned and allowed to dry on the
surfaces they are on, they should NOT
be rubbed with hard objects (pointed
objects, steel and plastic scouring wires,
surface-damaging dish sponge) or
cleaning agents containing high levels
of alcohol, stain removers, degreasers,
surface abrasive chemicals. Otherwise,
corrosion may occur on the powder
painted surfaces, and stains may occur.
The manufacturer will not be held
responsible for any damage caused by
the use of inappropriate cleaning
products or methods.

Removal of the Inner Glass
You must remove the oven door glass
before cleaning, as shown below.

1. Push the glass in the direction of B and
release from the location bracket (x). Pull
the glass out in the direction of A.

To replace the inner glass:

2. Push the glass towards and under the
location bracket (y), in the direction of B.

3. Place the glass under the location
bracket (x) in the direction of C.

If the oven door is a triple glass oven

door, the third glass layer can be

removed the same way as the second
glass layer.

Removal of the Oven Door

Before cleaning the oven door glass, you
must remove the oven door, as shown

below.
1. Open the oven door.

—

s l<

3

2. Open the locking catch (a) (with the aid
of a screwdriver) up to the end position.

3. Close the door until it is almost in the
fully closed position and remove the door
by pulling it towards you.
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Replaceable light source by a
professional

J

Removal of the Wire Shelf

To remove the wire rack, pull the wire rack
as shown in the figure. After releasing it
from the clips (), lift it up.

—~

5.2 Maintenance

WARNING: The maintenance of this

appliance should be carried out by an

authorized service person or qualified
technician only.

Changing the Oven Lamp

WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning
your appliance.

* Remove the glass lens, then remove
the bulb.

* Insert the new bulb (resistant to 300
°C) to replace the bulb that you
removed (230 V, 15-25 Watt, Type
E14).

* Replace the glass lens, and your oven
is ready for use.

» The product contains a light source of
energy efficiency class G.

* Light source cannot be replaced by
end user. After sales service is
needed.

* The included light source is not
intended for use in other applications.

The lamp is designed specifically for

use in household cooking appliances.

It is not suitable for household room
illumination.
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6. TROUBLESHOOTING&TRANSPORT

6.1 Troubleshooting

If you still have a problem with your appliance after checking these basic
troubleshooting steps, please contact an authorized service person or qualified

technician.

Problem

Possible Cause

Solution

Oven does not switch
on.

Power is switched off.

Check whether there is power supplied.

Also check that other kitchen appliances are
working.

No heat or oven does
not warm up.

Oven temperature control is incorrectly
set.

Oven door has been left open.

Check that the oven temperature control
knob is set correctly.

Oven light (if available)
does not operate.

Lamp has failed.

Electrical supply is disconnected or
switched off.

Replace lamp according to the instructions.

Make sure the electrical supply is switched
on at the wall socket outlet.

Cooking is uneven
within the oven.

Oven shelves are incorrectly
positioned.

Check that the recommended temperatures
and shelf positions are being used.

Do not frequently open the door unless you
are cooking things that need to be turned. If
you open the door often, the interior
temperature will be lower and this may affect
the results of your cooking.

The timer buttons
cannot be pressed
properly.

There is foreign matter caught
between the timer buttons.

Touch model: there is moisture on the
control panel.

The key lock function is set.

Remove the foreign matter and try again.
Remove the moisture and try again. Check
whether the key lock function is set.

The oven fan (if
available) is noisy.

Oven shelves are vibrating.

Check that the oven is level.

Check that the shelves and any bake ware
are not vibrating or in contact with the oven
back panel.

6.2 Transport

If you need to transport the product, use the original product packaging and carry it using

its original case. Follow the transport signs on the packaging. Tape all independent parts to
the product to prevent damaging the product during transport.

If you do not have the original packaging, prepare a carriage box so that the appliance,
especially the external surfaces of the product, is protected against external threats.
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Dakujeme vam, Ze ste si vybrali tento vyrobok.
Tento navod na pouzivanie obsahuje dblezité informacie o bezpeénosti a pokyny tykajuce
sa prevadzKky a udrzby vasho zariadenia.

Pred pouzitim zariadenia si precitajte tento navod na pouzivanie a uschovajte ho pre
buduce pouzitie.

lkona Typ Vyznam

A VYSTRAHA Nebezpecenstvo vazneho poranenia alebo smrti.
NI

A POZIAR Vystraha; Nebezpecenstvo poziaru / horfavé materialy
A UPOZORNENIE Nebezpecenstvo poranenia alebo poskodenia majetku
o DOLEZITE/POZNAMKA Spravna prevadzka systému
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1. BEZPECNOSTNE POKYNY

* Pred pouzitim zariadenia si precitajte dékladne
vSetky tieto pokyny a ponechajte ich na vhodnom
mieste, aby ste v pripade potreby mohli do nich
nahliadnut.

» Tento navod na pouzivanie bol pripraveny pre viac
ako jeden model, preto vase zariadenie nemusi
obsahovat niektoré z funkcii popisanych v tomto
dokumente. Z tohto dévodu je ddélezité pri Citani
navodu na pouzivanie venovat osobitnu pozornost’
vSetkym udajom.

1.1 VSeobecné bezpecnostné upozornenia

» Toto zariadenie smu pouzivat deti od 8 rokov a
osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnostami, alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, pokial na nich dohliada osoba
zodpovedna za ich bezpecnost, alebo ak im tato
osoba dala pokyny ohladom pouzivania a chapu
rizika. Deti sa nesmu so zariadenim hrat. Deti by
nemali vykonavat’ Cistenie a udrzbu, pokial na nich
niekto nedohliada.

A\ VYSTRAHA: Zariadenie a niektoré &asti sa pocCas

pouzivania zahrievaju. Davajte pozor, aby ste sa

nedotkli ohrevnych prvkov. Udrzujte deti vo veku
menej ako 8 rokov dalej od zariadenia, pokial nie su
pod neustalym dohladom.

/S AAVYSTRAHA: Nebezpeéenstvo poZiaru:
Neskladujte veci na variacich povrchoch.

AAWSTRAHA: Ak je povrch prasknuty, vypnite
zariadenie, aby ste zabranili elektrickému Soku.

* Nepouzivajte zariadenie s externym ¢asovacom
alebo samostatnym dialkovym ovladanim.
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* PocCas pouzivania sa zariadenie zahrieva. Davajte si
pozor, aby ste sa nedotkli ohrievacich prvkov vnutri
rary.

» Rucky sa mdzu po kratkej dobe pouzitia zahriat.

* Na Cistenie skla dveri rury a inych povrchov
nepouzivajte drsné abrazivne Cistiace prostriedky
ani drétenky. M6zu poskriabat’ povrchy, Co méze
viest k rozbitiu skla dveri alebo posSkodeniu
povrchov.

* Na Cistenie zariadenia nepouzivajte parné Cistice.
/\ AAVYSTRAHA: Aby ste predisli moznému Grazu

elektrickym prudom, pred vymenou ziarovky sa uistite,
Ze je zariadenie vypnuté.

/\ UPOZORNENIE: Pogas varenia alebo grilovania
sa niektoré Casti m6zu zahrievat. Ked sa zariadenie
pouZziva, drzte ho mimo dosahu malych deti.

- Vase zariadenie spifa vSetky platné miestne
a medzinarodné normy a nariadenia.

» Udrzbu a opravu mézu vykonavat iba k tomu
opravneni servisni technici. InStalacia a oprava
vykonana neopravnenymi technikmi méze byt
nebezpecna. V ziadnom pripade nemerite ani
neupravujte Specifikacie zariadenia. Nevhodné
ochranné kryty variCa mézu spdsobit’ nehody.

* Pred pripojenim zariadenia sa uistite, Ci su
podmienky miestnej distribucie (vlastnosti plynu
a tlak plynu alebo napatie a frekvencia elektrickej
siete) a Specifikacie zariadenia kompatibilné.
Specifikacie tohto zariadenia su uvedené na Stitku.

/\ UPOZORNENIE: Toto zariadenie je urCené iba na

varenie jedla a je urCené iba na pouzitie vdomacnosti.

Nesmie sa pouzit na ziadny iny ucel, napriklad na

pouzitie iné ako v domacnosti alebo v komerénom

prostredi alebo na ohrev miestnosti.
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Na zdvihanie a premiestriovanie zariadenia
nepouzivajte rucky dveri rury.

Na zaistenie vasSej bezpecnosti boli urobené vsetky
mozné opatrenia. KedZe sa sklo méze rozbit,
pocCas Cistenia by ste mali davat pozor, aby ste sklo
neposkriabali. Zabrarite uderu alebo klepnutiu na
sklo s prislusenstvom.

Uistite sa, ze napajaci kabel nie je pocCas inStalacie
zachyteny alebo poskodeny. Ak je napajaci kabel
poskodeny, musi ho vymenit vyrobca, jeho servisny
personal alebo podobne kvalifikované osoby, aby to
bolo bezpec€né.

Nedovolte detom vyliezt na dvere rury ani na nich
sediet, kym su otvorené.

Udrzujte deti ani zvierata dalej od tohto zariadenia.
.2 Vystrahy tykajuce sa instalacie

Neobsluhujte zariadenie pred jeho uplnou
inStalaciou.

Zariadenie musi nainstalovat' k tomu opravneny
technik. Vyrobca nie je zodpovedny za Ziadne
poskodenie spdsobené nespravnym umiestnenim a
inStalaciou neopravnenymi osobami.

Ked rozbalite zariadenie, uistite sa, Ze sa pocas
prepravy neposkodilo. Ak sa nieCo poskodilo,
nepouzivajte zariadenie a okamzite sa obratte na
zastupcu autorizovaného servisu. Baliace materialy
(nylon, svorky, polystyrén a pod.) mézu detom
ublizit. Okamzite ich pozbierajte a odstranite.
Chrarite zariadenie pred poveternostnymi vplyvmi.
Nevystavujte ho slnku, dazdu, snehu, prachu ani
nadmernej vihkosti.

VSetky materialy (t. j. skrinky) okolo zariadenia
musia odolat’ minimalnej teplote 100 °C.
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Zariadenie nesmie byt inStalované za
dekorativnymi dverami, aby nedoslo k prehriatiu.

1.3 Poéas pouzivania

Pri prvom pouziti rary si mézete vSimnut mierny
zapach. To je uplne bezné a je to spésobené
izolaCnymi materialmi na ohrievacich prvkoch.
Odporuc¢ame vam, aby ste pred prvym pouzitim
nechali ruru prazdnu a nastavili ju na maximalnu
teplotu a nechali ju tak po dobu 45 minut. Uistite sa,
Ze prostredie, v ktorom je produkt nainstalovany, je
dobre vetrané.

Pri otvarani dveri rury poCas alebo po vareni
budte opatrni. Horuca para z rury méze spdsobit
popaleniny.

Pocas prevadzky nedavajte horlavé a zapalné
materialy dovnutra ani do blizkosti zariadenia.

Na vyberanie a premiestnenie potravin v rure vzdy
pouzite rukavice odolné voci teplu.

Za ziadnych okolnosti by rura nemala byt
potiahnuta hlinikovou féliou, pretoZze by mohlo dojst
k prehriatiu.

Pocas varenia nekladte riad ani plechy na pecCenie
priamo na dno rury. Dno rury je velmi horuce

a moze dojst’ k poskodeniu produktu.
Nenechévajte ruru bez dozoru pri vareni s

pevnymi Ci kvapalnymi olejmi. Pri extrémnych
podmienkach zahrievania sa mézu vznietit. Plamene
spbsobené olejom nikdy nehaste vodou. Namiesto
toho ruru vypnite a panvicu zakryte vekom alebo
protipozZiarnou pokryvkou.

Ak sa produkt nebude dlhSi ¢as pouzivat, vypnite
hlavny vypinac.
Ked zariadenie nepouzivate, uistite sa, Zze ovladace
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su vzdy v polohe ,,0“ (stop).

Podnosy sa pri vytahovani naklanaju. Pri vyberani
z rury davajte pozor, aby ste nevyliali ani neupustili
horuce jedlo.

Ked su dvere otvorené, nikdy ich nezatazuijte.
Mohlo by djst’ k nevyvazeniu rury alebo
poSkodeniu dveri.

Nevesajte na zariadenie ani jeho rucky uteraky,
utierky na riad ani Saty.

1.4 Pocas Cistenia a udrzby

Pred akymkolvek Cistenim alebo udrzbou sa
uistite, ze je vaSe zariadenie odpojené zo siete.

Pri Cisteni ovladacieho panela neodstranujte
ovladace.

Na udrzanie efektivity a bezpeénosti vasho
zariadenia vam odporuc¢ame vzdy pouzit’ originalne
nahradnée diely a v pripade potreby zavolat iba
nasich zastupcov autorizovaného servisu.
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Prehlasenie o zhode CE

Prehlasujeme, ze naSe produkty splnaju
platné europske smernice, rozhodnutia
a nariadenia a poziadavky uvedené

v odkazovanych normach.

Toto zariadenie je urCené iba na varenie v domacnosti.
Lubovolné iné pouzitie (napriklad ohrev miestnosti) je
nevhodné a nebezpecéné.

® Navod na obsluhu je platny pre viac modelov.
Medzi tymito pokynmi a vasSim modelom si mbzete
vSimnut rozdiely.

Likvidacia vasho starého zariadenia

Tento symbol nachadzajuci sa na vyrobku
alebo baleni oznacuje, Ze vyrobok nesmie byt
, brany ako domovy odpad. Namiesto toho by
= | Ste ho mali dat’' na vhodné zberné miesto na
recyklaciu elektrického a elektronického
zariadenia. Zaistenim spravnej likvidacie tohto
vyrobku pomézete zabranit moznym negativnym
nasledkom na zivotné prostredie a zdravie ludi, ku
ktorym by mohlo déjst’ pri nespravnej manipulacii s
tymto vyrobkom. PodrobnejSie informacie

o recyklacii tohto vyrobku vam poskytne miestny
organ, recyklac¢né stredisko alebo predajca, od
ktorého ste zakupili tento vyrobok.
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2. INSTALACIA A PRIPRAVA .
NA POUZITIE

VYSTRAHA: Toto zariadenie musi

nainstalovat' autorizovany servisny
personal alebo kvalifikovany technik podia
pokynov v tejto priruke a v sulade

s platnymi miestnymi predpismi.

* Nespravna instalacia moze spdsobit
Skodu a poskodenie, za ktoré vyrobca
nenesie Ziadnu zodpovednost
a nevztahuje sa na to zaruka.

* Pred inStalaciou sa uistite, ¢i su
podmienky miestnej distribucie (napéatie
a frekvencia elektrickej siete) a
poZiadavky zariadenia kompatibilné.
Poziadavky tohto zariadenia su .
uvedené na Stitku.

* Musite dodrziavat zakony, nariadenia,
smernice a normy platné v krajine
pouzivania (bezpecnostné nariadenia,
spravnu recyklaciu v sulade

Po odstraneni baliaceho materialu zo
zariadenia a prisluSenstva skontrolujte,
¢i zariadenie nie je poSkodené. Ak mate
podozrenie, Ze je nie€o poSkodené,
nepouzivajte zariadenie a okamzite

sa obratte na autorizovany servisny
personal alebo kvalifikovaného technika.

Davajte pozor na to, aby v blizkosti
zariadenia neboli ziadne horfavé
materialy, napriklad zaclony, olej, Saty a
pod. Tie totiz m6zu spbsobit poziar.

Pracovna plocha a nabytok obklopujuci
zariadenie musia byt vyrobené

z materialov odolnych vodi teplotam nad
100 °C.

Zariadenie by nemalo byt inStalované
priamo nad umyvackou riadu,
chladni¢ku, mrazni¢ku, pracku alebo
suSicku bielizne.

2.2 Instalacia rary

s nariadeniami, a pod.) Zariadenia sa dodavaju s inStalacnymi
. i L sUpravami a mézu sa instalovat do
Ak je produkt vybaveny vyberatelnymi pracovnej plochy s prislusnymi rozmermi.
vodicmi polic (drétenymi policami) a NiZSie st uvedené rozmery pre instalaciu
uzivatel'ska prirucka zahfiia recepty ako | variga a rary.
napriklad jogurt, drotené police treba
vybrat a ruru spustit' v rezime podla A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
navodu. Pokyny na vybratie drétenych -
polic st obsiahnuté v kapitole Bl 550 CK i) 555
CISTENIE A UDRZBA. C (mm) 595 min. Hl (mm) | 600/590
2.1 Pokyny pre instalatéra S 578 el o0
Vseobecné pokyny Sy 576

p

Instalacia pod pracovnu plochu
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InStalacia do nastennej
jednotky

Po pripojeni elektrickych pripojeni viozte
raru do skrinky jej zasunutim smerom
dopredu. Otvorte dvere rury a vlozte

2 skrutky do otvorov nachadzajucich sa na
rame rury. Zariadte, aby sa ram produktu
dotykal dreveného povrchu skrinky,

a utiahnite skrutky.

i

=

2.3 elektrické pripojenie a bezpecnost’
VYSTRAHA: Elektrické pripojenie
tohto zariadenia musi urobit
opravneny servisny personal alebo

kvalifikovany elektrikar, a to podla pokynov

v tomto navode na pouzitie a v sulade

s aktualnymi nariadeniami.

VYSTRAHA: TOTO ZARIADENIE
MUSI BYT UZEMNENE.
* Pred pripojenim zariadenia
k napajaciemu zdroju je potrebné
skontrolovat, ¢i je napatie zariadenia
(vyrazené na vyrobnom Stitku
zariadenia) v sulade s dostupnym
sietovym napéatim a elektrické vedenie v
sieti by malo byt schopné zvladnut

SK-10

menovity vykon zariadenia (ktory je tiez
uvedeny na identifikaénom stitku).

PoCas instalacie pouzite izolované
kable. Nespravne pripojenie mobze
poskodit vase zariadenie. Ak je sietovy
kabel poskodeny a je potrebné ho
vymenit, mal by to urobit’ kvalifikovany
personal.

Nepouzivajte adaptéry, viacero
zasuviek a/alebo predlzovacie kéble.

Napédjaci kabel by mal byt umiestneny
mimo horucich Casti zariadenia

a nesmie sa ohybat ani stlacit. V
opacnom pripade by sa kabel mohol
poskodit a spdsobit’ skrat.

Ak zariadenie nie je pripojené k sietovej
zasuvke pomocou zastréky, musi sa na
splnenie bezpe&nostnych predpisov
pouzit odpojovac pre vSetky poly

(s minimalnou vzdialenostou kontaktov
3 mm).

Zariadenie je navrhnuté pre napajanie
220-240V. Ak je vase napajanie
odlisné, kontaktujte autorizovany
servisny personal alebo kvalifikovaného
elektrikara.

Napajaci kabel (HO5VV-F) musi byt
dostato¢ne dlhy na to, aby bol pripojeny
k zariadeniu, aj ked zariadenie stoji na
prednej strane skrinky.

Skontrolujte, ¢i su vSetky spoje spravne
dotiahnuté.




Pripevnite napajaci kabel do kablovej
svorky a potom zatvorte kryt.

Pripojenie svorkovnice je umiestnené
na skrini.

< Modra
= L0
+

e
-

Hneda Zlta+zelena
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3. FUNKCIE PRODUKTU

Doélezité: Technické udaje produktu sa liSia a vzhlad vasho zariadenia sa méze lisit
od tych, ktoré su zobrazené na obrazkoch nizsie.
Zoznam komponentov

~

1. Ovladaci panel
2. Rucka dveri rary
3. Dvere rury

.

Ovladaci panel

p

4. Ovladac funkcie rury
5. Casovad
6. Ovladac termostatu rury
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4. POUZITIE PRODUKTU

Funkcie rary
* Funkcie vasej rury sa mozu lisit v
zavislosti od modelu vasho produktu.

Funkcia
rozmrazovania:

Zapnu sa vystrazné
kontrolky rury, zacne
pracovat’ ventilator. Ak
chcete pouzit funkciu
rozmrazovania, dajte
svoje zmrazené potraviny do rury na regal
umiestneny v tretej priehradke od spodku.
Odporuca sa, aby ste pod rozmrazované
jedlo umiestnili podnos do rury, aby ste
zachytili vodu, ktora sa nahromadi vplyvom
roztapajuceho sa ladu. Tato funkcia neuvari
ani neupecie vase potraviny, poméze iba pri
ich rozmrazeni.

H

Funkcia Turbo: Zapne
sa termostat rury a
vystrazné kontrolky,
spusti sa kruhovy
ohrevny prvok a
ventilator. Funkcia
Turbo rovnomerne
rozptyluje teplo v rare tak, aby sa vSetko
jedlo na vSetkych regaloch uvarilo
rovnomerne. Odporu¢ame predhriat riru po
dobu asi 10 minut.

Funkcia dolného
ohrevu: Zapne sa
termostat rury a
vystrazné kontrolky,
spusti sa spodny
ohrevny prvok.
Funkcia dolného
ohrevu je idealna na
ohrev pizze, kedZe teplo odspodu rury
stupa a ohrieva potraviny smerom hore.
Tato funkcia je vhodna na ohrev potravin
namiesto ich pecenia.

Funkcia statického
varenia: Zapne sa
termostat rdry a
vystrazné kontrolky,
spusti sa dolny a horny
ohrevny prvok. Funkcia
statického varenia
vyzaruje teplo, zaistuje
rovnomerny ohrev potravin. Toto je idedlne
pri pe€eni peciva, kolacov, zapekanych
cestovin, lazani a pizze. Odporu¢ame ruru
predhriat na 10 minut a pri tejto funkcii je
najlepSie piect naraz iba na jednej policke.

Funkcia ventilatora:
Zapne sa termostat
rary a vystrazné
kontrolky, spusti sa
horny a dolny ohrevny
prvok a ventilator. Tato
' ¥ funkcia je velmi dobra
na pecenie peciva. Varenie sa vykonava
pomocou dolného a horného ohrevného
prvku v rire a pomocou ventilatora
poskytujuceho cirkulaciu vzduchu, ktory
jedlo mierne ugriluje. Odporu¢ame
predhriat riru po dobu asi 10 minut.
Funkcia ventilatora a doIného ohrevu je
idealna na rovnomerné pecenie jedal, ako
je pizza, za kratky €as. Ventilator
rovnomerne rozptyluje teplo v rure, zatial
¢o dolny ohrevny prvok upecie jedlo.

Funkcia Pizza: Zapne
sa termostat rury a
vystrazné kontrolky,
spusti sa kruhovy
ohrevny prvok, dolny
ohrevny prvok a
ventilator. Tato funkcia
Je idedlna na rovhomerné pecenie jedal,
ako je pizza, za kratky ¢as. Ventilator
rovnomerne rozptyluje teplo v rure, zatial
€o dolny ohrevny prvok zaistuje upecenie
jedla.
| | Funkcia rychlejsieho
| grilovania: Zapne sa

| termostat rary a
vystrazné kontrolky,
spusti sa gril a horny
ohrevny prvok. Tato
funkcia sa pouziva na
rychlejSie grilovanie a na grilovanie
potravin, ktoré pokryvaju vacsi povrch,
napriklad maso. Pouzite horné poli¢ky rury.
Jemne okefujte mriezku olejom, aby sa
potraviny neprichytili, a dajte potraviny do
stredu mriezky. Vzdy dajte pod potraviny
plech, aby ste zachytili vSetky kvapky oleja
a tuku. Odporu¢ame predhriat’ raru po dobu
asi 10 minut.

A Vystraha: Pri grilovani musia byt
dvere rury zatvorené a teplotu rury by
ste mali nastavit na 190 °C.

Funkcia dvojitého

| grilu a ventilatora:
Zapne sa termostat
rary a vystrazné
kontrolky, spusti sa gril,
horny ohrevny prvok a
ventilator. Tato funkcia
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sa pouziva na rychlejSie grilovanie
objemnejsich jedal a na grilovanie potravin,
ktoré pokryvaju vacési povrch. Na zaistenie
rovnomerného varenia budu hriat horny
ohrevny prvok a gril spolu s ventilatorom.
Pouzite horné poli¢ky rury. Jemne okefujte
mriezku olejom, aby sa potraviny
neprichytili, a dajte potraviny do stredu
mriezky. Vzdy dajte pod potraviny plech,
aby ste zachytili vSetky kvapky oleja a tuku.
Odporu¢ame predhriat ruru po dobu asi 10
minut.

Vystraha: Pri grilovani musia byt
dvere rary zatvorené a teplotu rury by
ste mali nastavit na 190 °C.

Funkcia 3D: Zapne sa
termostat a vystrazné
kontrolky rury a za¢ne
fungovat kruhové
vyhrevné teleso, horné
jvyhrevné teleso, spodné
vyhrevné teleso a
ventilator. Funkcia 3D rovnomerne a rychlo
rozptyli teplo v rure, takze vSetky jedla na
vSetkych roStoch sa upe€u a rovnomerne.
Doba varenia bude kratSia ako pri inych
funkciach. Odporu¢ame predhriat raru po
dobu asi 10 minut.

Okrem toho vdaka tejto funkcii bude vase
pecivo upecené nadychanejSie a maksie.

F Funkcia Cistenia parou: Nastavte
‘ funkciu rary a termostat na symbol
funkcie Cistenia parou ('@). Nalejte
200 — 250 ml vody (asi 1 $alku) na
velku kovovu panvicu na zakladni rury.
Funkcia Cistenia parou trva priblizne 30 - 60
minut a pripravi vasu rdru tak, aby sa dala
fahko vycistit.

4.1 tabulka Varenia

©
‘o > N
|~ 85
c z
= -~ min.
Listkové cesto 2-3-4 117 80_ 34?5_
Kolac 2-3-4 117 80_ 320_
)
x
S L 170 - 30 -
g Pecivo 2-3-4 190 40
@ 175 40
Dusené maso 2 200_ 50_
Kura 2-3-4 200 450'
Listkové cesto 2-3-4 117 80_ 2:?5_
. 150 — 25—
N Kolaé 2-3-4 170 35
33 150 25
E Pecivo 2-3-4 170 35
o
2| Dusens ma ) 175- | 40-
usené maso 200 50
Kura 2-3-4 200 450_
o 170- | 35-
Listkové cesto 2-3-4 190 45
. 150 — 30 -
2 Kola¢ 2-3-4 170 40
4
3
2 '_ 150— | 25-
Pecivo 2-3-4 170 35
. 175 - 40 -
Dusené maso 2 200 50
Grilované 10 -
masové gule 7 200 15
K] . 50 -
c Kura 190 60
>
& 15—
'5 Kotleta 6-7 200 25
Biftek 6-7 200 1255'

*Ak je k dispozicii, varit' s pe€enym kuracim
Spizom.
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4.2 Pouziti dotykového programatora
Visio

Fa ~
3 2| 18| [ [F] @ &
. ' .
& & o HHHH:> Eg
\ . fa) —
-- &/~ L ="
S o
Opis funkcie
=8 i Funkcia
o Rozmrazo- & dvojitého Automatické /O\" Zastavenie
vanie grilua varenie S'fop masovej sondy
ventilatora
F-}’S:(;(i)a (‘87) Funkcia 3D = Teplotny pasik o Mésova sonda
E’ Fﬂgrncéa g(} Eg?gg:: 8 Termostat '\’ q Doba varenia
Funkcia EEE Zobrazenie . B Cas ukonéenia
‘z’ Statické teploty - Minus 5 varenia
) Funkcia - Zobrazenie -
i ventilatora EDDE &asu + Plus D Minutka
Fonkeia @ Rezim @ zamok tiacidiel | .0} Ziarovka
— Funkcia
rychlejSieho
grilovania

Nastavenie ¢asu

Pred zacatim pouzivania rury musite
nastavit’ ¢as. Po pripojeni k elektrickej sieti
bude na displeji blikat ,A“ a ,0:00. Stlacte
sUc¢asne tlac¢idla ,+“ a ,-“. Zacne blikat’
bodka uprostred displeja. Kym blika bodka,
pomocou tlacidiel ,+“ a ,-“ upravte ¢as. Po
niekolkych sekundach bodka prestane
blikat a zostane svietit.

Nastavenie minutky

Cas zvukovej vystrahy mbzete nastavit na
fubovolny ¢as od ,0:00“ do ,23:59“ hodin.
Cas zvukovej vystrahy sluzi len ako
upozornenie. Touto funkciou sa rura
nespusti.

Stlaéte ,® Zadne blikat symbol_ [\ a
zobrazi sa ,0:00“. Pokial blika [\, vyberte
pomocou tlacidiel ,+“ a ,-“ poZadovany
Gasovy usek. Symbol  zostane svietit, ¢as

sa uloZi a nastavi sa vystraha.

Ked' sa ¢asovac dostane na nulu, zaznie
zvukova vystraha a na displeji bude blikat
symbol ,L1*. Stlacenim lubovolného tlacidla
zastavite zvukovu vystrahu a z displeja
zmizne symbol [).

Nastavenie doby trvania varenia

Tato funkcia vdm pom0oze varit po pevne
stanovenu dobu. Pripravte jedlo na varenie
a dajte ho do rury. Potom vyberte
pozadovanu funkciu a teplotu varenia.
Stlacajte senzor ,,@", kym na displeji
¢asovaca neuvidite symbol doby varenia
5 Ked je ¢asovac v tejto pozicii, nastavte
pozadovanu dobu varenia, a to pomocou
senzorov ,+“ a ,-“. Po dokon&eni nastavenia
pockajte, kym sa na obrazovke zobrazi
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aktualny ¢as a Repretriite svieti symbol doby
Dy “

varenia 3 a,

Ked sa Casovac dostane na nulu, rura sa
vypne a zaznie zvukova vystraha. Na
obrazovke bude blikat' symbol doby varenia
L2 a A Stlagenim lubovolného
senzorového tlac¢idla na riadiacej jednotke
zastavite vystrazny zvuk, A“bude nadalej
blikat. Stlagenim senzorového tlagidla ,(&*
ukoncite rezim A

Nastavenie ¢asu ukoncenia varenia

Tato funkcia sa pouziva na spustenie
varenia po urcitej dobe a varenie po urcitu
dobu. Pripravte jedlo na varenie a dajte ho
do rary. Potom vyberte pozadovanu funkciu
a teplotu varenia.
Dotykajte sa tlacidla C3 kym na displeji
¢asu neuvidite symbol doby varenia /)"
Pomocou senzora ,+” a ,-“ nastavte
pozadovanu dobu varenia. Po dokonéeni
nastavenia doby trvania varenia sa dotknite
senzorového tlacidla .\, kym sa na displeji
¢asu ne (%brazi symbol ¢asu ukoncenia
varenia ,(tf. Za€ne blikat , ¢as a symbol
¢asu ukoncenia varenia ,(5“. Pomocou
senzorov ,+* a ,-“ nastavte pozadovany ¢as
ukonéenia. Po dokon&eni nastavenia
pockajte, kym sa zobrazi aktualny ¢as dfia a
nepre.trZiE% svieti symbol ¢asu ukon&enia
varenia (L.
Rura vypocita dobu prevadzky odpocitanim
doby varenia od nastaveného koncového
Casu, v ktorom prestane pracovat. Casovacé
spusti zvukovu vystrahu a zacne blikat
symbol doby varenia SFa symbol ¢asu
ukongenia varenia ,(t¢. Dotknutim sa
lubovolného tlaCidla na ¢asovaci ukoncite
zvukovu vystrahu.

Ked' su aktivované funkcie grilu, nie je

mozné nastavit’ ¢as ukoncenia
varenia. Ak bol ¢as ukoncenia varenia
nastaveny pred aktivaciou funkcii
grilovania, po vybere funkcii grilovania sa
Cas ukoncCenia varenia zrusi.
Nastavenie zvuku digitalneho ¢asovaca
Stlacte a podrzte senzorové tlacidlo -, kym
nezacujete ,pipnutie”. Po kazdom dalSom
stlaCeni tlacidla ,-“ sa rozoznie iny signal
Lpipnutia“. K dispozicii su Styri rézne typy
zvukov signalu. Ak je vybratd moznost' ,off*
(vyp.), vypnu sa vSetky zvuky okrem zvukov
alarmu a chyb. Stla¢te fubovolné tlacidlo. Po
kratkom Case sa zaznamena vybraté
pipanie.
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Funkcia zamku tlacidiel

Zamok tlacidiel sa pouziva na zabranenie
nechcenych zmien nastaveni rary. Stlacte a
podrzte tlacidlo ,[=f, kym sa na displeji
nezobrazi symbol zamku tla€idiel. Ak
chcete deaktivovat zamok tlacidiel, stlacte a
podrzte tlacidlo [z, az kym z displeja
nezmizne symbol zamku tlacidiel.

Nastavenie jasu

Ak chcete nastavit’ jas obrazovky displeja,
stlate a na 3 sekundy podrzte tlacidlo ,+".
Na displeji sa zobrazi ,br1“. Po kazdom
dalSom stlaceni tlaCidla ,+“ sa zobrazi iny
jas.

4.3 Prislusenstvo Dréteny rost EasyFix

Pri prvom pouziti dékladne o istite
prislusenstvo teplou vodou, Cistiacim
prostriedkom a Cistou makkou handric¢kou.

r 7 E ‘ \

2 % ) 5
: — =™
2 0

:

—

L J

* Vlozte prisluSenstvo do spravnej polohy
vo vnutri rary.

* Medzi krytom ventilatora a
prislusenstvom nechajte medzeru
najmenej 1 cm.

»  Pri vyberani riadu a/alebo prislusenstva
z rury davajte pozor. Horuce jedlo alebo
prisluSenstvo moze spbsobit
popaleniny.

* PrisluSenstvo sa mbéze pbsobenim tepla
deformovat. Po ochladeni sa obnovi
jeho pévodny vzhlad a vykon.

» Plechy a mriezky mozete umiestnit na
fubovolnu uroveri od 1 do 7.

» Teleskopicku kolajnicku mézete
umiestnit na urovne T1, T2.

» Pri jednouroviiovom vareni sa odporuca
uroven 3.

*  Prijednouroviiovom vareni s
teleskopickymi kolajniCkami sa
odporuca uroven T2.
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» Pri dvojuroviiovom vareni sa odporuca
uroven 2 a uroven 4.

* Mriezku na razefi musite umiestnit na
uroven 3.

« Urovefi T2 sa pouziva pri umiestneni
mriezky na razen s teleskopickymi
kolajnickami.

****Prislu§enstvo sa moze lisit' v zavislosti

od zakupeného modelu.

Hlboky plech

Hlboky plech sa pouziva najma na pripravu
duseného masa.

Daijte plech do lubovolného regalu

a zatlacte ho dozadu, aby bol spravne
umiestneny.

PRVY NA SVETE

Systém tepelného Stitu v zabudovanych
rurach

Patentovany systém tepelného Stitu
zabranuje privodu horuceho k pouzivatelovi
vytvorenim vzduchovej clony pri otvoreni
dvierok rury.

Plytky plech

Plytky plech je vhodny najma na pecenie
peciva.

Daijte plech na lubovolnu uroven

a zatlacte ho dozadu, aby bol spravne
umiestneny.

Droéteny rost s plne roztahovacou
teleskopickou kolajnickou Easyfix
Teleskopicka kolajni¢ka sa Uplne roztahuje
pre jednoduchy pristup k jedlu.

Teleskopické kolajnicky

Pri prvom pouziti dékladne o istite
prisluSenstvo teplou vodou, Cistiacim
prostriedkom a Cistou makkou handri¢kou.

* Umiestnenie teleskopickych kolajni¢iek
na droétenom roste je zaistené
upevnovacimi jazyCkami na sponach.

» QOdstrarte bo¢ného bezca. Pozrite si
¢ast' ,Odstranenie droteného rostu”.

* Na kazdej teleskopickej kolajni¢ke su
horné a dolné spony, pomocou ktorych
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mdbzete premiestnit’ kolajnicky.

« Zaveste horné spony teleskopickej
kolajnicky na referenény drét drovne
bocného rostu a sucasne stlacte spodné
spony, kym jasne nebudete poc€ut spony
zaklapnut do upevinovacieho drétu
urovne bo¢ného rostu.

* Ak chcete odstranit kolajni¢ku podrzte
predny povrch kolajni¢ky a postupujte
podla predchadzajucich pokynov
v opa¢nom poradi.

Mriezka

Mriezka je vhodna najma na grilovanie

alebo spracovanie jedla v nadobéach
vhodnych do rury.

VYSTRAHA

Dajte mriezku spravne na prislusny
regal v rure a zatlacte ju dozadu.

Zberac vody

V niektorych pripadoch varenia sa na
vnutornom skle dveri rdary moze objavit
kondenzacia. Nejde o poruchu produktu.
Otvorte dvere rury do polohy na grilovanie a
nechaijte ich v tejto polohe po dobu

20 sekund.

Voda odkvapka do zberaca.

Ochladte raru a utrite vnutro dveri suchou
utierkou. Tento postup sa musite robit
pravidelne.

5. CISTENIE A UDRZBA

5.1 Cistenie

VYSTRAHA: Pred vykonanim &istenia
zariadenie vypnite a nechajte ho
vychladnut.

VSeobecné pokyny

* Pred pouzitim na vaSom zariadeni
skontrolujte, ¢i su Cistiace materialy
vhodné a odporucané vyrobcom.

* Pouzite krémové alebo kvapalinové
Cistiace prostriedky, ktoré neobsahuju
pevné CiastoCky. Nepouzivajte leptavée
(Zieravé) krémy, drsné Cistiace prasky,
drsnu drétenu vinu alebo tvrdé nastroje,
pretoze by mohli poskodit povrch
sporaka.

Nepouzivajte Cistiace prostriedky,
ktoré obsahuju pevné &iastocky, ktoré
by mohli poSkriabat' sklo, smaltované
alalebo natrené Casti zariadenia.
* Ak by nejaké kvapaliny pretiekli,
okamZite ich vycistite, aby nedoSlo k
poskodeniu Casti.

Na Cistenie Ziadnej Casti zariadenia
nepouzivajte parne CistiCe.

Cistenie vnatra rary

* Vnutro smaltovanych rur sa najlepSie
vycisti vtedy, ked je rura tepla.

»  Otrite raru makkou handri¢kou, ktoru po
kazdom pouziti namocite v mydlovej
vode. Potom rdru znovu utrite
navlihéenou handri¢kou a vysuste.

* Na uplné vycistenie rdry mozno budete
musiet ob¢as pouzit tekuty Cistiaci
material.
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Cistenie sklenenych éasti

* Pravidelne Cistite sklenené ¢asti vasho
zariadenia.

* Na cistenie vnutornych a vonkajSich
sklenenych &asti pouzite Cistiaci
prostriedok na sklo. Potom ich
oplachnite a dékladne vysuste suchou
handri¢kou.

Cistenie ¢asti z nehrdzavejlicej ocele (ak

nejaké su)

» Pravidelne distite ¢asti vasho
zariadenia, ktoré su z nehrdzavejucej
ocele.

» Casti z nehrdzavejucej ocele utrite
makkou handri¢kou namocenou vo
vode. Potom ich dokladne vysuste
suchou handri¢kou.

Casti z nehrdzavejucej ocele nedistite,

pokial su este stale teplé.

Nenechavajte ocot, kdvu, mlieko, sol,

vodu, citronovu alebo paradajkovu

Stavu na nehrdzavejucej oceli po dihu
dobu.

Cis)tenie natretych povrchov (ak nejaké

su

» Skvrny z paradajok, paradajkovej pasty,
keCupu, citréna, olejovych derivatov,
mlieka, sladkych jedal, sladkych napojov
a kavy by ste mali okamzite vycistit
handri¢kou namocenou v teplej vode. Ak
sa tieto Skvrny nevycistia a nechate ich
uschnut’ na povrchu, na ktorom su,
NEMALI by sa zotierat tvrdymi
predmetmi (Spicaté predmety, droty
z ocele a plastu, drétenky poskodzujuce
povrch) ani Cistiacimi prostriedkami
s vysokym obsahom alkoholu,
odstranovacmi Skvin, odmastovacmi,
povrchovymi abrazivnymi chemikaliami.
Inak m6ze na povrchoch s praskovym
naterom dojst’ ku kordzii a mézu sa
vyskytnut Skvrny. Vyrobca nezodpoveda
za ziadne Skody spOsobené pouzitim
nevhodnych Cistiacich prostriedkov

alebo metdd.

Odstranenie vnutorného skla

Pred Cistenim musite odstranit sklo dvierok
rury, ako je to znazornené nizSie.

1. Sklo zatlaéte v smere B a uvolnite ho

z polohovacieho drziaka (x). Sklo vytiahnite
v smere A.

Ak chcete vymenit vnutorné sklo:

2. Sklo zatla¢te smerom k a pod polohovaci
drziak (y), v smere B.

3. Sklo dajte pod polohovaci drziak (x) v
smere C.

Ak su dvere rury trojsklené, tretiu

sklenenu vrstvu mézete odstranit

rovnakym spdsobom ako druhu
sklenenu vrstvu.

Odstranenie dveri rary

Pred Cistenim skla dveri rury musite
odstranit dvere rury, ako je to znazornené

nizsie.
1. Otvorte dvere rury.
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2, Otvorte blokovaciu zapadku (a)
(pomocou skrutkovaca) az do koncovej
polohy.

3. Zatvorte dvere, az kym nebudu takmer
uplne zatvorené, a vytiahnite ich smerom
k sebe.

—

.4

Odstranenie kovového rostu

Ak chcete kovovy rost vybrat, potiahnite
kovovy rost podla obrazka. Po uvolneni
z objimok (a) ho nadvihnite.

—~

5.2 Udrzba

VYSTRAHA: Udrzbu tohto zariadenia
by mal vykonavat iba autorizovany
servisny personal alebo kvalifikovany

technik.

Vymena ziarovky v rare
VYSTRAHA: Pred vykonanim &istenia
zariadenie vypnite zariadenie
a nechajte ho vychladnut.

» Vyberte skleneny kryt a potom vyberte
Ziarovku.

» Vlozte novu Ziarovku (odolnu do 300
°C) namiesto vybratej Ziarovky (230 V,
15-25W, typ E14).

» Nasadte znova skleneny kryt a riura je
pripravena na pouzitie.

» Vyrobok obsahuje svetelny zdroj triedy
energetickej ucinnosti G.

» Koncovy pouzivatel nemoéze svetelny
zdroj nahradit. Je potrebny popredajny
servis.

» PriloZzeny svetelny zdroj nie je urCeny na
pouzitie v inych aplikaciach.

Dl F il

Vymenitelny zdroj svetla
profesionalom

Lampa je navrhnuta Specialne na

pouzitie v domacich kuchynskych

zariadeniach. Nie je vhodna na
osvetlovanie miestnosti v domacnosti.
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6. RIESENIE PROBLEMOV A PREPRAVA

6.1 RieSenie problémov
Ak problém s vasim zariadenim pretrvava aj po vykonani tychto zakladnych krokov na
rieSenie problémov, obratte sa na autorizovany servisny personal alebo
kvalifikovaného technika.

Problém

Mozna pric¢ina

Riesenie

Rdura sa nezapne.

Napajanie je vypnuté.

Skontrolujte, ¢i je k dispozicii napajanie.

Skontrolujte tiez, ¢i funguju ostatné
kuchynské zariadenia.

Ziadne teplo alebo sa
rdra nezahrieva.

Ovladanie teploty rury je nastavené
nespravne.

Dvere ruary boli ponechané otvorené.

Skontrolujte, ¢i je ovladaci regulator teploty
rdry nastaveny spravne.

Svetlo v rare (ak je
k dispozicii) nefunguje.

Doslo k poruche Ziarovky.

Elektrické napdjanie je odpojené alebo
vypnuté.

Vymerite Ziarovku podla pokynov.

Uistite sa, Ze je elektrické napajanie zapnuté
a Ze je zaraidenie zapojené v sietovej
zasuvke.

Varenie je v rure
nerovnomerné.

Poli¢ky rary s umiestnené nespravne.

Skontrolujte, ¢i sa pouZivaju odporuc¢ané
teploty a polohy polic.
Neotvarajte dvere ¢asto, pokial nevarite veci,
ktoré je potrebné otocit. Ak ¢asto otvarate
dvere, vnutorna teplota bude nizsia, ¢o méze
ovplyvnit vysledky varenia.

Tlacidla ¢asovaca sa
nedaju spravne
stlacit.

Medzi tlacidlami ¢asovaca su
zachytené cudzie predmety.

Model s dotykovym panelom: na
ovladacom paneli je vihkost.

Je nastavena funkcia zamku tlacidiel.

Odstrarite cudzie predmety a skuste to
znova.

Odstrarite vihkost a skuste to znova.

Skontrolujte, ¢i je nastavena funkcia zamku
tlacidiel.

Ventilator rary (ak je k
dispozicii) je hluény.

Skontrolujte, ¢i je rura vo vodoro

ShonieRipitarsiralily a akekol

nej polohe.

ek nadoby
na pecenie nevibruju alebo nie su v kontakte
so zadnym panelom rary.

6.2 Preprava

Ak potrebujete produkt prepravit, pouzite originalny obal produktu a prenasajte ho

v pévodnom baleni. Dodrziavajte prepravné znacky na obale. Paskou pripevnite na vSetky
nezavislé Casti, aby ste zabranili poSkodeniu produktu po¢as prepravy.

Ak nemate originalny obal, pripravte si prepravnu Skatulu tak, aby bolo zariadenie, najma
vonkajsie povrchy produktu, chranené pred vonkajsimi hrozbami.
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Dziekujemy za wybranie niniejszego produktu.

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa i
wytyczne uzytkowania oraz konserwacji urzadzenia.

Prosimy o poswiecenie czasu na zapoznanie sie z niniejszg instrukcjg obstugi przed
uzyciem urzadzenia i zachowanie jej w celu pdzniejszego wykorzystania.

Symbol

Typ

Znaczenie

OSTRZEZENIE

Ryzyko powaznych obrazen lub $mierci

RYZYKO PORAZENIA PRADEM

Ryzyko dotyczgce niebezpiecznego napiecia

A

A ELEKTRYCZNYM

& POZAR Ostrzezenie; ryzyko pozaru / materiaty tatwopalne
A PRZESTROGA Ryzyko urazu lub uszkodzenia mienia

o WAZNE / UWAGA Prawidtowe korzystanie z systemu
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1. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

* Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie
przeczytac¢ catg instrukcje i zachowac jg w
dogodnym miejscu do wgladu, gdy zajdzie taka
potrzeba.

* Instrukcja zostata przygotowana dla wiecej niz
jednego modelu, dlatego dane urzgdzenie moze nie
miec¢ niektorych opisanych funkcji. Z tego powodu
wazne jest, aby zwrdci¢ szczegolng uwage na
wszystkie ilustracje podczas czytania tej instrukcji.

1.1 Ogdlne zasady bezpieczenstwa

» Urzgdzenia mogg uzywac dzieci w wieku od
8 lat oraz osoby o ograniczonej sprawnosci
fizycznej, czuciowej lub psychicznej oraz bez
doswiadczenia i wiedzy, ale tylko pod nadzorem lub
zgodnie z udzielonymi instrukcjami dotyczgcymi jej
uzytkowania w sposob bezpieczny i przy
zrozumieniu zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci nie
mogg bawic sie urzgdzeniem. Dzieci bez nadzoru
nie mogg czysci¢ urzgdzenia ani wykonywac
czynnosci konserwacyjnych.

A OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne czesci

nagrzewajq sie podczas uzytkowania. Nalezy uwazac,

aby nie dotkng¢ elementdéw grzejnych. Dzieci ponizej

8. roku zycia nie nalezy dopuszczac w poblize

urzadzenia, jesli nie znajdujg sie one pod statym

nadzorem.

/5\ A\ OSTRZEZENIE: Niebezpieczenistwo pozaru:

Nie przechowywac zadnych przedmiotow na ptycie do
gotowania.

/\ A\ OSTRZEZENIE: Jezeli powierzchnia jest
peknieta, wytgczy¢ kuchenke, aby unikng¢ zagrozenia
porazeniem prgdem elektrycznym.
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* Nie wigczac¢ urzgdzenia za pomocg zewnetrznego
czasomierza lub odrebnego systemu zdalnego
sterowania.

» W czasie pracy urzgdzenie sie nagrzewa. Nalezy
uwazac, aby nie dotkng¢ elementow grzejnych
wewnatrz piekarnika.

» Uchwyty moga sie nagrza¢ po krotkim czasie
uzytkowania.

* Do czyszczenia szklanych drzwiczek piekarnika i
innych powierzchni nie uzywac sciernych srodkow
czyszczgcych ani skrobaczek. Mogg one zarysowac
powierzchnie, co moze spowodowac pekniecie
szkta drzwi lub uszkodzenie powierzchni.

* Do czyszczenia urzgdzenia nie uzywac urzadzen
czyszczgcych za pomoca pary.

/\ A OSTRZEZENIE: Przed wymiang lampki nalezy
sie upewnic¢, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia prgdem.

/\PRZESTROGA: Podczas pieczenia lub grillowania
dostepne czesci kuchenki mogg sie nagrzewac.
Podczas uzytkowania urzgdzenia w jego poblizu nie
mogqg znajdowac sie dzieci.

* Urzadzenie wyprodukowano zgodnie z wszystkimi
obowigzujgcymi miejscowymi i migdzynarodowymi
normami i przepisami.

* Prace konserwacyjne i naprawcze mogag by¢
przeprowadzane wyfgcznie przez autoryzowanych
technikdw serwisowych. Instalacja i naprawy
przeprowadzane przez nieautoryzowanych
technikbw moga byc¢ niebezpieczne. Zabrania
sie dokonywania wszelkich zmian i modyfikacji
specyfikacji kuchenki. Stosowanie niewtasciwych
oston ptyt grzejnych moze powodowac wypadki.

* Przed instalacjg nalezy sie upewnic, ze lokalne
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warunki dystrybucji (rodzaj i ciSnienie gazu oraz
napiecie i czestotliwos¢ w sieci elektrycznej) sg
zgodne z wymogami dla danego urzgdzenia.
Specyfikacje tego urzgdzenia podano na etykiecie.

/\ PRZESTROGA: Urzadzenie zostato
zaprojektowane wytgcznie do gotowania potraw i jest
przeznaczone tylko do uzytku w pomieszczeniach
gospodarstw domowych. Nie nalezy go uzywac do
innych celdéw ani zastosowan, na przyktad do uzytku
poza domem, w celach komercyjnych lub do
ogrzewania pomieszczen.

Nie nalezy uzywac¢ uchwytow drzwiczek piekarnika
do podnoszenia lub przenoszenia urzgdzenia.
Podjeto wszystkie mozliwe srodki, aby zapewnic
bezpieczenstwo uzytkownika. Poniewaz szkto
moze pekngc, nalezy zachowac ostroznosc¢
podczas czyszczenia, aby unikngc¢ zarysowania.
UnikaC uderzania lub trgcania szyby akcesoriami
kuchennymi.

Nalezy sie upewni¢, ze przewodd zasilajgcy nie
zaklinowat sie ani nie uszkodzit podczas instalacji.
Jesli uszkodzi sie przewdd zasilajgcy, nalezy zleci¢
jego wymiane producentowi, autoryzowanemu
serwisowi lub podobnie wykwalifikowanym osobom,
aby unikng¢ zagrozen.

Gdy drzwiczki piekarnika sg otwarte, nie nalezy
pozwalac¢ dzieciom wspinac sie na nie ani na nich
siadac.

Dzieci i zwierzeta powinny przebywac z dala od
tego urzadzenia.

1.2 Ostrzezenia dotyczace instalaciji

Nie uruchamiac¢ urzgdzenia, dopoki nie zostanie
catkowicie zainstalowane.
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Urzadzenie musi zainstalowac autoryzowany technik.
Producent nie odpowiada za zadne szkody, ktére mogto
spowodowac umieszczenie urzadzenia w nieodpowiednim
miejscu i jego instalacja przez nieuprawnione osoby.
Rozpakowujgc urzadzenie, nalezy sie upewnic, ze

nie zostato ono uszkodzone podczas transportu. W
przypadku jakiejkolwiek wady nie nalezy go uzywac i
nalezy natychmiast skontaktowa¢ sie z wykwalifikowanym
serwisantem. Poniewaz uzyte do pakowania materiaty
(nylon, zszywki, styropian itp.) moga by¢ niebezpieczne
dla dzieci, nalezy je bezzwtocznie zebra¢ i wyrzucic.
Chroni¢ urzgdzenie przed oddziatywaniami warunkow
atmosferycznych. Nie wystawia¢ go na dziatanie stonca,
deszczu, Sniegu, pytu lub nadmiernej wilgoci.

Sprzety otaczajgce urzgdzenie (np. szafka) muszg by¢
odporne na dziatanie temperatury co najmniej 100°C.

Nie wolno instalowa¢ urzgdzenia za drzwiczkami
ozdobnymi — pozwoli to unikng¢ przegrzania.

1.3 Podczas uzytkowania

Podczas pierwszego uzycia piekarnika wyczuwalny moze
by€ lekki nieprzyjemny zapach. To catkowicie normalne
zjawisko spowodowane przez materiaty izolacyjne
znajdujace sie na elementach grzatki. Przed pierwszym
uzyciem piekarnika zalecamy witgczyc¢ go, gdy jest pusty i
ustawi¢ maksymalng temperature na 45 minut. Nalezy sie
upewnic, ze miejsce instalacji produktu jest dobrze
wentylowane.

Zachowac ostroznosc, otwierajgc drzwiczki piekarnika
podczas pieczenia i po jego zakonczeniu. Gorgca para z
piekarnika moze spowodowac oparzenia.

Nie umieszcza¢ materiatow palnych ani fatwopalnych w
urzgdzeniu ani w jego poblizu, gdy urzadzenie pracuije.
Do wstawiania i wyjmowania potraw z piekarnika zawsze
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uzywac rekawic kuchennych.

W zadnym wypadku piekarnika nie wolno wyktadac¢
folig aluminiowa, poniewaz moze dojs¢ do
przegrzania.

Podczas pieczenia nie umieszczac naczyn ani
blach do pieczenia bezposrednio na spodzie
piekarnika. Spdd bardzo sie nagrzewa i moze dojsc
do uszkodzenia produktu.

O A\ Nie oddalac sie od kuchenki podczas gotowania z
uzyciem statych lub ciektych olejow. W warunkach skrajnej
temperatury mogg sie one zapali¢. Palgcego sie oleju nie
wolno gasi¢, polewajgc wodg. Zamiast tego nalezy wytgczyc
kuchenke i przykry¢ patelnie pokrywka lub kocem
gasniczym.

Jesli produkt nie jest uzywany przez diuzszy czas,
wytgczy¢ wytgcznik gtowny.

Jesli kuchenka nie jest uzywana, upewnic sie, ze jej
pokretta zawsze sg w pozycji 0" (stop).

Tace pochylajg sie przy wycigganiu. Nalezy uwazac, aby
nie wylac¢ ani nie upuscic¢ gorgcych potraw podczas
wyjmowania ich z piekarnikow.

Gdy otwarte sg drzwiczki piekarnika, nie nalezy na nich
niczego umieszczac. Moze to spowodowac brak
rownowagi piekarnika lub uszkodzi¢ drzwiczki.

Nie wieszac recznikow, Sciereczek ani ubran na
urzgdzeniu ani jego uchwytach.

1.4 Podczas czyszczenia i konserwacji

Przed wykonaniem czyszczenia lub konserwacji nalezy
sie upewnic, ze urzgdzenie jest wytgczone.

Do czyszczenia panelu sterowania nie zdejmowac gatek
sterujgcych.

 Aby utrzymac wydajnosc i bezpieczenstwo urzgdzenia,

PL-7



zalecamy zawsze stosowac oryginalne czesci zamienne i
w razie potrzeby kontakt z naszym autoryzowanym
serwisem.

Deklaracja zgodnosci CE

Oswiadczamy, ze nasze produkty spetniajg
c €wymagan|a odpowiednich dyrektyw, decyzji i

regulacji Unii Europejskiej oraz wymagania
okreslone w wymienionych normach.

Urzadzenie to zaprojektowano wytgcznie do
gotowania w domu. Wszelkie inne uzycie (np.
ogrzewanie pomieszczen) jest niewtasciwe |
niebezpieczne.

(4] Instrukcje obstugi dotyczg kilku modeli. Moga
wystgpi¢ roznice miedzy tymi instrukcjami a Twoim
modelem.

Utylizacja starej kuchenki

Symbol na produkcie lub opakowaniu oznacza,
ze produkt ten nie moze byc traktowany jako

~ > |odpad komunalny. Zamiast tego powinien
mmmm | ZOStaC przekazany do odpowiedniego punktu
zbidrki zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Zapewniajgc prawidtowe zlomowanie
tego produkcie, przyczynisz si¢ do zapobiegania
potencjalnym negatywnym konsekwencjom jego
niewtasciwej utylizacji dla srodowiska naturalnego i
zdrowia ludzi. Aby uzyskac wiecej szczegdtowych
informacji na temat odzysku surowcow wtérnych z
tego produktu, nalezy sie skontaktowac z
odpowiednim urzedem miasta, zaktadem gospodarki
odpadami lub sklepem, w ktorym zakupiono ten
produkt.
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2. INSTALACJAI
PRZYGOTOWANIE DO
UZYTKOWANIA

OSTRZEZENIE: Urzgdzenie musi by¢
instalowane przez autoryzowanego
serwisanta lub wykwalifikowanego technika

zgodnie z instrukcjami podanymi w

niniejszym podreczniku i obowigzujgcymi

przepisami lokalnymi.

* Niewfasciwa instalacja moze
spowodowac obrazenia i uszkodzenia,
za ktore producent nie ponosi
odpowiedzialnosci i ktére nie sg objete
gwarancja.

* Przed instalacjg nalezy sie upewnic¢, ze
lokalne warunki dystrybuc;ji (napiecie i
czestotliwos¢ w sieci elektrycznej) sa
zgodne z wymaganymi dla urzadzenia.
Wymogi dla tego urzgdzenia podano na
etykiecie.

* Nalezy przestrzegac¢ praw,
rozporzadzen, dyrektyw i norm
obowigzujgcych w kraju uzytkowania
(przepisy bezpieczenstwa, prawidtowa
utylizacja zgodnie z przepisami itp.).

» Jezeli produkt sktada sie z
wyjmowanych prowadnic poétek (stelazy
drucianych), a w instrukcji obstugi
znajdujg sie przepisy takie jak na jogurt,
nalezy wyjgc stelaze druciane
i obstugiwac piekarnik w okreslonym
trybie gotowania. Informacje dotyczgce
wyjmowania potki drucianej znajdujg sie
w rozdziale CZYSZCZENIE |
KONSERWACJA.

2.1 Instrukcje dla instalatora
Instrukcje ogdlne

» Po wyijeciu urzadzenia i akcesoriow z
opakowania nalezy sprawdzi¢, czy
urzgdzenie nie jest uszkodzone. W
przypadku podejrzenia uszkodzenia
nie uzywac urzgdzenia i natychmiast
skontaktowac sie z autoryzowanym
serwisantem lub wykwalifikowanym
technikiem.

* Nalezy sie upewnic, ze w najblizszym
otoczeniu nie ma tatwopalnych lub
palnych materiatéw takich jak zastony,
olej, szmatki itp., ktére mogg sie zapali¢.

« Blat i meble wokoét urzgdzenia musza
by¢ wykonane z materiatéw odpornych
na temperatury wyzsze niz 100°C.

» Urzadzenie nie powinno byc¢
instalowane bezposrednio nad
zmywarka, lodéwka, zamrazarka, pralka
ani suszarkg do ubran.

2.2 Montaz piekarnika

Urzgdzenia dostarczane sg z zestawami
instalacyjnymi i mogg by¢ montowane

w blacie z zachowaniem odpowiednich
wymiarow. Wymiary instalacji ptyty grzejne;j
i piekarnika podano ponizej.

A (mm) 557 min./ maks. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590

D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10

E (mm) 576
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Instalacja pod blatem

Instalacja nascienna

-

Po wykonaniu przytgczy elektrycznych " q
wstaw piekarnik do szafki, wsuwajgc go do II
przodu. Otwérz drzwiczki piekarnika i wiéz
2 Sruby w otwory w jego ramie. Gdy rama ] -
urzgdzenia dotyka drewnianej powierzchni N <

szafki, dokrec¢ sruby.
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2.3 Przytacze elektryczne
i bezpieczenstwo

OSTRZEZENIE: Przytagcze

elektryczne urzadzenia musi by¢

instalowane przez autoryzowanego
serwisanta lub wykwalifikowanego technika
zgodnie z instrukcjami podanymi w
niniejszym podreczniku i obowigzujgcymi
przepisami lokalnymi.

OSTRZEZENIE: URZADZENIE MUSI

BYC UZIEMIONE.

* Przed podtgczeniem urzadzenia do
sieci zasilajgcej nalezy sprawdzic¢
napiecie znamionowe urzgdzenia
(oznaczone na tabliczce znamionowej
urzgdzenia) w celu potwierdzenia
zgodnosci z dostepnym napieciem
sieciowym, a przewody elektryczne
powinny by¢ w stanie obstugiwa¢ moc
znamionowg urzadzenia (réwniez
wskazang na tabliczce znamionowej).

* Podczas instalacji nalezy sie upewnic,
ze stosowane sg przewody izolowane.
Nieprawidtowe podtgczenie moze
spowodowaé uszkodzenie urzgdzenia.
Jesli przewdd sieciowy jest uszkodzony
i nalezy go wymienic¢, powinien to zrobi¢
wykwalifikowany personel.

» Nie uzywac¢ adapteréw, rozgateziaczy i/
lub przedtuzaczy.

» Przewdd zasilajgcy nalezy umieszczaé
z dala od goracych czesci kuchenki i
nie moze by¢ on zgiety ani przycisniety.
W przeciwnym razie moze ulec
uszkodzeniu, co spowoduje zwarcie.

« Jesli urzadzenie nie jest podigczone do
sieci za pomocg wtyczki, w celu
spetnienia wymagan bezpieczenstwa
nalezy zastosowac roztgcznik
wszystkich biegunéw (z odstepem co
najmniej 3 mm miedzy stykami).

* Urzadzenie jest zaprojektowane do
zasilania napieciem 220-240V. W
przypadku innego dostepnego
napiecia nalezy sie skontaktowac
z autoryzowanym serwisantem lub
wykwalifikowanym elektrykiem.

» Kabel zasilajgcy (HO5VV-F) musi byé
wystarczajgco dtugi, aby mozna byto
podtgczy¢ go do urzgdzenia, nawet
jezeli umieszczone jest z przodu szafki.

* Nalezy sie upewni¢, ze wszystkie
potgczenia sg odpowiednio mocno
dokrecone.

Zamocowac kabel zasilajgcy w
zacisku kabla, a nastepnie zamknac¢
pokrywe.

Potgczenie skrzynki zaciskowej jest
umieszczone na obudowie.

- Niebieski

z [ &M

Brazowy Zé6lto-zielony
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3. CECHY PRODUKTU

Wazne: Dane techniczne i wyglad danego urzadzenia mogg sie rézni¢ od
przedstawionego na ponizszych rysunkach.

Wykaz elementow

~

1. Panel sterowania
2. Uchwyt drzwiczek piekarnika
3. Drzwiczki piekarnika

.

Panel sterowania

4 5 6

€

4. Gatka sterowania funkcjami piekarnika
5. Programator czasowy
6. Gatka termostatu piekarnika

PL-12



4. UZYTKOWANIE PRODUKTU

Funkcje piekarnika
* Funkcje piekarnika moga rézni¢ sie w
zaleznosci od zakupionego modelu.

Tryb rozmrazania:
Zostang wigczone
wskazniki
ostrzegawcze
piekarnika, wentylator
rozpocznie prace. Aby
skorzysta¢ z trybu
rozmrazania, umie$¢ zamrozong potrawe w
piekarniku na pofce znajdujgcej na trzecim
poziomie od dotu. Zalecane jest
umieszczenie tacy pod rozmrazang
potrawg, aby zgromadzi¢ wodg powstajgca
na skutek rozmrazania lodu. Ten tryb pracy
nie stuzy do gotowania ani pieczenia
potraw, ale tylko do ich rozmrazania.

Tryb Turbo: Zostang
wigczone termostat
piekarnika i wskazniki
ostrzegawcze, a
okragty element
grzejny oraz wentylator
rozpoczng prace. Tryb

H

Turbo zapewnia rownomierny rozktad ciepta
w piekarniku, dzieki czemu wszystkie
potrawy umieszczone na rusztach zostang
rébwnomiernie upieczone. Zaleca sie
wstepne rozgrzewanie piekarnika przez
dziesie¢ minut.

Tryb dolnego
ogrzewania: Zostang
wigczone termostat
oraz wskazniki
ostrzegawcze, a dolny
element grzejny
rozpocznie prace.
Tryb dolnego
ogrzewania jest doskonaty do
przygotowywania pizzy, poniewaz ciepto
unosi sie od dolnej czesci piekarnika i
podgrzewa potrawe. Tryb odpowiedni do
podgrzewania, nie za$ do pieczenia potraw.
Tryb statyczny:
Zostang wigczone
termostat oraz
wskazniki
ostrzegawcze, a dolne
i goérne elementy
grzejne rozpoczna
prace. W trybie
statycznym emitowane jest ciepto, ktére
zapewnia odpowiednie przygotowanie
potrawy. Ten tryb jest idealny do

przygotowywania ciast, zapiekanek
makaronowych, lasagnii czy pizzy. Zaleca
sie rozgrzewanie piekarnika przez dziesie¢
minut. W tym trybie najlepiej
przygotowywac jedzenie na tylko jednym
poziomie piekarnika.

| Tryb termoobiegu:
Zostang wigczone
termostat i wskazniki
ostrzegawcze, a gérny
i dolny element grzejny
oraz wentylator
rozpoczng prace. Tryb
zapewma dobre rezultaty podczas
pieczenia ciast. Pieczenie odbywa sie przy
pomocy dolnego i gérnego elementu
grzejnego oraz wentylatora zapewniajgcego
cyrkulacje powietrza, co przynosi efekt
nieco podobny do grillowania potraw.
Zaleca sie wstepne rozgrzewanie
piekarnika przez dziesie¢ minut. Tryb
termoobiegu i dolnego ogrzewania jest
doskonaty do przygotowywania potraw, jak
pizza, w stosunkowo krétkim czasie.
Termoobieg zapewnia rownomierny rozkfad
ciepta w piekarniku, a dolny element
grzejny umozliwia pieczenie potraw.

Tryb pieczenia pizzy:
Zostang wigczone
termostat i wskazniki
ostrzegawcze, a
okragty, gorny i dolny
element grzejny oraz
wentylator rozpoczng
prace Tryb doskonaly do przygotowywania
potraw, jak pizza, w stosunkowo krotkim
czasie. Termoobieg zapewnia rownomierny
rozktad ciepta w piekarniku, a dolny
element grzejny umozliwia pieczenie
potraw.

| Tryb szybkiego

| grillowania: Zostang
wigczone termostat
oraz wskazniki
ostrzegawcze, a grill i
gorne elementy
grzejne rozpoczng
prace. Tryb doskonaty do szybkiego
grillowania i grillowania wiekszych
produktéw, na przyktad mies. Wykorzystaj
potki ustawione na gérnych poziomach
piekarnika. Posmaruj ruszt cienkg warstwg
oleju, by zapobiec przywieraniu produktéw i
umies¢ potrawe na srodku rusztu. Pod
rusztem zawsze umieszczaj tace, na ktorg
spadnie kapigcy olej lub ttuszcz. Zaleca sie
wstepne rozgrzewanie piekarnika przez
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dziesie¢ minut.

A Ostrzezenie: Podczas grillowania
drzwiczki piekarnika muszg by¢
zamkniete, a temperatura powinna byc¢
ustawiona na 190°C.
Tryb podwdéjnego
| grilla i termoobiegu:
| Zostang wigczone
termostat i wskazniki
ostrzegawcze, a grill,
gorny element grzejny
oraz wentylator
rozpoczng prace. Tryb przeznaczony jest
do szybkiego grillowania grubszych
produktow oraz grillowania wigkszych
produktow. Grill oraz gérny element grzejny
pracujg z termoobiegiem, aby zapewnic
odpowiednie przygotowanie potrawy.
Wykorzystaj pétki ustawione na gérnych
poziomach piekarnika. Posmaruj ruszt
cienkg warstwg oleju, by zapobiec
przywieraniu produktéw i umies$¢ potrawe
na srodku rusztu. Pod rusztem zawsze
umieszczaj tace, na ktdrg spadnie kapigcy
olej lub ttuszcz. Zaleca sie wstepne
rozgrzewanie piekarnika przez dziesige¢
minut.

Ostrzezenie: Podczas grillowania

drzwiczki piekarnika muszg by¢

zamkniete, a temperatura powinna byc¢
ustawiona na 190°C.

Funkcja 3D: Zostang
wigczone termostat oraz
wskazniki ostrzegawcze,
a okragty, gorny i dolny
element grzejny oraz
wentylator rozpoczng
prace. Funkcja 3D
zapewnia rownomierny rozkiad ciepta w
piekarniku, dzieki czemu wszystkie potrawy
umieszczone na rusztach zostang
réwnomiernie upieczone. Czas trwania
procesu jest krotszy niz w przypadku innych
funkcji. Zaleca sie wstepne rozgrzewanie
piekarnika przez dziesie¢ minut.

Ponadto dzieki tej funkcji pieczone ciasta
sg bardziej puszyste i miekkie.

3 Funkcja czyszczenia parowego:
‘ Ustaw funkcje piekarnika i termostat
na symbolu funkcji czyszczenia

parowego ('¢). W duzym metalowym
naczyniu umieszczonym na podstawie
piekarnika nalezy rozla¢ 200—-250 ml wody
(ok. 1 szklanki). Funkcja czyszczenia
parowego dziata ok. 30 — 60 minut i
przygotowuje piekarnik do fatwego
oczyszczenia.

4.1 tabela pieczenia

i3 S :
“ﬁ’ fraﬂgj;‘;ie 2-3-4 | 170-190 | 35-45
% Ciasto 2-3-4 | 170-190 | 30-40
Z, Ciasteczka | 2-3-4 | 170-190 | 30-40
§ Potrawka 2 175-200 | 40-50
o Kurczak 2-3-4 200 | 45-60
. fraﬂgj;‘;ie 2-3-4 | 170-190 | 25-35
Q
3 Ciasto 2-3-4 | 150-170 | 25-35
2| Ciasteczka | 2-3-4 | 150-170 | 25-35
& Potrawka 2 175-200 | 40-50
Kurczak 2-3-4 200 45-60
fraﬂgj;‘;ie 2-3-4 | 170-190 | 35-45
8 Ciasto 2-3-4 | 150-170 | 30-40
P Ciasteczka | 2-3-4 | 150170 | 25-35
Potrawka 175-200 | 40-50
@ Klopsiki z grilla 7 200 10-15
§ Kurczak . 190 | 50-60
2 Zrazy 6-7 200 | 15-25
Ol  Befsatyk 6-7 200 | 15-25

* Jesli jest taka mozliwosc, nalezy piec na
roznie do kurczaka.
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4.2 Korzystanie z programatora
dotykowego Visio

g ~
el O @PE @&
b & 0 HHHH.~BBH=
[l —
. U L] [a) e
=2 =~ =4
)
&) — & + £
\ o
Opis funkgcji
=8 o Tryb Tryb au- Zatrzymanie
Rozmrazanie o podé/ﬁicl)lgiego A toma;tycznego )sfop géﬁij@”éf‘)
termoobiegu gotowania miesa
TybTURBO | [@)| | Funkeia 3D = oy o Sona o
E’ Trzy;)stzanvixékntm)r_ $¢
Funkcja C Czas trwania
;fg'mngﬁﬁ, czyszczenia 3 Termostat '\_‘) procesu
grzejnego
Czas
Tryb Wskazanie _ Minus C'E: zakonczenia
statyczny temperatury ! przygotowania
potrawy
il Tryb termoo- - Wskazanie ’ .
y biegu EEEE timera Plus Q Minutnik
Tryb @ N Blokada Podswietlenie
pieczenia Tryb pracy s - p
== pizzy (=] przyciskow ‘Q‘ piekarnika
== Tryb
. szybkiego
grillowania

Ustawienie aktualnej godziny

Przed rozpoczeciem korzystania z
piekarnika nalezy ustawi¢ godzine. Po
wigczeniu zasilania na wyswietlaczu
piekarnika zacznie pulsowa¢ symbol A”

i wskazanie ,0:00”. Nacisnij rownoczesnie
przyciski ,+" i ,-". Zacznie pulsowa¢ kropka
na srodku wyswietlacza. Jesli kropka
pulsuje, ustaw godzine za pomocg
przyciskow ,+” i ,-". Po kilku sekundach
kropka przestanie pulsowac i pozostanie
wyswietlona.

Ustawienie minutnika

Czas, po ktérym zostanie wyemitowany
sygnat dzwiekowy, mozna ustawic na
dowolng godzine w zakresie od ,0:00”

do ,23:59”. Ustawienie czasu, po ktérym
zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy,
stuzy wylgcznie jako ostrzezenie. Funkcja
nie powoduje wytgczenia piekarnika.
Nacisnij przycisk ,(®”. Symbol [\ zacznie
pulsowac i pojawi sie wskazanie ,,0:00”.
Ustaw zgdany czas za pomocg przyciskow
L+ 1 ,=", jesli pulsuje symbol L). Symbol LA
pozostanie wyswietlony, czas zostanie
zapisany w pamieci i sygnat dzwiekowy
zostanie ustawiony.
Jesli wskazanie timera osiggnie zero,
zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy
i na wyswietlaczu zacznie pulsowa¢ symbol
. Nacisniecie dowolnego przycisku
spowoduje wytgczenie sygnatu
dzwigkowego i znikniecie symbolu /).
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Ustawienie czasu przygotowania potrawy

Funkcja umozliwia przygotowanie potrawy
przez okreslony czas. Przygotuj potrawe do
gotowania i umiesc¢ jg w piekarniku.
Nastepnie wybierz zadang funkcje gotow-
ania i ustaw temperature. Nacisnij i
przytrzymaj przycisk ,, ", dopoki we
wskazaniu timera nie (pojawi sie symbol
ustawienia czasu przygotowania potrawy ,,
. Jesli timer znajduje sig w tym
'ﬁpo’fozeniu, za pomocg przyciskow ,+" i ="
ustaw zgdany czas przygotowania potrawy.
Po zakonczeniu ustawien odczekaj, dopoki
na wyswietlaczu nie wyswietli sie aktualna
godzina, a symbol ustawienia czasu
przygotowania potrawy , i symbol ,
pozostang podéwietlonesﬁ

Jesli wskazanie timera osiggnie wartosé
zero, piekarnik wytgczy sie i zostanie
wyemitowany sygnat dzwiekowy. Symbol
ustawienia czasu przygotowania potrawy

... isymbol, ” zaczng pulsowa¢ na
Wg)s’wietlaczu.A Nacisniecie  dowolnego
przycisku na panelu sterowania spowoduje
wyfgczenie sygnatu dzwigkowego, a symbol
. bedzie nadal pulsowac¢. Nacisnij
pheycisk , ", aby zakonczyé tryb ,, 7.
Ustawien@ czasu zakonczenia A
przygotowania potrawy

Tryb odpowiedni do przygotowania potrawy
przez ustawiony czas, po uptywie
okreslonego czasu. Przygotuj potrawe
do gotowania i umies¢ jg w piekarniku.
Nastepnie wybierz zgdang funkcje
gotowania i ustaw temperature.
Nacisnij i przytrzymaj przycisk ,, ", dopoki
we wskazaniu timera nie pojaw@ie symbol
ustawienia czasu przygotowania potrawy

”. Ustaw zgdany czas przygotowania

b’&rawy za pomocg przyciskow ,+” i ,-". Po
ustawieniu czasu przygotowania potrawy
nacisnij i przytrzymaj przycisk ,, ", dopoki

we wskazaniu timera nie pojaw@ie symbol
ustawienia czasu zakohczenia
przygotowania potrawy , ”. Zacznie
pulsowaé aktualna godzifta i symbol
ustawienia czasu zakonczenia
przygotowania potrawy , . Ustaw zgdany
czas zakonczenia przygdtpwania potrawy
za pomoca przyciskéw ,+” i ,-". Po
zakonhczeniu ustawien odczekaj, dopdki na
wyswietlaczu nie wyswietli sie aktualna
godzina, a symbol ustawienia czasu
zakonczenia przygotowania potrawy ,,
pozostanie pods$wietlony. &

»

Piekarnik obliczy czas pracy odejmujgc
czas przygotowania potrawy od
ustawionego czasu zakonczenia
przygotowania, po ktérym przestanie
dziata¢. Timer wyemituje sygnat dzwiekowy,
a zacznie pulsowac symbol ustawienia
czasu przygotowania potrawy ,2” i symbol
ustawienia czasu zakonhczenia
przygotowania potrawy ,(&. Nacisniecie
dowolnego przycisku timera spowoduje
wytgczenie sygnatu dzwiekowego.

- Czasu zakonczenia przygotowania

potrawy nie mozna ustawi¢, jesli
aktywne sg funkcje grilla. Jesli czas
zakohczenia przygotowania potrawy zostat
ustawiony przed aktywacja funkcji grilla,
czas zakonczenia przygotowania potrawy
zostanie anulowany po wybraniu funkcji
grilla.

Ustawienie sygnatu dzwiekowego
cyfrowego timera

Nacisnij i przytrzymaj przycisk ,-”,
dopdki nie wigczy sie sygnat dzwiekowy.
Nastepnie po kazdym naci$nigciu przycisku
.~ zostanie wyemitowany inny sygnat
dzwiekowy. Dostepne sg cztery rodzaje
sygnatu dzwiekowego. W przypadku
wyboru opcji ,off” wszystkie sygnaty
dzwiekowe zostang wytgczone, z wyjatkiem
sygnatéw alarmow i btedéw. Po chwili
wybrany sygnat dzwiekowy zostanie
zapisany w pamigci.

Funkcja zablokowania przyciskow

Blokada przyciskéw pozwala unikng¢
przypadkowych zmian w ustawieniach
piekarnika. Naci$nij i przytrzymaj przycisk
21", dopoki na wyswietlaczu nie pojawi sie
symbol blokady przyciskow. Aby wylgczy¢
blokade przyciskéw, nacisnij i przytrzymaj
przycisk 1", dopdki na wyswietlaczu nie
zniknie symbol blokady przyciskow.

Regulacja jasnosci

Aby ustawi¢ jasnos¢ ekranu wyswietlacza,
nacisnij i przytrzymaj przycisk ,+” przez trzy
sekundy. Na wyswietlaczu pojawi

sie symbol ,br1”. Nastepnie po kazdym
nacisnieciu przycisku ,+” pojawi sie inny
poziom jasnosci.

4.3 Akcesoria Ruszt EasyFix

Przed pierwszym uzyciem wyposazenie
nalezy starannie oczysci¢ za pomocag

PL-16



miekkiej czystej Sciereczki namoczonej
cieptg wodg z dodatkiem detergentu.

—~

T2

™

* Umies¢ wyposazenie w prawidiowym
potozeniu w piekarniku.

* Nalezy pozostawi¢ przynajmniej 1 cm
wolnej przestrzeni miedzy ostong
wentylatora i wyposazeniem.

« Podczas wyjmowania naczyn i/lub
wyposazenia z piekarnika nalezy
zachowac szczegdblng ostroznosé.
Gorgce naczynia lub wyposazenie moze
spowodowacé poparzenia.

» Wyposazenie moze odksztalci¢ sie pod
wptywem ciepta. Po wystygnieciu
odzyskuje swéj oryginalny wyglad
i wydajnos¢.

» Tace i ruszty mozna ustawi¢ na
dowolnym poziomie od 1 do 7.

* Prowadnice teleskopowe mozna
ustawi¢ na poziomie T1, T2.

* Poziom 3 jest zalecany do gotowania na
jednym poziomie.

» Poziom T2 jest zalecany do gotowania
na jednym poziomie przy wykorzystaniu
prowadnic teleskopowych.

* Poziomy 2 i 4 sg zalecane do gotowania
na dwoch poziomach.

*  Wspornik rozna nalezy ustawi¢ na
poziomie 3.

e Poziom T2 stuzy do ustawienia
wspornika rozna z prowadnicami
teleskopowymi.

**** Wyposazenie moze sie roznic

w zalezno$ci od zakupionego modelu.

Tacka gteboka
Tacka gteboka najlepiej sprawdza sie do
gotowania gulaszu.

Potozy¢ tacke na dowolnym stelazu,
wcisngé do konca i upewni¢ sie, ze jest

prawidtowo umieszczona.

PO RAZ PIERWSZY NA SWIECIE

System ochrony przed gorgcym
powietrzem w piekarnikach
przeznaczonych do zabudowy

Opatentowany system ochrony przed
gorgcym powietrzem zapobiega
wydmuchiwaniu gorgcego powietrza na
uzytkownika, tworzgc kurtyne powietrzng
po otwarciu drzwiczek piekarnika.

Tacka ptytka

Tacka ptytka najlepiej sprawdza sie do
pieczenia ciastek.

Potozy¢ tacke na dowolnym stelazu,
wcisng¢ do konca i upewnic sie, ze jest
prawidtowo umieszczona.

Ruszt wyposazony w catkowicie
wysuwane prowadnice teleskopowe
Easyfix

Prowadnica teleskopowa wysuwa sie
catkowicie, zapewniajgc tatwy dostep do
potraw.
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i J
Prowadnice teleskopowe

Przed pierwszym uzyciem wyposazenie
nalezy starannie oczysci¢ za pomoca
miekkiej czystej Sciereczki namoczonej
cieptg wodg z dodatkiem detergentu.

Zaczep
mocujacy

Element

mocujacy

« Zamocowanie prowadnic
teleskopowych na ruszcie
zabezpieczone jest za pomocag
zaczepow mocujgcych znajdujgcych sie
na elementach mocujgcych.

» Zdemontuj szyne boczng. Patrz sekcja
,Wyjmowanie potki drucianej”.

A,
-

m—

=

* Na kazdej prowadnicy teleskopowej
znajdujg sie gorne i dolne elementy
mocujgce, ktére umozliwiajg zmiane
potozenia prowadnic.

« Zawies gorne elementy mocujgce
prowadnicy teleskopowej na poziomie
drucianej pétki i jednoczesnie dociskaj
dolne elementy mocujace, dopoki
elementy mocujgce nie zostang
zamontowane z boku na poziomie polki
drucianej.

* Aby zdemontowac, przytrzymaj
przednig powierzchnie prowadnicy i
przeprowadz

powyzsze czynnosci w odwrotnej
kolejnosci.

Siatka druciana

Siatka druciana jest gtéwnie uzywana do
grillowania lub przetwarzania zywnosci
w pojemnikach przystosowanych do
piekarnika.

OSTRZEZENIE

Wiozy¢ prawidtowo siatke do
odpowiedniego stelaza we wnece
piekarnika i przesungc jg do konca.

Kolektor wody

Podczas pieczenia na wewnetrznej stronie
szyby drzwiczek piekarnika moze wystgpi¢
kondensacja. Nie oznacza to wadliwego
dziatania produktu.

Otworzy¢ drzwiczki piekarnika do pozyciji
grillowania i pozostawi¢ w tym potozeniu
przez 20 sekund.

Woda skropli sie do kolektora.

Schtodzi¢ piekarnik i wytrze¢ wnetrze
drzwiczek suchym recznikiem. Procedure te
nalezy stosowac regularnie.
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5. CZYSZCZENIE |
KONSERWACJA

5.1 Czyszczenie

OSTRZEZENIE: Przed czyszczeniem

urzgdzenia nalezy je wytgczyc€ i

pozostawi¢ do ostygniecia.
Instrukcje ogoéine

*  Przed uzyciem $rodkéw czyszczgcych
do czyszczenia urzadzenia nalezy
sprawdzié, czy sg odpowiednie i
zalecane przez producenta.

» Uzywac¢ kremowych lub ptynnych
srodkow czyszczacych, ktore nie
zawierajg czasteczek. Nie uzywaé
zracych (powodujgcych korozje)
kremodw, szorstkich proszkow
czyszczacych, grubej wetny stalowej ani
twardych narzedzi, poniewaz mogg one
uszkodzi¢ powierzchnie kuchenki.

Nie uzywac¢ srodkoéw czyszczgcych,

ktére zawierajg czasteczki, poniewaz

moga one zarysowac szklane,
emaliowane i/lub pomalowane czesci
urzgdzenia.

* W razie wycieku cieczy nalezy
natychmiast wyczysci¢ urzadzenie, aby
nie doszto do uszkodzenia jego czesci.

Nie uzywaé oczyszczaczy parowych
do czyszczenia jakichkolwiek czesci
urzgdzenia.

Czyszczenie wnetrza piekarnika

« Emaliowane wnetrze piekarnika czysci
sie najlepiej, gdy piekarnik jest ciepty.

* Po kazdym uzyciu wytrze¢ piekarnik
migkka Sciereczkg nasgczong wodg z
mydtem. Nastepnie ponownie przetrze¢
go wilgotng Sciereczkg i osuszyc.

* W celu catkowitego wyczyszczenia
piekarnika moze by¢ konieczne
zastosowanie ptynnego srodka
czyszczgcego.

3

\
.

&
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Czyszczenie czesci szklanych

* Nalezy regularnie czysci¢ szklane
czesci urzgdzenia.

» Do czyszczenia wewnetrznych i
zewnetrznych czesci szklanych uzywac
srodka do konserwacji szkta. Nastepnie
sptukac i osuszy¢ je doktadnie suchg
szmatka.

Czyszczenie czesci ze stali nierdzewnej

(jesli dotyczy)

* Nalezy regularnie czysci¢ czesci
urzgdzenia wykonane ze stali
nierdzewne;j.

*  Wytrze¢ czesci ze stali nierdzewne;j
miekka Sciereczkg nasgczong sama
woda. Nastepnie osuszy¢ je dokladnie
suchg szmatka.

Czesci ze stali nierdzewnej nie nalezy

czyscic, jesli nie zdazyly jeszcze

ostygnac.

Nie nalezy pozostawia¢ na dtuzszy

czas octu, kawy, mleka, soli, wody,

soku z cytryny lub pomidorowego na
czesciach ze stali nierdzewne;.

Wyjmowanie wewnetrznych szyb

Przed czyszczeniem szyby drzwiczek
piekarnika nalezy jg wyja¢ w sposéb
przedstawiony ponizej.

1. Przesuna¢ szybe w kierunku B i zwolni¢
ja z klamry mocujacej (x). Wyciggnaé
szybe, pociggajgc w strone A.

Aby wymieni¢ wewnetrzng szybe:
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2. Przesungc¢ szybe w strone klamry
mocujgcej oraz pod nig (y) w kierunku B.

3. Zamknij drzwiczki, az znajdg sie
w pozycji prawie catkowicie zamknietej
i zdejmij je pociggajac do siebie.

—

i3

3. Umiesci¢ szybe pod klamrg mocujaca (x)
w kierunku C.

Jesli drzwiczki piekarnika maja

potrojng szybe, trzecia warstwa szkta

moze by¢ zdjeta w ten sam sposoéb, co
druga.

Demontaz drzwiczek piekarnika

Przed oczyszczeniem szklanej powierzchni
drzwiczek nalezy zdjg¢ drzwiczki piekarnika
W sSposOb przedstawiony ponizej.

1. Otworz drzwiczki piekarnika.

o =

LS J

2. Otworz zatrzask blokujgcy (a) (przy
pomocy srubokreta) przesuwajac go do
pozycji koncowej.

Wyjmowanie pétki drucianej
Aby usung¢ stelaz druciany, nalezy za

niego pociagng¢, jak pokazano na rysunku.
Po uwolnieniu z uchwytu (a) podnies¢ go.

~
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5.2 Konserwacja
OSTRZEZENIE: Konserwacja
urzgdzenia powinna by¢ wykonywana
tylko przez autoryzowanego
serwisanta lub wykwalifikowanego technika.
Zmiana lampki piekarnika
OSTRZEZENIE: Przed czyszczeniem
urzagdzenia nalezy je wytaczyc¢ i
pozostawi¢ do ostygnigcia.
« Zdemontowac szklang pokrywe, a
nastepnie zdjgé zaréwke.
» Zatozy¢ nowg zarowke (odporng na
temperatury do 300°C) w miejsce
usunietej (230 V, 15-25 W, typ E14).

« Po wymianie szklanej pokrywy
piekarnik jest gotowy do uzycia.

* Produkt zawiera zrédto swiatta o klasie
efektywnosci energetycznej G.

* Uzytkownik kohcowy nie moze
wymieni¢ zrédta swiatta. Potrzebny jest
serwis posprzedazny.

» Dotgczone Zrédto Swiatta nie jest
przeznaczone do innych zastosowan.

o
=
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Wymienne zrédio swiatta przez
profesjonaliste

Lampka jest specjalnie

zaprojektowana do zastosowania w

kuchennych urzgdzeniach
gospodarstwa domowego. Nie nadaje sie
do oswietlania pomieszczen domowych.
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6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW | TRANSPORT

6.1 Rozwigzywanie problemoéw
Jezeli po sprawdzeniu tych podstawowych rozwigzan problem z urzgdzeniem nadal
wystepuje, nalezy sie skontaktowaé z autoryzowanym serwisantem lub
wykwalifikowanym technikiem.

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Piekarnik si¢ nie wigcza.

Zasilanie jest wytgczone.

Upewnic¢ sig, ze zasilanie jest dostepne.

Upewni¢ sie rowniez, ze inne urzadzenia
kuchenne dziataja.

Brak ciepta lub piekarnik
sie nie nagrzewa.

Temperatura piekarnika nie zostata
poprawnie ustawiona.

Drzwiczki piekarnika pozostaty
otwarte.

Upewnic¢ sig, ze pokretto sterujgce
temperaturg piekarnika jest ustawione
poprawnie.

Lampka piekarnika
(jesli jest dostepna) nie
dziata.

Lampka jest uszkodzona.

Zasilanie elektryczne jest odtgczone
lub wytgczone.

Wymieni¢ lampke zgodnie z instrukcjami.

Upewni¢ sig, Ze zasilanie elektryczne jest
podtgczone do gniazdka sieciowego.

Piekarnik piecze
nieréwnomiernie

Potki piekarnika sg nieprawidtowo
rozmieszczone.

Upewnic¢ sig, ze stosowane sg zalecane
temperatury oraz rozmieszczenie potek.

Nie otwiera¢ czesto drzwiczek, chyba ze
pieczone s3 potrawy, ktére nalezy obrécic.
Czeste otwieranie drzwiczek powoduje
obnizenie temperatury wewnetrznej, co moze
wplywaé na koncowy efekt pieczenia.

Nie mozna odpowiednio
nacisng¢ przyciskow
regulatora czasowego.

Miedzy przyciskami regulatora
czasowego znajdujg sig ciata obce.

Model dotykowy: panel sterowania jest
wilgotny.

Ustawiona jest funkcja blokady.

Usungc ciata obce i sprobowaé ponownie.
Usung¢ wilgo¢ i sprobowac ponownie.

Sprawdzi¢, czy ustawiona jest funkcja
blokady.

Wentylator piekarnika
(jesli jest) dziata
gtosno.

Potki piekarnika drgaja.

Upewnic¢ sig, ze piekarnik stoi poziomo.

Upewnic sig, ze poftki i osprzet do pieczenia
nie drgajg ani nie stykajg sie z tylnym
panelem piekarnika.

6.2 Transport

Jesli zachodzi potrzeba przetransportowania urzgdzenia, nalezy uzy¢ oryginalnego
opakowania w celu przeniesienia go. Nalezy przestrzega¢ oznaczen transportowych
znajdujgcych sie na opakowaniu. Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia produktu w trakcie
transportu, nalezy zabezpieczy¢ tasma wszystkie poszczegdlne czesci.

Jesli oryginalne opakowanie jest niedostepne, nalezy przygotowac pudto do opakowania
na czas transportu, tak aby zabezpieczy¢ urzadzenie, a zwlaszcza jego powierzchnie
zewnetrzne, przed zagrozeniami zewnetrznymi.
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Viyhradni distributor znagky Kluge pro Ceskou republiku: ELMAX STORE, a.s.
Topolova 777/2, 735 42 Térlicko,
Ceska republika

Zarucni a pozarucni servis: tel.: +420 599 529 251
email: hlaseni.reklamaci@elmax.cz

Prodej nahradnich dilG: tel: +420 599 529 250 email: servis@elmax.cz

www.klugecr.cz

Vyhradny distributor znacky Kluge pre Slovensko: ELEKTRO STORE SK, s.r.o.

Horna 116, 022 01 Cadca
Slovenska republika

Zarucny a pozarucny servis: tel.: +421 915 473 787
email: hlaseni.reklamaci@elmax.cz

Predaj nahradnych dielov: tel: +421 915 473 787 email: servis@elmax.cz

www.kluge.sk

Oficjalny dystrybutor marki Kluge w Polsce: RANKOR AGD, sp. z 0. 0.
Wincentego Styczynskiego 22, 41-500 Chorzéow
Polska

Serwis gwarancyjny i pogwarancyjny
tel: +48 603 749 562
email: serwis@rankor-agd.pl

Sprzedaz czesci zamiennych:
tel: +48 603 749 562
email: serwis@rankor-agd.pl

www.agd-rankor.pl
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