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CHERE CLIENTE,
CHER CLIENT

Découvrir les produits De Dietrich, c’est éprouver des émotions uniques.
L’attrait est immédiat dés le premier regard. La qualité du design
s’illustre par I'esthétique intemporelle et les finitions soignées rendant
chaque objet élégant et raffiné en parfaite harmonie les uns
avec les autres. Vient ensuite l'irrésistible envie de toucher.

Le design De Dietrich capitalise sur des matériaux robustes
et prestigieux ; 'authentique est privilégié. En associant la technologie
la plus évoluée aux matériaux nobles, De Dietrich s’assure la réalisation
de produits de haute facture au service de I'art culinaire, une passion
partagée par tous les amoureux de la cuisine. Nous vous souhaitons
beaucoup de satisfaction dans I'utilisation de ce nouvel appareil.

En vous remerciant de votre confiance.

De Dietrich<O>
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¢ 1 DESCRIPTION

Votre gril / votre plancha en fonte
émaillée est idéal pour réchauffer, cuire,
dorer, sauter, braiser ou griller des
aliments sur votre table a induction
De Dietrich Horizone Play gréce a ses
indéniables propriétés :

- La grande surface du gril / de la
plancha diffuse uniformément la
chaleur,

- La technologie Induction Horizone
diminue le temps de cuisson en
économisant I'énergie,

- Indéformable a haute température,

- Emmagasine la chaleur et la restitue
lentement pour maintenir les plats
chauds,

- S'utilise et s’entretient facilement,

- Reste robuste et fiable dans le temps.

L’émail appliqué en double couche (noir

sur les bords, mat ou brillant a I'extérieur

et [lintérieur) répond aux normes
d’hygiéne alimentaire les plus strictes et
protege de la corrosion.

La fonte est composée en majorité de

matieére recyclée et est entiérement

recyclable.



¢ 2 CONSEILS D’UTILISATION

[1i]

S’il n’y a pas de précaution particuliere a
prendre lors de la premiére utilisation, il
faut néanmoins oter les adhésifs s’il y a
lieu et nettoyer l'ustensile avec de I'eau
chaude et du produit a vaisselle.
Respecter quelques regles simples
garantit un rendement et une longévité
optimale du produit :

- Votre gril ou votre plancha est concu
pour étre utilisé sur la zone libre
Horizone de votre table a induction De
Dietrich Horizone Play (voir chapitre 3)
Utiliser la fonction deédiée Gril /
Plancha (voir chapitre 4), ou,

Sur une zone libre Horizone, monter
trés progressivement en température
'ustensile pour éviter le choc
thermique. Avec linduction, NE
JAMAIS UTILISER LA FONCTION «
BOOST », NI LA PUISSANCE
MAXIMALE. Démarrer la puissance a
minima puis augmenter petit a petit
sans atteindre le maximum pour ne
pas endommager la fonte (fissures) ou
la surface de I'émail.

Ne jamais chauffer fortement et
longtemps votre ustensile a vide, pour
griller ou braiser, mieux vaut chauffer a
feu moyen avec un corps gras
alimentaire. Pour en limiter la quantite,
passer a froid un chiffon imbibé de
gras sur la surface.

Eviter une trop forte puissance qui
risque de noircir les corps gras et faire
attacher les aliments. Une surchauffe
excessive peut détériorer la surface
émaillée.

Sur les plaques de cuisson en verre,
étre précautionneux et soulever
l'ustensile (ne pas le faire glisser).
Frotter un ustensile lourd peut rayer la
surface.

- Malgré leur résistance, la fonte et

I’émail peuvent casser : éviter les
chocs, en particulier sur les bords du
produit.
- Utiliser des spatules non métalliques.
- Ne pas couper a lintérieur de votre
ustensile, ce qui pourrait endommager
I’émail.

Pour votre sécurité :

- Ne jamais laisser votre ustensile de
cuisson chaud sans surveillance, a la
portée d'un enfant et placer les
poignées vers lintérieur de votre
plague de cuisson.

- Manipuler toutes les parties chaudes :
systéme d’accroche, poignées en
fonte... avec des maniques ou des
gants de protection contre la chaleur.

- Ne pas mettre en contact direct
I'ustensile chaud sur une table, le
poser sur un dessous-de-plat.



¢ 3 HORIZONE PLAY

Votre table de cuisson est équipée d’'un
guide a l'arriére de la surface de cuisson
qui permet de positionner votre gril ou
votre plancha De Dietrich de la gamme
Horizone Play.

Mise en place des accessoires :
Positionner la rainure @) de votre
accessoire sur le guide @ de votre
appareil (A).

Ne pas faire glisser les

accessoires HORIZONE PLAY sur
la surface de cuisson afin d’éviter tout
risque de rayures.




¢ 4FONCTION GRIL/PLANCHA

Tables avec pavé numérique

Cette fonction permet d’utiliser des
accessoires de type gril ou plancha sur
la zone libre «Horizone» afin de faire
griller des aliments.

La zone «horizone» U doit étre
sélectionnée ; faites ensuite un appui

court sur la touche Gril Lf et «GRILL»
apparait dans la zone d’affichage
supérieure (4.1). Lorsque la température
requise est atteinte, un bip retentit
pendant 10 sec et «GRILL» défile dans
la zone d’affichage (4.2).

La minuterie n’est pas utilisable pour la
fonction Gril / Plancha.

La fonction Elapsed time n’est utilisable
qu’en mode consultation.

Un appui sur les touches
T W e Boost, + —, fait
sortir de la fonction.

En absence de récipient, «Grill» clignote
(comme une puissance mais on reste
dans la fonction).
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¢ 4FONCTION GRIL /PLANCHA

Tables avec afficheur «Tactilium»

Cette fonction permet d’utiliser des
accessoires de type gril ou plancha sur
toutes les zones de cuisson (hors modes
QUATTRO et SOLO) afin de faire griller
des aliments.

Sélectionnez votre zone de cuisson et
positionnez votre récipient dessus.
Lorsque la table I'a détecte, appuyez sur
la touche D (A).

Le symbole Lk apparait dans la zone
d’affichage (B), la puissance est pré-
programmée et la cuisson se lance.
Lorsque la température requise est
atteinte, un bip retentit, pendant 10
secondes et le symbole L clignote.
La minuterie n'est pas utilisable pour
cette fonction.

Pour sortir de la fonction, appuyez sur le
symbole *LLF (C).

En I'absence de récipient le symbole «?»
clignote dans la zone d’affichage mais la
fonction reste active.

m Evitez de poser des récipients sur
I'écran de commande.
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¢ 5ENTRETIEN

-1l est recommandé de laisser tremper
votre ustensile dans I'eau chaude avec
du liquide vaisselle afin de détacher les
aliments éventuellement collés.

-Ne pas utiliser d’éponges et de produits
nettoyants trop abrasifs qui pourraient
endommager I'émail.

-Bien sécher avec un linge et appliquer
éventuellement une couche d’huile ali-
mentaire avant rangement.

- Si toutefois une oxydation apparaissait
- elle est sans danger - déposer un peu
de gras aux endroits concernés.

Les ustensiles en fonte émaillée se boni-
fient avec le temps.



¢ 6SER VICE CONSOMMATEURS

RELATIONS CONSOMMATEURS
FRANCE

Pour en savoir plus sur nos produits ou
nous contacter, vous pouvez:
> consulter notre site :

www.dedietrich-electromenager.com

> nous écrire a I'adresse postale
suivante :
Service Consommateurs
DE DIETRICH
5 avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

> nous appeler du lundi au vendredi de
8h30 a 18h00 au :

0 892 02 88 04 Sty

Service fourni par Brandt France, S.A.S.
au capital social de 100.000.000 euros.
RCS Nanterre 801 250 531.



DEAR CUSTOMER,

Discovering a De Dietrich product means experiencing the range
of unique emotions.

The attraction is immediate, from the moment you set eyes on the product.
The sheer quality of the design shines through, thanks to the timeless
style and outstanding finishes which make each component an elegant
and refined masterpiece in its own right, each one in perfect harmony

with the others. Next, comes the irresistible urge to touch it.
De Dietrich design makes extensive use of robust and prestigious
materials, where the accent is place firmly upon authenticity.
By combining state-of-the-art technology with top quality materials,

De Dietrich produces beautifully crafted products to help you get the most
from the culinary arts, a passion shared by all lovers of cooking and fine
food. We hope that you enjoy using this new appliance.

Thank you for choosing a De Dietrich product.

De Dietrich<O>
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¢ 1 DESCRIPTION

Your enamelled cast iron grill / plancha is

ideal to heat up, cook, brown, sauté,

braise or grill food on your De Dietrich

Horizone Play induction hob due to its

undeniable properties:

- The large grill / plancha surface
distributes heat evenly,

- The Horizone Induction technology
reduces cooking time while saving

energy,
- Retains its shape at high
temperatures,

- Stores heat and releases it slowly to
maintain dishes hot,

- Easy to use and clean,

- Remains sturdy and reliable over time.

The double-layered enamel (black on

the edges, mat or shiny on the outside

and inside) meets the strictest food

hygiene standards and protects the

utensil from corrosion.

The cast iron is made for the most part

from recycled materials and is fully

recyclable.



¢ 2 RECOMMENDATIONS FOR USE

Although there are no special
precautions to take when using your
grill / plancha for the first time, remove
any stickers and clean the utensil with
warm water and washing up liquid
before use.

Observing a few
guarantees optimal
longevity of the product:
- Your grill or plancha is designed to be
used on the free Horizone area of your
De Dietrich Horizone Play induction
hob (see chapter 3)

Use the dedicated Grill / Plancha
function (see chapter 4), or,

On a free Horizone area, increase the
utensil’s temperature very gradually to
avoid thermal shock. With induction,
NEVER USE THE “BOOST”
FUNCTION OR MAXIMUM POWER.
Start on minimum power and increase
gradually without reaching maximum
power to avoid damaging the cast iron
(cracks) or the enamel surface.

Never heat your empty utensil at a
high temperature for a prolonged
period; to grill or braise, it is best to
heat at medium temperature using a
food grade fat or oil. To limit the
quantity, moisten a cloth with fat or oil
and wipe the surface when cold.
Avoid setting the power to high which
could blacken the fat or oil and make
food stick. Excessive overheating can
damage the enamelled surface.

Be cautious on glass cooking plates
and lift the utensil (do not slide it).
Scraping with a heavy utensil can
scratch the surface.

Despite their sturdiness, cast iron and
enamel may break: avoid impacts, in
particular on the edges of the product.

simple rules
efficiency and

- Use non-metallic spatulas.

- Do not cut food inside your utensil,
which may damage the enamel.

For your safety:

- Never leave your hot cooking utensil
without supervision within a child’s
reach and place the handles towards
the inside of your cooking plate.

- Handle all hot parts: hooking system,
cast iron handles, etc. with pot holders
or heat protection gloves.

- Do not put the hot utensil directly onto
a table, place it on a mat.



¢ 3 HORIZONE PLAY

Your hob is equipped with a guide at the
back of the cooking surface enabling
you to position your De Dietrich grill or
griddle of the Horizone Play range.

Positioning accessories:
Position the groove on your accessory
on the guide on your appliance (A).

Do not slide HORIZONEPLAY
accessories over the cooking
surface or you could scratch it.




¢ 4 GRILL/PLANCHA FUNCTION

Hobs with keypad

This function allows you to use grill or
plancha type accessories on the free
“Horizone” cooking zone in order to grill
food.

The “horizone” zone U must be
selected; then press briefly the Grill

button L and"GRILL” wil appear in the
top display zone (4.1). When the
required temperature is reached, the hob
emits a beep for 10 sec and “GRILL” will
scroll in the display zone (4.2).

The timer cannot be used for the Grill /
Plancha function.

The Elapsed time function can only be
used in consultation mode.

Press the buttons =7 Wl —ww BoosT,
+  —, to exit the function.

If there is no cookware on the hob, “Grill”
flashes (in the same way as a power
setting, however the function remains
active).
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¢ 4 GRILL/PLANCHA FUNCTION

Hobs with “Tactilium” display

This function allows you to use grill or
plancha type accessories on all cooking
zones (excluding the QUATTRO and
SOLO modes), so that food can be
grilled.

Place your cookware on the selected
cooking zone. When the hob has
detected the pan, press {_b (A).

The Lk symbol appears in the display
area (B), the power is pre-programmed
and cooking begins. When the required
temperature is reached, the hob emits_a
beep for 10 seconds and the symbol *lJf
starts flashing.

The timer cannot be used for this
function.

To exit this function, press the L
symbol (C).

If there is no cookware on the hob, the “?”
symbol flashes in the display zone,
however the function remains active.

m Avoid putting cookware on the
control screen.
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°5CARE

- It is recommended to soak your utensil
in hot water and washing up liquid in
order to loosen off any stuck food.

-Do not use abrasive sponges or
cleaning products which may damage
the enamel.

- Dry thoroughly with a cloth and apply a
coat of food grade oil, if necessary,
before putting away.

-Should any oxidation appear - this is
harmless - rub a bit of fat in the areas
concerned.

Enamelled cast iron utensils improve
over time.



ESTIMADO/A
CLIENTE/A:

Descubirir los productos De Dietrich supone disfrutar de emociones Unicas.
Un flechazo a primera vista. La calidad del disefio se plasma en la estética
intemporal y en los cuidados acabados, para crear objetos elegantes
y refinados en perfecta armonia unos con otros. Lo siguiente que
uno siente es un irresistible deseo de tocarlos.

El disefio De Dietrich emplea materiales robustos y prestigiosos,
priorizando lo auténtico. Asociando la tecnologia mas evolucionada
al empleo de materiales nobles, De Dietrich pone la fabricacion
de productos de alta gama al servicio del arte culinario, una pasién
compartida por todos los amantes de la buena cocina. Le deseamos
que disfrute utilizando este nuevo aparato.

Gracias por su confianza.

De Dietrich<O>
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. 1 DESCRIPCION

Esta parrilla/plancha de hierro fundido y

esmaltado es ideal para calentar,

cocinar, dorar, saltear, guisar o asar los

alimentos con la placa de induccion

De Dietrich Horizone Play gracias a sus

indiscutibles propiedades:

- La gran superficie de grill/plancha
distribuye uniformemente el calor

- La tecnologia Induction Horizone
reduce el tiempo de coccion y ahorra
energia

- No se deforma a alta temperatura

- Almacena calor y lo distribuye poco a
poco para mantener los platos
calientes

- Facil de usar y de mantener

- Robusto y duradero

El revestimiento con doble capa de

esmalte (negro en los bordes, mate o

brillante por dentro y por fuera) cumple

con las normas de higiene alimentaria y

de proteccion contra la corrosion.

El hierro fundido esta principalmente

compuesto por material reciclado y es

por tanto totalmente reciclable.



¢ 2 CONSEJOS DE USO

[1i]

A la hora de utilizar el aparato por
primera vez, no se precisa ninguna
precaucion particular, si bien hay que
quitar los adhesivos (si los hay) y limpiar
el utensilio con agua caliente vy
detergente.

Seguir algunas reglas basicas garantiza

un rendimiento 6ptimo y la vida util del

producto:

- Este grill/plancha esta disefiado para
ser utilizado en la zona libre Horizone
de la placa de induccion De Dietrich
Horizone Play (ver capitulo 3)

- Utilice la funcion Grill/Plancha (ver
capitulo 4) o

- En una zona libre Horizone, aumente
gradualmente la temperatura del
utensilio para evitar el choque térmico.
Con la induccién, NO UTILICE
NUNCA LA FUNCION «BOOST» NI
LA POTENCIA MAXIMA. Inicie la
potencia al minimo 'y vaya
aumentando gradualmente sin
alcanzar el maximo para evitar dafar
el hierro fundido (grietas) o la
superficie del esmalte.
No caliente fuerte ni durante mucho
rato el utensilio vacio para asar o
guisar; mejor a fuego medio con un
poco de grasa alimentaria. Para limitar
la cantidad de grasa utilizada, pase en
frio un pafio impregnado en grasa
sobre la superficie.

No ponga la potencia al maximo, ya

que se podria quemar la grasa y

quedar pegados los alimentos. El calor

excesivo puede daiar la superficie
esmaltada.

Tenga cuidado con las placas de

coccion de vidrio y levante el utensilio

cuando haya terminado la coccion. No
lo arrastre, ya que podria rayar la
superficie.

- Pese a su resistencia, el hierro fundido
y el esmalte se pueden romper: evite
por tanto cualquier golpe, en particular,
sobre los bordes del producto.

- Utilice espatulas no metalicas.

- No corte nada dentro del utensilio para
evitar dafar el esmalte.

Para su seguridad:

- No deje el utensilio caliente sin
vigilancia ni al alcance de un nifio y
coléquelo siempre con las asas hacia
el interior de la placa de coccién.

- Manipule todas las partes calientes
(sistema de enganche, asas de hierro
fundido...) con agarraderas o
manoplas para no quemarse.

- No ponga en contacto directo el
utensilio caliente sobre la mesa: utilice
siempre un salvamantel.



¢ 3 HORIZONE PLAY

Esta placa lleva una guia en la parte
trasera de la superficie de coccion que
le permitira colocar a su gusto el grill o
la plancha De Dietrich de la gama
Horizone Play.

Colocacién de los accesorios:
Coloque la ranura del accesorio sobre
la guia del aparato (A).

No desplace los accesorios
HORIZONEPLAY sobre la superficie
de coccidn para evitar que se raye.




° 4 FUNCION GRILL/PLANCHA

Placas con teclado numérico

Esta funcién permite utilizar accesorios
como el grill o la plancha en la zona libre
«Horizone» asar alimentos.

La zona «Horizone» G debe estar
seleccionada; luego pulse brevemente el

boton Grill (UF y aparecera «GRILL» en
la zona de visualizacién superior (4.1).
Una vez alcanzada la temperatura
requerida para el grill, suena un bip
durante 10 segundos y desfila «GRILL»
por la zona de visualizacién (4.2).

El temporizador no funciona con el grill
ni con la plancha.

La funcién Elapsed time solo esta
accesible en modo lectura.

Si pulsa los botones
T W —ww soost, + —, saldra
de la funcion.

Si no hay recipiente, parpadea «Grill»
(como una potencia, pero sin salir de la
funcion).
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° 4 FUNCION GRILL/PLANCHA

Placas con visualizador «Tactilium»

Esta funcién permite utilizar accesorios
como el grill o la plancha en todas las
zonas de coccion (salvo los modos
QUATTRO y SOLO) para asar alimentos.

Seleccione una zona de coccion y
coloque el recipiente encima. Cuando la
placa lo haya detectado, pulse la tecla

b (A).

El simbolo EDE aparece en la zona de
visualizacién (B), la potencia esta
preprogramada y se inicia la coccion.
Una vez alcanzada la temperatura
requerida, suena un bip durante
10 segundos y parpadea el simbolo *[_J.
El temporizador no funciona con esta
funcion.

Para salir de la funcién, pulse el simbolo
k()

En ausencia del recipiente, el simbolo “?”
parpadea en la zona de visualizacion,
pero la funcion sigue activa.

m Evite poner recipientes sobre la
pantalla de control.
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¢ 5 MANTENIMIENTO

-Deje a remojo el utensilio con agua
caliente y detergente para soltar los
restos de alimentos que hayan podido
quedar pegados.

-No utilice esponjas ni limpiadores
abrasivos que podrian dafar el
esmalte.

-Seque bien con un pafio v,
opcionalmente, aplique una capa de
aceite de cocina antes de guardar el
utensilio.

-Si pese a todo aparecen signos de
oxidaciéon -que no implica mayor
peligro-, ponga un poco de grasa en las
zonas concernidas.

Los utensilios de hierro fundido
esmaltado suelen mejorar con el tiempo.



LIEBE KUNDIN,
LIEBER KUNDE

Die Produkte von De Dietrich zu entdecken hei3t einzigartige
Emotionen zu empfinden.

Die Verlockung entsteht schon beim ersten Anblick. Das Design
zeichnet sich durch eine zeitlose Asthetik und eine sorgfaltige Verarbeitung
aus, wodurch jedem Gegenstand Eleganz und Raffinesse verliehen wird
und beides in perfektem Einklang zueinander steht. Sofort kommt
das unwiderstehliche Verlangen nach einer Bertihrung auf.

Das De Dietrich Design setzt auf robuste und wertvolle Materialien;
Authentizitat steht dabei an erster Stelle. Durch die Symbiose
aus Spitzentechnologie und edlen Materialien schafft De Dietrich
hochwertige Produkte flr kulinarische Genlisse - eine Leidenschaft,
die von allen Kuchenfreunden geteilt wird. Wir wiinschen lhnen
mit Ihrem neuen Gerat viel Freude.

Wir danken lhnen flr das entgegengebrachte Vertrauen.

De Dietrich<O>
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¢ 1 BESCHREIBUNG

lhr Grill / lhre Plancha aus emailliertem

Gusseisen ist ideal zum Aufwarmen,

Kochen, Braunen, Braten, Schmoren

oder Grillen von Lebensmitteln auf

dem Induktionskochfeld geeignet.

De Dietrich Horizone Play hat

einzigartige Eigenschaften:

- Die groRRe Oberflache des Grills / der
Plancha verteilt  die  Warme
gleichmagig.

- Die Technologie Induction Horizone
mindert die Garzeit und spart Energie.

- Unverformbar bei hoher Temperatur.

- Speichert die Warme und gibt sie
langsam ab, um die Speisen warm zu
halten.

- Leicht zu gebrauchen und zu reinigen.

- Bleibt  dauerhaft robust und
zuverlassig.

Die doppelte Emailleschicht (schwarz an

den Réndern, matt oder glanzend auf

der Auflen- und Innenseite) entspricht
den strengsten Lebensmittelhygiene-
vorschriften und schitzt vor Korrosion.

Das Gusseisen besteht hauptsachlich

aus Recyclingmaterial und kann

vollstandig recycelt werden.



¢ 2 NUTZUNGSEMPFEHLUNGEN

[1i]

Bei der ersten Nutzung sind zwar keine
besonderen Vorsichtsmallnahmen zu
beachten, aber eventuelle Aufkleber
missen entfernt werden und das
Gargefall muss mit warmem Wasser
und Spulmittel gereinigt werden.
Folgende Regeln sind einzuhalten,
um eine optimale Leistung und
Langlebigkeit des Produkts
sicherzustellen:

- lhr Grill bzw. lhre Plancha ist fir die
Nutzung auf der freien Zone Horizone
des Induktionskochfelds De Dietrich
Horizone Play vorgesehen (siehe
Kapitel 3).

- Die daflr vorgesehene Funktion Grill /
Plancha verwenden (siehe Kapitel 4)
oder

- Auf einer freien Zone Horizone das

Gargefaly sehr allmahlich erwarmen,

um einen thermischen Schock zu

vermeiden. Mit der Induktion DARF

NIEMALS DIE FUNKTION ,BOOST*

ODER DIE MAXIMALE LEISTUNG

VERWENDET WERDEN. Mit der

geringsten Leistungsstufe beginnen

und allméahlich erhdéhen, ohne die
maximale Leistung zu erreichen, um
das Gusseisen (Risse) oder die

Emaille-Oberflache nicht zu

verformen.

Das leere Gargefall darf niemals stark

oder lange erhitzt werden. Zum Grillen

oder Schmoren sollte vorzugsweise
bei mittlerer Hitze mit einem

Lebensmittelfett erhitzt werden. Um

die Olmenge zu reduzieren, kann ein

mit Fett getranktes Tuch zum Einfetten
der kalten Oberflache verwendet
werden.

- Eine zu hohe Leistungsstufe muss
vermieden werden, weil sonst das Fett
anbrennt und die Lebensmittel an der
Oberflache kleben. Durch eine
Uberhitzung kann die Emaille-
Oberflache beschadigt werden.
Kochplatten aus Glas muissen mit
Vorsicht verwendet werden und das
Gargefa® muss angehoben werden
(nicht  verschieben). Durch die
Reibung eines schweren Gargefafles
kann die Oberflache zerkratzt werden.
Gusseisen und Emaille kénnen trotz
ihrer Festigkeit zerbrechen, daher
mussen StoRe insbesondere an den
Randern des Produktes vermieden
werden.

Es dlrfen keine Spachteln aus Metall
verwendet werden.

Nicht im Inneren des GargefaRes
schneiden, dadurch kann die Emaille
beschadigt werden.

Zu lhrer Sicherheit:

- Lassen Sie lhr warmes Gargefaly
niemals unbeaufsichtigt in Reichweite
von Kindern stehen und richten Sie die
Griffe in Richtung der Innenseite der
Kochplatte aus.

- Alle warmen Teile (Hangesystem,
Griffe aus Gusseisen usw.) mit
Topflappen oder warmeisolierten
Handschuhen handhaben.

- Das warme Gargefald darf nicht direkt
mit dem Tisch in Berlihrung kommen,
sondern es muss auf einen
Untersetzer gestellt werden.



¢ 3 HORIZONE PLAY

Ihr Kochfeld ist auf der Riickseite der
Garflache mit  einer  Flhrungs-
vorrichtung ausgestattet, die es
ermaoglicht, Ihren Grill oder lhre Plancha
De Dietrich der Produktreihe Horizone
Play anzubringen.

Einsetzen des Zubehors:
Die Rille lhres Zubehors auf der
Fihrung lhres Gerates positionieren (A).

Das HORIZONEPLAY-Zubehor nicht
tiber die Garfliche ziehen oder
schieben, um die Gefahr von Kratzern
zu vermeiden.




¢ 4 FUNKTION GRILL/PLANCHA

Kochfelder mit Ziffernblock

Mit dieser Funktion kann Zubehoér vom
Typ Grill oder Plancha auf der freien
Zone ,Horizone* verwendet werden, um
Lebensmittel zu grillen.

Es muss die Zone ,Horizone" U
ausgewahlt werden; driicken Sie dann
kurz auf die Taste Grill und es
erscheinen im oberen Anzeigebereich

die Anzeigen LF und ,GRILL* (4.1).
Sobald die erforderliche Temperatur
erreicht wird, ertont 10 Sekunden lang
ein Signalton und die Anzeige ,GRILL"
lauft auf der Anzeige ab (4.2).

Die Zeitschaltuhr kann fiir die Funktion
Grill / Plancha nicht verwendet werden.
Die Funktion ,Elapsed time*
(abgelaufene Zeit) kann nur im
Abfragemodus verwendet werden.
Durch ein Dricken der Tasten
T TWW —ww soost, —verlassen
Sie diese Funktion.

Ist kein Gefald vorhanden, blinkt die
Anzeige ,Grill“ (wie eine Leistung, aber
man bleibt in der Funktion).

«
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¢ 4 FUNKTION GRILL /PLANCHA

Kochfelder mit ,, Tactilium“-Anzeige

Mit dieser Funktion kann Zubehor vom
Typ Grill oder Plancha auf allen
Kochzonen (auRer Modus QUATTRO
und SOLO) verwendet werden, um
Lebensmittel zu grillen.

Wahlen Sie |hre Kochzone und stellen
Sie |hr Gargefaly darauf. Wenn es vom
Kochfeld erkannt wurde, driicken Sie die

Taste b (A).

Das Symbol Lk erscheint im
Anzeigebereich (B), die Leistung ist
vorprogrammiert und der Garvorgang
wird gestartet. Wenn die erforderliche
Temperatur erreicht ist, ertont 10
Sekunden lang ein Signalton und das
Symbol z_[ blinkt.

Die Zeitschaltuhr kann fur diese Funktion
nicht verwendet werden.

Zum Verlassen der Funktion driicken Sie
auf das Symbol 5[} (C).
Wenn kein Gargefal vorhanden ist, blinkt
das Symbol ,? im Anzeigebereich, aber
die Funktion bleibt aktiv.

m KochgefalRe nicht auf die
Touchscreen-Steuerung stellen.

B
) %
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¢ 5 PFLEGE

-Es wird empfohlen, das Gargefaly in
warmem Wasser mit Spulmittel
einweichen zu lassen, damit sich
eventuell festgeklebte Lebensmittel
I6sen.

-Keine  zu stark  scheuernden
Schwédmme und Reinigungsmittel
verwenden, die die Emaille
beschadigen kénnten.

-Vor dem Wegraumen mit einem Tuch
grindlich trocknen und eventuell eine
Schicht Lebensmitteldl auftragen.

-Wenn sich dennoch Rost bilden sollte
(was aber harmlos ware), etwas Fett an
den betroffenen Stellen auftragen.

Gargefalle aus emailliertem Gusseisen
werden mit der Zeit besser.



VAZENA ZAKAZNICE,
VAZENY ZAKAZNIKU

S vyrobky spole¢nosti De Dietrich zazijete jedine¢né chvile.
Vasi pozornost si ziskaji jiz na prvni pohled. Kvalita designu
je dana nadc&asovou estetikou a peclivou povrchovou Upravou,
jez dodavaji kazdému pfedmétu eleganci a dokonalou harmonii.
S nimi pfichazi neodolatelna touha po dotyku.

Design znacky De Dietrich si zaklada na kvalitnich a prestiznich
materialech a dava pfednost autentiCnosti. Spojenim nejvyspélejsi
technologie a uslechtilych materialt znacka De Dietrich zajiStuje zhotoveni
vyrobku se $pi¢kovym provedenim ve sluzbach kulinarského uméni,
vasné vSech milovnikd kuchyné. Pfejeme Vam, abyste byli pfi pouzivani
Vaseho nového pfistroje velmi spokojeni.

Dékujeme Vam za Vasi duvéru.

De Dietrich<O>
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Funkce gril/plancha.........cccccoommmmiiiiiiiscscccscsssserr e ssmmnens

Udrzba




¢ 1 POPIS

Gril / plancha ze smaltované slitiny je

idealni pro ohfivani, vafeni, smazeni,

restovani ¢i opékani potravin na Vasem
induk&nim stole

De Dietrich Horizone Play a jeho

nepopiratelné viastnosti:

- Velka plocha grilu / grilovaci desky
rovhomérné rozptyluje teplo.

- Technologie Induction Horizone
zkracuje dobu vafeni a tim spofi
energii.

- Nedeformuje se ani pfi vysokych
teplotach.

- Uklada teplo, které pak pozvolna
uvoliiuje a uchovava tak teplotu
pokrmd,

- Snadno se pouziva a udrzuje.

- Dlouhodobé& si uchovava svou
robustnost i spolehlivost.

Dvouvrstvy smalt (€erny na okrajich

a matny nebo leskly na vnéjsi a vnitini

strané) spliiuje nejpfisnéj$i pozadavky

na hygienu potravin a zabranuje korozi.

Slitina se sklada pfevazné

z recyklovaného materidlu a sama je

zcela recyklovatelna.



° 2 RADY UZIVATELUM

[1i]

PfestoZze nebylo urCeno zadné
preventivni opatfeni pfi prvnim pouZiti, je
tfeba odstranit ochranné nalepky, pokud
jsou na pfistroji pfitomny, a omyt pfistroj
teplou vodou s mycim pfipravkem.

Dodrzovani nékolika jednoduchych

pravidel zaruci dobrou vykonnost

a dlouhou zivotnost pfistroje:

- Vas gril nebo plancha jsou uréeny
k pouziti na volné plose Horizone
indukéniho stolu De Dietrich Horizone
Play (viz kapitola 3)

- Pouzijte vyhrazenou funkci
Plancha (viz kapitola 4), nebo

- Na volné ploSe Horizone nadobi
ohfivejte velmi pozvolna tak, aby
nedos$lo k tepelnému Soku. U indukce
NIKDY NEPOUZIVEJTE FUNKCI
BOOST, ANI MAXIMALNIi VYKON.
Zacinejte na minimu a postupné vykon
zvySujte bez toho, abyste dosahli
maxima, ¢imZz by mohlo dojit
k poskozeni (prasklinam) slitiny anebo
povrchu glazury.
Prazdné nadoby nikdy neohfivejte
zprudka a po dlouhou dobu, pro
peCeni a grilovani je vhodngjsi
ohfivani na mirném ohni za pouziti
malého mnozstvi tuku. Chcete-li
omezit mnozstvi tuku, povrch
pouzitého nadobi za studena otrete
tkaninou namocgenou v tuku.

Nepouzivejte pfili§ silny vykon, &imz

by mohlo dojit ke spaleni tuku

a prichyceni pfipravovanych potravin

k povrchu. Nadmérné prehrati muze

zpUsobit poskozeni smaltovaného

povrchu.

Se sklenénymi varnymi deskami

zachazejte opatrné a  nadobi

nazdvihujte (neposunujte jej po
desce). Posunovanim tézkého nadobi
muze dojit k poSkrabani povrchu.

Gril /

- Navzdory své odolnosti muze litina ¢i
glazura popraskat: vyhybejte se
narazim, a to zejména na okrajich

vyrobku.
- Pouzivejte  nekovové kuchyriské
Spachtle.
- Potraviny nekrajejte na povrchu

nadobi, mohlo by dojit k poskozeni
glazury.

Pro vasi bezpecnost:

- Nikdy nenechavejte horké nadobi bez
dozoru a v dosahu ditéte. Rukojeti
musi vZzdy sméfovat ke stfedu varné
desky.

- Veskeré zhavé Casti nadobi: zavésné
systémy, litinové rukojeti atd. musi byt
uchopeny pomoci chfiapky nebo
zaruvzdornych rukavic.

- Zhavé nadobi nikdy nepokladejte
pfimo na stll, pouzivejte podlozky.



¢ 3 HORIZONE PLAY

Zafrizeni je vybaveno voditkem v zadni
Casti varné plochy, které umoziuje
snadné umisténi grilu nebo grilovaci
desky De Dietrich fady Horizone Play.

Umisténi pFisluSenstvi:
Umistéte drazku pfisluSenstvi na
voditko pfistroje (A).

PrisluSenstvi HORIZONE PLAY
neposouvejte po povrchu
pristroje, mohlo by dojit k posSkrabani.




¢ 4 FUNKCE GRIL/PLANCHA

Stoly s numerickou klavesnici

Tato funkce umozfuje pouzit pro
grilovani potravin pfisluSenstvi typu gril
nebo plancha ve volné plose ,Horizone".

Je tfeba zvolit plochu ,horizone*” U poté

kratce stisknéte tlacitko Gril D ¢imz se
v horni c&asti displeje zobrazi daj
,GRILL" (4.1). Jakmile pfistroj dosahne
potfebné teploty pro grilovani, po dobu
10 sekund se ozve pipnuti a na displeji
se objevi udaj ,GRIL" (4.2).

Casovaé nelze pouzit u funkce Gril /
Plancha.

Funkci Elapsed time lze pouzit pouze
v rezimu konzultace.

Stisknutim tlacitek = Wl —waw soosT,
+  — funkci opustite.

Pokud na desce chybi nadoba, bude
blikat udaj ,Grill* (jako u vykonu, ale
funkce bude zachovana).
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¢ 4 FUNKCE GRIL/PLANCHA

Stoly s displejem ,, Tactilium*

Tato funkce umoznuje pouzit pro
grilovani potravin pfislusenstvi typu gril
nebo plancha na vSech varnych plochach
(kromé rezimd QUATTRO a SOLO).

Zvolte varnou plochu a polozte na ni
nadobu. Jakmile ji stll detekuje, stisknéte
tlacitko P (A).

Na displeji se objevi se symbol Lk (B),
vykon je pfedprogramovany a spusti se
peceni. Jakmile je dosazena pozadovana
teplota, po dobu 10 sekund zazni
zvukové znameni a symbol 5[:}5 blika.
Pro tuto funkci nelze pouzit Casovac.

Pro ukonceni této funkce stisknéte
symbol 5[:}3 (C).

Pokud na plotynce neni nadoba, blika
symbol ,,?% funkce je vSak stale aktivni.

m Nepokladejte nadobi na ovladaci
tlacitka.

B
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° 5 UDRZBA

-Doporu€ujeme Vam nadobi odmocit
v horké vodé& s mycim pfipravkem,
odstranite tak pfichycené potraviny.

-Nepouzivejte pfili§ abrazivni houbicky
a Cistici prostfedky, které by mohly
poskodit glazuru.

-Pfed uskladnénim pfistroj ddkladné
osuSte a je mozné jej téz potfit
kuchyriskym olejem.

-Pokud dojde k oxidaci (nepfedstavuje
zadné nebezpedi), na postizena mista
naneste malé mnozstvi tuku.

Smaltované litinové nadobi ziskava lepsi
vlastnosti az po urcité dobé.



VAZENA ZAKAZNICKA,
VAZENY ZAKAZNIK

Objavovat vyrobky De Dietrich znamena vychutnat si jedine¢né chvile.
Su pbévabné uz na prvy pohfad. Kvalita dizajnu sa prejavuje nad€asovou
estetikou a prepracovanymi kone€nymi Upravami, ktoré kazdému predmetu
dodaju eleganciu a vycibreny vzhlad, aby navzajom spolu ladili.
Mate neodolatelnu chut dotknut sa ich.

Dizajn De Dietrich si zaklada na kvalitnych a prestiznych Materialoch;
Dava prednost autentickosti. Spolo¢nost De Dietrich sa snazi spojenim
najnovsich technoldgii a uslachtilych materidlov zabezpecit vyrobu
prestiznych vyrobkov uréenych pre kulinarske umenie, vasen,
ktord zdielaju v8etci milovnici kuchyne. Zelame vam, aby ste boli spokojni
s pouzivanim tohto nového zariadenia.

Dakujeme vam za vasu doveru.

De Dietrich<O>



Horizone Play

Funkcia Grill/Plancha (Gril/Grilovaci plech) .....cccccccceiieiiicccccssnnneeens
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¢ 1 OPIS

Vas gril/grilovaci plech zo smaltovanej
liatiny je idealny na prihrievanie, varenie,
pecenie, dusenie alebo grilovanie
pokrmov na vaSom indukénej doske
De Dietrich Horizone Play vdaka jeho
nepopierate/nym vlastnostiam:

- velky povrch grilu/grilovacej platne
rovnhomerne distribuuje teplo,
indukéna technologia Horizon
skracuje dobu varenia a Setri energiu,
tvarovo stabilny pri vysokej teplote,
uklada teplo a pomaly ho obnovuje,
aby udrzal jedlo teplé,

lahko sa pouZiva a udrziava,

zostava robustny a spolahlivy aj po
Case.

Smalt, ktory sa nanasa v dvoch vrstvach
(Cierny na okrajoch, matny alebo leskly
vnatri aj vonku), spifia najprisnejsie
hygienické normy pre potraviny a chrani
pred kordziou.

liatina je vyrobena hlavne
z recyklovaného materialu a je plne
recyklovatelna.



° 2 RADY NA POUZIVANIE

[1i]

Ak nie je uvedené Ziadne konkrétne
opatrenie, ktoré sa ma pouzit' pri prvom
pouziti, je potrebné odstranit’ lepidla, ak
suU pouzité, a ocistit' riad teplou vodou
a Cistiacim prostriedkom.

Dodrziavanie niekolkych jednoduchych

pravidiel vam zaru¢i navratnost

a optimalnu Zivotnost' produktu:

- vas gril alebo grilovaci plech je uréeny
pre pouzitie vo volnej zéne Horizone
vasho indukénej dosky De Dietrich
Horizon Play (pozrite si kapitolu 3);

- pouzivajte funkciu grilovania
Gril/lPlancha (Gril/Grilovaci plech)
(pozrite si kapitolu 4), alebo

- na volnej zone Horizone zvysujte
postupne teplotu riadu, aby nedoslo k
tepelnému Soku. S indukciou NIKDY
NEPOUZIVAJTE FUNKCIU ,BOOST*
ANl MAXIMALNY VYKON. Vykon
pustite na minimum a potom ho
pomaly zvysSujte, kym nedosiahnete
poZadovany maximalny vykon, aby
nedoslo k poskodeniu liatiny (trhliny)
alebo smaltovaného povrchu.

Nikdy nezohrievajte riad na grilovanie

alebo dusenie prudko alebo dlho,

radSej pouzite miernu intenzitu spolu

s potravinovym tukom. Ak chcete

obmedzit mnozstvo, prejdite chladnou

handrickou namocenou v tuku po
povrchu.

Nepouzivajte prili§ silny vykon,

pretoZze hrozi riziko spalenia tuku

a prichytenia potravin. Pri nadmernom

prehrievani sa mo6ze poskodit

smaltovany povrch.

Pri sklenenych varnych doskach

davajte pozor a riad zodvihnite

(netahajte ho). Pri tahani tazkého

riadu sa mbéze poskriabat povrch.

- Aj napriek odolnosti liatina a smalt
modzu prasknut: vyhybajte sa narazom,
najma na okrajoch vyrobku.

- Pouzivajte nekovové stierky.

- Nekrajajte vnutri vasho riadu, pretoze
by mohlo dbjst’ k poskodeniu smaltu.

Pre vasu bezpecnost:

- nikdy nenechavajte riad bez dozoru,
v dosahu dietata a rukovate otocte do
vnutra varnej plochy;

- manipulacia so vsetkymi teplymi
Castami: systém zavesenia, liatinové
rukovate s ochrannymi rukavicami
alebo uchytkami na riad;

- nedavajte horuci riad priamo na stél,
polozte ho na podlozku.



¢ 3 HORIZONE PLAY

VasSa varna doska je vybavena vodiacim
Zliabkom na zadnej strane varnej dosky,
ktory umoznuje umiestnit vas gril alebo
grilovaci plech De Dietrich radu
Horizone Play.

Umiestnenie prislusenstva:
Drazku prisluSenstva vlozte do listy
zariadenia (A).

PrisluSenstvo HORIZONE PLAY
zasunte do varnej dosky, aby sa
predislo akémukolvek riziku
poskrabanie.




o FUNKCIA GRILLPLANCHA (GRIL/GRILOVACI PLECH) | 333 \

Dosky s numerickou klavesnicou
Tato funkcia slizi na pouzivanie
prisluSenstva typu gril alebo grilovaci
plech na volnej varnej zéne ,Horizone*
na grilovanie potravin.

Je potrebné vybrat zénu ,horizone* U

kratko stlacit’ tlacidlo Grill (Gril) {Fana
vrchnom displeji varnej zény (4.1) sa
zobrazi ,GRILL" (Gril). Po dosiahnuti
teploty pozadovanej poc¢as 10 s zaznie
zvukové znamenie a na displeji varnej
zony sa bude zobrazovat ,GRILL (Gril)
(4.2).

Pri funkcii Grill (Gril) a Plancha (Grilovaci
plech) sa neda pouzit Casovac.

Funkcia Elapsed time (Uplynuléd doba)
sa da pouzit' iba v rezime prezerania.
Stlaéte tladidlo =T W —ww soosT,
+ —, a vyberte si funkciu.

Ak chyba nadoba, blika ,Grill“ (Gril) (ako
vykon, ale zostavate v tej istej funkcii).

£3

A

D

AT N\ )

[ C3

4.1 4.2



o 4 FUNKCLA GRILLPPLANCHA (GRILIGRILOVAC PLECH)

Dosky s displejom ,,Tactilium*
Tato funkcia sluzi na pouzivanie
prisluSenstva typu gril alebo grilovaci
plech na na v8etkych volnych varnych
zénach (okrem modelov QUATTRO
a SOLO) na grilovanie potravin.

Zvolte si svoju varnu zénu a poloZte na
nu svoju nadobu. Ked ju doska deteguije,
stlagte tlagidlo T (A).

V oblasti displeja (B) sa zobrazi symbol =
Ej Vykon je naprogramovany a spusti

sa varenie. Ak sa dosiahne pozadovana ;D; }7
teplota, bude sa ozyvat pipanie

10 sekund a zablika symbol 2 J= .
Pri tejto funkcii sa neda pouzit’ casovac.

A
15 wr ~= (_ b BOOST O

Vyberte tuto funkciu stlaGenim symbolu
Lk ().

Ak nadoba nie je na doske, v oblasti
displeja zablika symbol ?, ale funkcia
zostane aktivna.

m Dbajte na to, aby ste nadoby
nedavali na ovladaciu obrazovku.




° 5 UDRZBA

- Odporuca sa ponorit riad do teplej vody
s tekutym Cistiacim prostriedkom, aby
sa uvolnili potraviny, ktoré sa mohli na
fom prichytit..

-Nepouzivajte Spongie a prili§ abrazivne
Cistiace prostriedky, ktoré moézu
poskodit smalt.

-Pred odloZzenim ho dobre vysuste
handrou a pripadne naneste vrstvu
oleja na varenie.

-Ak sa vSak objavi zaoxidovanie (nie je
nebezpecné), na postihnuté miesta
naneste trochu tuku.

Stav smaltovaného liatinového riadu sa
po Case zlepsi.



GEACHTE CLIENTE,
GEACHTE CLIENT,

De producten van De Dietrich ontdekken betekent unieke emoties voelen.
U wordt er onmiddellijk, vanaf de eerste oogopslag, door aangetrokken.
De kwaliteit van het design uit zich in de tijdloze vormgeving
en de verzorgde afwerkingen die elk voorwerp elegant en verfijnd
maken in perfecte harmonie . Dan komt de onweerstaanbare drang
om deze aan te raken.

Het De Dietrich design is gebaseerd op stevige en prestigieuze materialen;
er wordt voorrang gegeven aan authenticiteit. Door het combineren
van de meest geavanceerde technologie met edele materialen, maakt
De Dietrich oerdegelijke producten ten dienste van culinaire hoogstandjes,
een passie die wordt gedeeld door al wie van lekker koken houdt.

Wij wensen u veel voldoening in het gebruik van dit nieuwe toestel.
Wij danken u voor uw vertrouwen.

De Dietrich<O>
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¢ 1 BESCHRIJVING

Uw grill / plancha is van geémailleerd
gietijzer en daarom ideaal voor het
verwarmen, bakken, braden of grillen
van voedingsmiddelen en deze een
bruin korstje geven op uw inductieplaat

De Dietrich Horizone Play heeft

geweldige eigenschappen:

- Het grote opperviak van de grill /
plancha verspreidt de warmte op
gelijkmatige wijze,

- De Induction Horizone technologie
vermindert de baktijd en bespaart zo
energie,

- Vervormt niet bij hoge temperaturen,

- Houdt de warmte vast en geeft deze
langzaam terug om de gerechten
warm te houden,

- Eenvoudig in gebruik en in onderhoud,

- Blijft in de loop van de tijd robuust en
betrouwbaar.

De aangebrachte dubbele email laag

(zwart op de randen, mat of glanzend

aan binnen- en buitenkant) beantwoordt

aan de meest strenge normen voor
voedselhygiéne en beschermt tegen
corrosie.

Het gietijzer bestaat voornamelijk uit

gerecycled materiaal en is volledig

recyclebaar.



¢ 2 GEBRUIKSADVIEZEN

[1i]

Er hoeven geen bijzondere voorzorgs-
maatregelen getroffen te worden, maar u
dient wel het eventueel aanwezige
plakband verwijderen en het toestel
reinigen met warm water en
afwasmiddel.

Door enkele eenvoudige regels in acht

te nemen, bent u gegarandeerd van een

optimaal rendement en een optimale
levensduur van het product:

- Uw grill of plancha is ontworpen voor
een gebruik in de vrije Horizone zone
van uw De Dietrich Horizone Play
inductieplaat (zie hoofdstuk 3)

- Gebruik de speciale Grill / Plancha
functie (zie hoofdstuk 4), of,

- Verhoog geleidelijk aan op een vrije
Horizone zone de temperatuur van
het toestel om een thermische schok
te vermijden. Met de inductie NOOIT
DE “BOOST” FUNCTIE, NOCH
HET MAXIMALE VERMOGEN
GEBRUIKEN. Start op de laagste
stand en verhoog deze geleidelijk aan
zonder tot het maximum te gaan om
het gietijzer (barstjes) of het email
oppervlak niet te beschadigen.
Nimmer het toestel sterk en lang leeg
verhitten, om te grillen of te smoren is
het beter om op middelhoog vuur te
verwarmen met een beetje vet. Om de
hoeveelheid te beperken, kunt u een
met doekje met een beetje vet over het
nog koude oppervlak halen.
Vermijd een te hoge temperatuur,
waardoor het vet te bruin zou kunnen
worden en het voedsel vast zou
kunnen plakken. Een te hoge
temperatuur kan het geémailleerde
oppervlak beschadigen.

- Wees voorzichtig met de glazen
kookplaten en til het keukengerei op
(niet schuiven). Wrijving door zwaar
keukengerei kan krassen veroorzaken.

- Ondanks hun sterkte kunnen gietijzer
en email breken: vermijd schokken, in
het bijzonder op de randen van het
product.

- Gebruik een niet-metalen spatel.

- Niet aan de binnenkant van het
keukengerei snijden, dit zou het email
kunnen beschadigen.

Voor uw veiligheid:

- Laat nooit warm keukengerei zonder
toezicht binnen handbereik van
kinderen en plaats de handgrepen
altijd naar binnen gekeerd op uw
kookplaat.

- Houd alle warme delen: bevestigings-
systeem, gietijzeren handgrepen...
altijd vast met ovenwanten.

- Vermijd direct contact tussen het
warme keukengerei en een tafel,
plaats het altijd op een onderzetter.



¢ 3 HORIZONE PLAY

Uw kookplaat is voorzien van een rail
achter het kookoppervlak, waarmee u
uw De Dietrich grill of plancha van de
productlijn Horizone Play kunt plaatsen.

Plaatsing van de accessoires:
Plaats de gleuf van uw accessoire op de
rail van uw apparaat (A).

Verschuif de HORIZONE PLAY
accessoires niet over het
kookopperviak, om krassen te
vermijden.




¢ 4 FUNCTIE GRILL/PLANCHA

Kookplaten met nummertoetsenbord
Met deze functie kunt u accessoires
van het type grill of plancha op de
vrije zone “horizone” gebruiken, om
voedingsmiddelen te grillen.

De zone “horizone” U moet
geselecteerd worden; druk daarna kort

op de toets Grill LF en “GRILL’
verschijnt op het bovenste display (4.1).
Wanneer de vereiste temperatuur voor
de Grill bereikt is, weerklinkt gedurende
10 sec. een pieptoon en verschijnt
“GRILL” op het display (4.2).

De timer kan niet gebruikt worden voor
de functie Grill / Plancha.

De functie Elapsed time kan uitsluitend
in de raadpleegmodus gebruikt worden.
Druk op de toetsen
T W e soost, + — om de
functie te verlaten.

Indien geen pan aanwezig is, knippert
“GRILL" (zoals een vermogen, maar
men blijft in de functie).
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¢ 4 FUNCTIE GRILL/PLANCHA

Kookplaten met het “Tactilium”
display

Met deze functie kunt u accessoires van
het type grill of plancha op alle
kookzones gebruiken (behalve modi
QUATTRO en SOLO) om
voedingsmiddelen te grillen.

Selecteer uw kookzone en plaats hier uw
pan op. Druk, wanneer de plaat deze
gedetecteerd heeft, op de toets b (A).

Het symbool Lk verschijnt op het
display (B), het vermogen s
voorgeprogrammeerd en het koken
begint. Wanneer de  gewenste
temperatuur  bereikt is, Kklinkt er
gedurende 10 seconden een pieptoon en
knippert het symbool 5[:}% .

De timer kan niet gebruikt worden voor
deze functie.

Druk, om de functie te verlaten, op het
symbool 5[]5 (C).

Als er geen pan aanwezig is, knippert het
symbool “?” in de weergavezone, maar
de functie blijft actief.

m Zet geen pannen op het
bedieningsdisplay.

B
) %
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¢ 5 ONDERHOUD

-Het is aan te raden het keukengerei in
warm water met wat afwasmiddel te
laten weken, alvorens eventueel
aangekoekt voedsel te verwijderen.

- Gebruik geen sponsjes of producten die
te veel schuren, hierdoor zou het email
kunnen beschadigen.

-Goed afdrogen met een doek en
eventueel een laagje eetbare olie
aanbrengen voor het opbergen.

-Indien er toch oxidatie ontstaat - wat
zonder gevaar is - breng dan een beetje
vet op de betreffende plaatsen aan.

Keukengerei van geémailleerd gietijzer
wordt in de loop van de tijd alleen maar
mooier.



SZANOWNI
KLIENCI,

Poznanie produktdow De Dietrich to przezycie jedyne w swoim rodzaju.
Zachwycajg od pierwszego wejrzenia. Jakos¢ wzornictwa wyréznia sie
ponadczasowg estetykg i starannym wykonczeniem, dzieki czemu
wszystkie przedmioty sg eleganckie i w doskonatej harmonii miedzy
sobg. Nastepnie przychodzi nieodparta ochota by dotkngé.
Design De Dietrich to réwniez wytrzymate i prestizowe materiaty - zawsze
doceniamy autentycznos$¢. tgczgc najnowoczesniejszg technologie
ze szlachetnymi materiatami, De Dietrich zapewnia realizacje produktow
o wysokiej fakturze w stuzbie sztuki kulinarnej, pasji dzielonej przez
wszystkich mitosnikoéw kuchni. Zyczymy satysfakcji z uzytkowania
Panstwa nowego urzgdzenia.

Dziekujemy Panstwu za zaufanie.

De Dietrich<O>
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¢ 1 OPIS

Grill / plancha z zeliwa emaliowanego
stanowi idealne rozwigzanie
dla podgrzewania, smazenia,
przyrumieniania, przypiekania lub
grillowania  produktow na ptycie
indukcyjnej.

Opracowana przez firme Dietrich funkcja

Horizone Play zapewnia nastepujace

wiasciwosci:

- Duza powierzchnia grilla / planchy
zapewnia rownomierne
rozprowadzanie ciepta,

- Technologia Induction  Horizone
zapewnia skrocenie czasu pieczenia
oraz oszczednosé energii,

- Brak deformacji przy wysokiej
temperaturze,

- Nagromadzenie ciepta i jego powolne
oddawanie dla utrzymywania potraw
w odpowiedniej temperaturze,

- Latwosc¢ uzytkowania i konserwaciji,

- Solidno$¢ i niezawodnos$¢ w miare
uptywu czasu.

Podwéjna warstwa emalii (czarna na
krawedziach, matowa lub btyszczaca
na zewnatrz i wewnatrz) spetnia
wszystkie najbardziej rygorystyczne
normy dotyczgce higieny produktéw
spozywczych i zapewnia ochrone przed
korozja.

Zeliwo sktada sie w przewazajgcej

czesci z materiatu pochodzacego

z recyklingu i jest w catosci

przeznaczone do recyklingu.



2 WSKAZOWKI DOTYCZACE UZYTKOWANIA I:Iﬂ

Podczas pierwszego uzytkowania nie
obowigzujg zadne szczegodlne srodki
ostroznosci, nalezy jednak w razie
potrzeby zdjg¢ wszystkie tasmy
samoprzylepne i umy¢ naczynie gorgca
wodg z produktem do mycia naczyn.

Przestrzeganie kilku prostych zasad

zapewni najwyzszg wydajnosc¢
i optymalng trwato$¢ produktu:
- Grill lub plancha zostaty

zaprojektowane w celu uzytkowania
w wolnej strefie funkcji Horizone
ptyty indukcyjnej De Dietrich Horizone
Play (patrz rozdziat 3)

- Nalezy uzywac specjalnej funkcji Grill /
Plancha (patrz w rozdziale 4) lub

- Po ustawieniu w wolnym polu
Horizone, nalezy bardzo powoli
zwieksza¢ temperature naczynia,
aby unikng¢ szoku termicznego.
W  przypadku ptyty indukcyjnej,
NIE WOLNO UZYWAC FUNKCJI
,BOOST”, ANI MOCY
MAKSYMALNEJ. Nalezy rozpoczgé
od ustawienia mocy minimalnej,
a nastepnie zwieksza¢ jg stopniowo

nieosiggajgc maksimum, aby nie
uszkodzié zeliwa (mozliwosé
popekania) lub powierzchni

emaliowane;j.

Nie wolno w Zzadnym wypadku
podgrzewa¢ zbyt mocno i dlugo
pustego naczynia w celu grillowania
lub smazenia - nalezy zawsze
podgrzewa¢ naczynie na $rednim
ogniu, umieszczajgc w nim niewielkg
ilos¢ tluszczu. Aby zmniejszy¢ jego
ilos¢, nalezy posmarowac naczynie na
zimno szmatkg nawilzong tluszczem.

- Nalezy unika¢ stosowania zbyt duzej
mocy, poniewaz moze to spowodowac
przypiekanie ttuszczu i przywieranie
produktow. Zbyt wysoka temperatura
moze spowodowac¢ uszkodzenie
powierzchni emaliowane;.

W  przypadku  szklanych piyt
grzewczych, nalezy zachowacé
ostroznos¢ i w celu przenoszenia
podnosi¢ naczynie (a nie przesuwac

go). Potarcie cigzkim narzedziem
moze spowodowaé zarysowanie
powierzchni.

Pomimo ich wysokiej wytrzymatosci,
zeliwo i emalia mogg popekac: nalezy

unikaé jakichkolwiek uderzen,
w  szczegolnosci w  krawedzie
produktu.

- Nalezy uzywac szpatutek

niewykonanych z metalu.

Nie wolno kroi¢ produktow wewnatrz
naczynia, poniewaz moze to
spowodowac uszkodzenie emalii.

Dla bezpieczenstwa:

- Nie wolno w Zzadnym wypadku
pozostawia¢ gorgcego naczynia bez
nadzoru, w miejscu dostepnym dla
dzieci oraz z uchwytami skierowanymi
do wnetrza ptyty grzewcze;j.

Podczas obstugi wszystkich czesci
goracych, takich jak system zaczepow,
uchwyty zeliwne itd. nalezy zawsze
nosi¢ rekawice zapewniajgce ochrone
przed wysokg temperaturg.

Nie wolno ustawia¢ gorgcego naczynia
bezposrednio na stole, ale zawsze
stosowac odpowiednig podktadke.



e 3 FUNKCJA HORIZONE PLAY

Ptyta grzewcza jest wyposazona
w tylnej czesci swojej powierzchni
grzewczej w prowadnice, umozliwiajgcg
ustawienie grilla lub planchy De Dietrich
gamy Horizone Play we wifasciwej
pozyciji.

Ustawianie akcesoriow:
Umiesci¢ wyztobienie akcesorium
w prowadnicy urzgdzenia (A).

Aby unikngé mozliwosci
zarysowania, nie nalezy
przesuwac akcesoriow HORIZONEPLAY
po powierzchni grzewczej urzadzenia.




¢ 4 FUNKCJA GRILL/PLANCHA

Plyty z klawiaturg numeryczna
Funkcja umozliwia wykorzystywanie
akcesoriow takich, jak grill lub plancha
w wolnej strefie ,Horizone” do grillowania
produktow.

Nalezy najpierw wybra¢ strefe ,horizone”

, @ nastepnie krotko wcisng¢ przycisk

Grill EQE - komunikat ,GRILL” zostanie
wyswietlony w gornej czesci
wyswietlacza (4.1). Kiedy osiagnieta
zostanie odpowiednia temperatura,
sygnat dzwiekowy witgczy sie na 10 sek.
i komunikat ,GRILL” bedzie przesuwat
sie na wyswietlaczu (4.2).

Minutnik nie moze zosta¢ ustawiony
w przypadku funkcji Grill / Plancha.
Funkcja Czas dziatania umozliwia
jedynie wyswietlenie czasu.

Wcisnigcie przyciskow
ﬁ i W BOOST, + -,
umozliwia zakonczenie dziatania funkgiji.
W razie braku naczynia, miga komunikat
L,Grill” (podobnie, jak w przypadku mocy,
ale dotyczy funkgji).
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¢ 4 FUNKCJA GRILL /PLANCHA

Plyty wyposazone w wyswietlacz
typu ,, Tactilium”

Funkcja umozliwia wykorzystywanie
akcesoriéw takich, jak grill lub plancha we
wszystkich strefach gotowania (za
wyjatkiem trypow QUATTRO i SOLO) do
grillowania produktow.

Wybrac¢ strefe gotowania i ustawi¢ na niej
swoje naczynie. Kiedy ptyta wykryta
naczynie, wcisng¢ przycisk b (A).

Symbol D zostanie  wys$wietlony
w strefie (B), moc jest programowana
wstepnie i gotowanie rozpoczyna sie. Po
osiggnieciu  pozadanej temperatury,
sygnat dzwiekowy wiagczy sie na
10 sekund i symbol 5@5 zacznie migac.

Minutnik nie jest dostepny dla tej funkciji.

A@by wyjs¢ z tej funkcji, wecisngé symbol
] (C).

W razie braku naczynia, symbol ,?” miga
w danej strefie, ale funkcja pozostaje
aktywna.

m Nie nalezy ustawiaé naczyn na
ekranie sterowania.

B
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¢ 5 KONSERWACJA

-Zalecane jest pozostawienie naczynia
na pewien czas w gorgcej wodzie
z ptynem do mycia naczyn, aby utatwi¢
odczepienie produktow, ktére mogty sie
przykleic.

-Nie nalezy uzywac ggbek i abrazyjnych
produktow czyszczgcych, ktére mogg
spowodowac uszkodzenie emalii.

-Przed przechowywaniem doktadnie
wytrze¢ scierkg i ewentualnie natozyé
warstwe oleju spozywczego.

-Jezeli pomimo tego pojawig sie Slady
utleniania - ktére nie stanowi
niebezpieczenstwa - nalezy natozy¢
w tych miejscach niewielkg ilo$¢
ttuszczu.

Jako$¢ naczyn z zeliwa emaliowanego
rosnie w miare uptywu czasu.



AITAITHTOI
ITEAATEY,

H avakadAuywn Twv poidvTwy De Dietrich adg mpoo@épel povadikd cuvaigbiuaTa.
Zag yayelouv pe Tnv TpwTn patd. H moidtnta Tou oxediaopol avadeikvueTal
pEoW TNG BIaXPOVIKAG QIOONTIKAG KaI TWV TTPOCEYUEVWY TEAEIWPATWY KOl KaBIoTd
TIG OUOKEUEG KOUWEG Kal EKAETITUOUEVEG, TEAEIO EVAPPOVIOUEVES PETAEU TOUG.
2Tn ouvéxela, akohouBei n akaTapdynTn MBUYia va Ta ayyigeTe.

O oxedlaopdg De Dietrich BaciCeTal o€ UNIKE avBEKTIKG Kal EVIUTTWOIOKE,
EVW N auBevTIKOTNTA KATEXEN EEXWPIOTH B€aT. ZuvBUALOVTaG TNV TTIO TIPONYUEVN
TexvoAoyia pe TToAuTeAr) UAIKG, n De Dietrich eao@aAilel Tnv kataokeun
TIPOIGVTWY UWNARG TTOIGTNTAG GTNV UTTNPETIa TNG PAYEIPIKAG TEXVNG, £va TTAB0G
TT0U poipddovTal 6Aol o1 AATPEIG TNG Koudivag. EuxouaaTe va amoAapBavere
N XPrion AUTAG TNG VEAG GUOKEUNG.

EuxapiotoUpe yia TV euTmoTocUvn 0ag.

De Dietrich<O>
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¢ 1 IIEPITPA®DH

To ykpIA / n TAAGKa ynoipyatog atrd
gyayié xutoaidnpo Trou JIaBETeTE eival
1I5aviké  yia  va  gavaleoTaiveTe,  va
WAVETE, va PODdICeTE, VO OCOTAPETE, VA

OIYOWNVETE | VO WAVETE OTO YKPIA Ta

@ayntd ocag TAvw OTIG ETTAYWYIKEG

€0TIEG

De Dietrich Horizone Play xdpn oTig

adIap@IoRATNTEG 1IB1IGTNTEG TOUG:

- H peydAn emodveia Tou ykpIA / TnG

TTAGKAG ynoiparog dlayéel

oyoldpop@a Tn BepudTNTA,

H TexvoAoyia Induction Horizone

MEIWVEI  TOV  XpOVO  Wnaoipartog

€E0IKOVOUWVTAG EVEPYEIQ,

- Aev xdvouv Tn @O6ppa TOUG OTIG
uynAég Beppokpaaieg,

- Amobnkelouv Tn BeppdTNTA KAl TNV

eKAUOUV pE apyd pubud vyia va

diatnpouvTal Ta eaynTd (eoTd,

EUkoAeg  otn xpAon kar 01N

ouvtipnon,

- Alotnpolv TNV aviox Kal TNV
agloTmoTia Toug PE TO TTEPOACHA TOu
XpPOvou.

To gpayi€ dITTANG oTpwong (Havpo oTnv

TEPIMETPO, MOT 1 YUQAIOTEPO OTNV

€CWTEPIKI KAl OTNV ECWTEPIKN ETTIPAVEIQ)

AVTATTOKPIVETAI  OTA  TTIO  auaTnpd

TTPOTUTTIA TNG UYIEIVAG TWV TPOPINWYV Kal

TpooTaTelEl atrd Tn SIdBpwaon.

O xutoaidnpog aroTeAeiTal wg €T TO

TAgioTov amd avakukAwpéva UAIKA Kal

eival eEOAOKANPOU aVOKUKAWOIUOG.



¢ 2 2YMBOYAEX XPHXHY

[1i]

Mapodm  dev  ugicTavral  181QITEPES
TTPOQUAGEEIG TTOU TTPETTEN va AABETE KATA
TNV TTPWTN XPron, TTPETTEl, WOTO0O, VA
aQaIpECETE T AUTOKOAANTA, €4V
UTTAPXOUV, Kal va KaBapioeTe TO okeUOG
ME CeoTO vePS Kal uypod TTIATWV.

To va o€BeoTe pePIKOUG ATTAOUG KAVOVEG

atroTteAei  eyyunon vyia TN BEATIOTN

amédoon Kal TN PeyaAuTepn didpkela

{WNG Tou TTPOIBVTOG:

- To yKpIA 1 n TAGKQ WnoipaTog TTou
OI0B€TeTE £X€I OXEDIOOTE yIa Xprion
oTnv €AelBepn qwvn Horizone Twv
ETTAYWYIKWYV €0TIWv cag De Dietrich
Horizone Play (BA. evétnTa 3)

- XpnoiyoTrolgite Tn AgiImoupyia €18IKA yia
«YKPIA [/ TAAKa wnaipatog»  (BA.
evotnTa 4), A,

- 2Tnv  €AelBepn  Qwvn  Horizone,
augdveTte TTOAU oTadIaKA |
Bepuokpacia TOU OKeUOUG yia va
ato@uUyeTe TO Bepuikd ocok. Me TIG

ETTAYWYIKEG €0TIEG, MHN
XPHZIMOMOIEITE MOTE TH
AEITOYPIIA «BOOST» OYTE TH

METIZTH 1ZXY. ZekivioTte amd Tnv
eNaxioTn 10XU Kal, OTn OUuvéxela,
augaveté Tnv olyd oiyd xwpig va
QPTACETE TO MEYIOTO, VIO VO WNV
KATOOTPEWETE ToV XuTtoaidnpo
(xapay£g) A TNV emM@AvEID TOU EPayIE.
Mnv Bepuaivete TTOTE O  UWNAR
Beppokpacia Kal yia HEYAAO XPOVIKO
d1doTnUa TO OKEUOG AdEIo, yia va
WACETE OTO YKPIA | va OIYOWNOETE.
KaAUtepa va 10 CeoTaivete o€ PETPIA
QwTIG Pe KATTOIA AITTApA oudia yia
TPOQINa. Tla va TreplopioeTe TNV
TTOOOTNTA, OAEIPTE TNV ETTIPAVEIA TOU
OKeUOUG 0600 egival KpUo pE Travi
EUTTOTIOPEVO PE AITTOPNR ouaia.

ATToQeUyETE TNV TTOAU UWNAR 10XV TTOU
JTTOpEl va paupioel Tn AiTTapl oucia
KOl VO KAVEL TO TPOPIPA VO KOAGVE OTO
oKeUog. H utrepPoAiKn utTepBEpUavon

uTTopEl  va  @Begipel TNV gpayié
EMPAVEIQ.

Na eiote  TTpOOEKTIKOI  PE  TIG
UOAOKEPAUIKEG  €0TiEG  Kal  va

QVOAONKWVETE TO OKEUOG (va Pnv TO
oépveTe TTAVW OTNV €0Tia). Av oUpETE
Kdmolo Bapu okelog pTTOPEl  va
Xapdagel TNV mMQAveia.
MapdT eival avOekTIKd, 0 XUTOCI®NPOG
KOl TO €Jaylé UTTOPEI va OTTACOUV:
amo@eUyETE TO XTUTTAMATA, 18iWg OTNV
TTEPIMETPO TOU TTPOIOVTOG.
XpNOIYOTIOIEITE OTTATOUAEG TTOU gV
gival HETOAAIKEG.

Mnv k6BeTe OTO €0WTEPIKO TOU
OKEUOUG, BIOTI UTTOPET VA KATAOTPEWETE
TO EMAYIE.

MNa v acedAeid oag:

Mnv a@rveTe TTOTE TO KOUTO PAYEIPIKO
oKeVOG Xwpic eTTifAewn, oe onueia
TTOU WPTTOpoUV  va  TTIPoCEeyyioouv
TTaIdId, Kal TOTToBEeTEITE TIG AABEG TTPOG
TNV €0WTEPIKA TTAEUPA TNG PAYEIPIKAG
€0TiOG.

Na xeipiCeoTe 6Aa Ta Bepud pépn, ONA.
T0 0UOTNUA OTEPEWONG, TIG AaBEG aTTd
XuTooidnpo K.AT., pe TACTPEG N
yavTia @oupvou.

Mnv TOTTOBETEITE TO KOUTO OKEUOG
ameuBeiag emavw og TpaTTEdl, aAAd va
TO TOTTOBETEITE TTAVW OE GOUTTAG.



¢ 3 HORIZONE PLAY

O  payelpikég  ocog  €0Tieg  gival
€COTTAIOEVEG pE €vav odnyd OTO TTiow
MEPOG TNG EMIQPAVEIAG HAYEIPEPATOG
oTOoV OTroio €xete Tn OuvatoTnTa VA
TOTTOBETACETE TO YKPIA i TNV TTAAKQ
ynoiyatog De Dietrich tng ocipdg
Horizone Play.

TotroB£Tnon Twv e€apTnUATWV:
TommoBeTAOTE TNV QUAGKWON Tou
€€APTAMATOC OOG TTAVW OTOV 00NYO TNG
ouokeung oag (A).

Mnv ouUpetre Ta €§apTApaATA
HORIZONE PLAY Twdvw OTNV
EMIQAVEIO MPOYEIPEPATOS YIA VO
ATTOPUYETE EVOEXOMEVEG YPUTOOUVIEG.




¢ 4 AEITOYPI'IA «I'KPIA/ IIAAKA WHXIMATOY)»

EoTigg pe apiBunTIkG TTANKTPOASYIO
AuTtr) n Asitoupyia emTPETTEl TN XPAON
e€aptnudaTwy TUTTOU YKPIA A TTAGKAG
ynoigatog  otnv  eAelBepn  {wvn
«Horizone» yia 10 YACIYO QaynTWV OTO
YKPIA.

Mpétrel va emAEEeTE TN {Wvn «horizonex»

U, OTn OUVEXEIQ, TTOTAOTE OUVTOUA TO

TARKTPO  TKPIA LFE ka n évdeign
«GRILL» ep@avigetal otnVv TTOPATTAVW
o0évn (4.1). Eg@oéocov @1aceTe OTNV
amaitoluevn Bepuokpaaia, akouyeTal
£vag  XapaktnploTikdg nAxog yia 10
OeuTepOAETITa KaI n €vdeign «GRILLy
el@avidetal aTadiokd atnv 086vn (4.2).
O xpovodiakoéTTng Oev  JTTOpEl  va
XPnolpoTroIindei yia Tn Asitoupyia «yKpIA /
TIAGKA WNoiPaTog».

H Aeitoupyia Elapsed time ptropei va
xpnoigotroinBei pévo oTtn Asimoupyia

€TTIOLIENG.
‘Eva TATNHO TWV TTAAKTPWV
ﬁ i W BOOST, + -

QATTEVEPYOTTOIEI TN AcITOUpPYia.

2 TTEPITITWOoN TTou Ogv UTTAPXEl OKEUOG,
n évdeign «Grill» avaBoofrver (6TTwg n
€vOEIEN 10X00G, OANG TTOPAUEVETE OTNV
idla AsiToupyia).

£3

A

D

G
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4.2



o 4 AEITOYPIIA (TKPIA/ TIAAKA WHEIMATOS)

EoTieg pe 006vn «Tactilium»

AuTA n AsiToupyia emITPETTEl TN XPHON
€€aAPTNUATWY TUTTOU YKPIA 1} TTAAKOG
ynoigatog  oge OAeg  TIG  QWVEG
Mayeipéuatog  (e@doov  Bev  gival
EVEPYOTTOINMEVOG O TPOTTOG AEITOUPYIOG
QUATTRO 1 SOLO) yia 10 WAGoIyo
@AYNTWYV OTO YKPIA.

EmAEETE pia Cwvn payelpéPaTog Kal
TOTTOBETAOTE TTAVW TNG TO OKEUOG. MOAIG
N OUCKEUN TO avixveUoel, TTATAOCTE TO
TARKTPO B (A).

To oUpBolo Lk gd@avideTal oTnv 086vn
(B), n 10XUG €ival TTPOYPOUUATICHEVN €K
TWV TTPOTEPWYV KAl TO PayEipEPA EEKIVA.
MOAIG  @TdoeTe  OTnV  aTraIToUuEvVn
Bepuokpacia, akouyeTal évag
XOPOKTNPIOTIKOG NXxog yia 10
OeuTEPOAETITA KOl TO OUUBOAO 5[:}5
avaBooBrvel.

O XxpovodIakoTTng d&ev  uTTopEl  va
XPNoIuoTTroIinBei yia auTh TN AcIroupyia.

B
) %

A
15 wr ~= (_ b BOOST O

MNa amevepyotroinon NG Aeiroupyiag,
TratAoTe To gUPBoAo [ (I).

2 € TTEPITITWON TTou OgV UTTAPYXEI OKEUOG,
T0 OUPBoA0 «?» avaBoofBrvel oTnv
006vn, aAA& n AciToupyia TTAPOUEVEI
EVEPYOTTOINMEVN.

m ATTOQUYETE VO TOTTOBETEITE TA OKEUN
TTAVW OTA TTARKTPAO EAEYXOU.



¢ 5ZHVTHPHEH

-2UuvIOTATal va aQrveTe To OKeUOG va
MouAidel pe CeoTd vepd KAl UYpPO
mMATWY, WOTE VA ATTOPAKPUVOVTal TA
UTTOAEIJPOTO  TPOQIPJWY  TTOU  €XOUV
EVOEXOMEVWG KOATEL.

-Mnv xpnoigotrolgite  TTOAU  oKAnpd
o@ouyydpia A atTo&eaTIKA KaBapIoTIKA
Tpoidévia Tou 6Ba pmopoucav va
KOTOOTPEWOUV TO EUAYIE.

-2KOUTTICeTe KOA& pe Travi kKal TEAOG
ATTAWVETE {IO OTPWON BPWOIPO AGdI
TpIv atrd TNV ammoBnRKeuon.

-Edv, TapoN autd, ep@avioTei KATTOIa
ogeidwan, n omoia eival akivdouvn,
aAeipTe pe Aiyn Airrapry oucia Ta ev
AOyw onueia.

Ta okeln amd epayiEé  xutooidnpo
BeATiwvovTal pe TNV TTAPOSO Tou XPOVOU.



CARA CLIENTE,
CARO CLIENTE,

Scoprire i prodotti De Dietrich significa provare emozioni uniche.

Si ¢ attirati fin dal primo sguardo. La qualita del design é visibile
nell’estetica che sfida il tempo e nelle finiture accurate che rendono
ogni oggetto elegante e raffinato, in perfetta armonia tra loro.
Viene poi la voglia irresistibile di toccare.

Il design De Dietrich si basa su materiali robusti e prestigiosi, che lasciano
ampio spazio all’autenticita. Associando la tecnologia piu evoluta
e materiali nobili, De Dietrich garantisce la realizzazione di prodotti
di elevata manifattura al servizio dell’arte culinaria, una passione condivisa
da tutti coloro che amano la cucina. Le auguriamo tanta soddisfazione
nell’utilizzo di questo nuovo prodotto.

La ringraziamo per la Sua fiducia.

De Dietrich<O>
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° 1 DESCRIZIONE

La griglia o la piastra in ghisa smaltata
sono ideali per riscaldare, cuocere,
dorare, saltare, rosolare o grigliare
alimenti sul piano a induzione
De Dietrich Horizone Play grazie alle
sue indiscutibili proprieta:
- La grande superficie della
griglia/piastra diffonde uniformemente

il calore,
- La tecnologia a induzione Horizone
diminuisce il tempo di cottura

risparmiando energia,
- Non si deforma a elevate temperature,
- Immagazzina il calore e lo diffonde
lentamente per mantenere caldi i

piatti,
- L'utilizzo e la manutenzione sono
facili,
- Resta resistente e affidabile nel
tempo.

Il doppio strato di smalto (nero sui bordi,
opaco o brillante all’esterno e all'interno)
risponde alle piu rigide norme in materia
di igiene alimentare e protegge dalla
corrosione.

La ghisa & composta per la maggior
parte da materiali riciclati e interamente
riciclabili.



¢ 2 CONSIGLI PER L’USO

[1i]

Sebbene non esistano precauzioni
particolari da seguire al primo utilizzo, &
comunque necessario rimuovere gli
adesivi, se presenti, e pulire la pentola
con acqua calda e detersivo per
stoviglie.
E necessario rispettare alcune semplici
regole per garantire un rendimento e
una durata di vita ottimale del prodotto:
- La griglia e la piastra sono progettate
per essere usate sulla zona libera
Horizone del piano a induzione De

Dietrich Horizone Play (vedere
capitolo 3)
- Utilizzare la funzione dedicata

Grill/Plancha (vedere capitolo 4), o

-Su wuna zona libera Horizone,
aumentare molto gradualmente la
temperatura per evitare lo shock
termico della pentola. Con l'induzione,
NON UTILIZZARE MAI LA FUNZIONE
“BOOST” O LA POTENZA MASSIMA.
Avviare la potenza al minimo e poi
aumentare poco a poco senza
raggiungere il livello massimo per non
danneggiare la ghisa (formazione di
fessure) o la superficie dello smalto.
Non riscaldare mai a temperature
elevate e a lungo la pentola a vuoto,
per grigliare o rosolare & meglio
riscaldare a una potenza media con un
grasso alimentare. Per limitarne la
quantita, passare a freddo un panno
imbevuto di grasso sulla superficie.
Evitare una potenza troppo elevata
che rischia di annerire il grasso e
far attaccare gli alimenti. Un
riscaldamento eccessivo puo
deteriorare la superficie smaltata.
Su piani cottura in vetro, prestare
attenzione e sollevare la pentola (non
trascinarla). Trascinare una pentola
pesante puo rigare la superficie.

- Malgrado la loro resistenza, la ghisa e
lo smalto possono rompersi: evitare gli
urti, in particolare sui bordi del
prodotto.

- Utilizzare spatole non metalliche.

- Non tagliare all'interno della pentola, in
quanto lo smalto potrebbe
danneggiarsi.

Per la propria sicurezza:

- Non lasciare mai la pentola calda
senza supervisione oppure alla portata
di un bambino e mettere i manici verso
I'interno del piano cottura.

- Manipolare tutte le parti calde: sistema
di aggancio, manici in ghisa... Con
presine o guanti di protezione contro il
calore.

- Non mettere la pentola calda a
contatto diretto su un tavolo, poggiarla
su un sottopentola.



¢ 3 HORIZONE PLAY

Il piano di cottura & dotato di una guida
nella parte posteriore della superficie di
cottura, che permette di posizionare la
griglia o la piastra De Dietrich della
gamma Horizone Play.

Posizionamento degli accessori:
Posizionare la scanalatura
dell’accessorio nella guida
dell'apparecchio (A).

Non trascinare gli accessori

HORIZONE PLAY sulla superficie di
cottura per evitare qualsiasi rischio di
rigatura.




¢ 4 FUNZIONE GRILL/PLANCHA

Piani con tastierino numerico

Questa funzione permette di utilizzare
accessori come la griglia o la piastra
sulla zona libera “Horizone” per far
grigliare gli alimenti.

La zona “Horizone” U deve essere
selezionata; in seguito premere

brevemente il tasto Grill Lk e “GRILL"
compare nella parte superiore del
display (4.1). Quando viene raggiunta la
temperatura richiesta, viene emesso un
bip per 10 secondi e la scritta “GRILL”
scorre sul display (4.2).

Il timer non & disponibile per la funzione
Grill/Plancha.

La funzione Elapsed time & disponibile
solo in modalita consultazione.

Premere i tasti ©F Tl —ww BoosT,
+ —, per uscire dalla funzione.

In assenza di recipiente, “Grill”
lampeggia (come una potenza, ma si
resta nella funzione).

o g,

® L]

o = El-I 3. El:';:li
: L] £

41

4.2



¢ 4 FUNZIONE GRILL/PLANCHA

Piani con display “Tactilium”

Questa funzione permette di utilizzare
accessori come la griglia o la piastra su
tutte le zone di cottura (eccetto le
modalita QUATTRO e SOLO) per far
grigliare gli alimenti.

Selezionare la zona di cottura e
posizionare il recipiente su questa.
Quando il recipiente € stato rilevato,
premere il tasto . (A).

Il simbolo Lk compare sul display (B),
viene programmata la potenza e avviata
la cottura. Quando viene raggiunta la
temperatura richiesta, € emesso un bip
per 10 secondi e il simbolo z[:}z
lampeggia.

Il timer non & disponibile per questa
funzione.

Per uscire dalla funzione, premere |l
simbolo +[7J: (C).

In caso di assenza di recipiente, il
simbolo “?” lampeggia sul display ma la
funzione resta attiva.

E Evitare di posizionare i contenitori
su Schermata operativa.

o

S —
15 wr —~= _b BoOST O




¢ 5 MANUTENZIONE

-Si raccomanda di lasciare la pentola
immersa in acqua calda con detersivo
per stoviglie al fine di rimuovere
eventuali residui di alimenti.

-Non utilizzare spugne o prodotti
detergenti troppo abrasivi che possono
danneggiare lo smalto.

-Asciugare bene con un panno e
applicare eventualmente uno strato di
olio alimentare prima di riporre la
pentola.

-Se nonostante tutto dovessero
comparire macchie di ossidazione,
queste non rappresentano un pericolo;
applicare un po’ di grasso sulle zone
interessate.

Le pentole in ghisa smaltata migliorano
con il tempo.
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