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CESKY

Vazena zakaznice, vazeny zakazniku,

pravé jste si zakoupil/a vyrobek znacky BRANDT a my Vam timto dékujeme za
projevenou divéru.

Tento vyrobek jsme navrhli a vyrobili s ohledem na Vas, na Vas zplsob Zivota a na Vase
potfeby, aby co nejlépe odpovidal Vasim ocekavanim. VioZili jsme do néj veskeré nase
know-how, inovativni napady a vasen, ktera nas pohani jiz déle nez 60 let.

ProtoZe se chceme neustale zlepSovat a uspokojovat Vase pozadavky, je Vam k dispozici
nas spotrebitelsky servis, kde Vam odpovi na vSechny otazky ¢i navrhy.

MlZete se také pripojit na nase internetové stranky www.brandt.com, kde naleznete
naSe nejnovéjsi inovace a uzitetné a dopliiujici informace.

Spolecnost BRANDT je Stastnda, Zze s Vami bude kazdy den, a preje Vam, abyste ze
zakoupeného zboZi mél/a co nejvetsi uZitek.

mDﬁleiité upozornéni: Pfed uvedenim zaFizeni do provozu si pozorné prectéte
tento navod k instalaci a pouziti, abyste se rychleji seznamil/a s jeho
funkcemi.
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BEZPECNOSTNI POKYNY

POZORNE SI PRECTETE DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY A
UCHOVEJTE JE PRO BUDOUCI POUZITI.

Tento navod je k dispozici ke stazeni na internetovych strankach znacky.

Dlilezité upozornéni:
Pri prevzeti zafizeni ihned vybalte
nebo nechte vybalit. Zkontrolujte
jeho celkovy vzhled. PFipadné
vyhrady uved'te pisemné na dodaci
list a ponechte si jeho kopii. Pred
uvedenim zafizeni do provozu si
pozorné prectéte tento navod k
instalaci, abyste se rychleji seznamili
s jeho funkcemi. Tento navod
k pouziti uschovejte u zafizeni.
V pfipadé prodeje nebo predani
zafizeni jiné osobe zajistéte, aby byl
pfedan i navod k pouZiti.
Pred instalaci a pouzitim zafizeni
se seznamte s témito pokyny. Jsou
sepsany pro vasi bezpeCnost a
bezpecnost dalSich osob.

— Toto zafizeni je urceno pro
pouziti v domacnosti. Tato trouba
neobsahuje z7adné azbestové
komponenty.

— Vase zarizeni je uréeno pro bézné
domaci pou2|t| Nepouzwejte j€j pro
obchodni, primyslové nebo jiné
Ucely, nez ke kterym je urcen.

— Nemeéfite nebo nepokousejte se
menit vlastnosti tohoto zarizeni.
Bylo by to pro vas nebezpecné.

— Nikdy nepokladejte alobal primo
na dno trouby, akumulované teplo
by mohlo poskodit smalt.

— Nepokladejte t€Zka bfemena na
oteviena dvirka trouby a presvedcte
se, ze na troubu nemUize dosahnout
ani si na ni sednout malé dité.

— Po pou2|t| nepou2|ve]te troubu
jako spiz ani ke skladovani Zadnych
védi.

— Po pouZiti trouby se presvedcte,
Ze jsou vSechny ovladaci prvky v
poloze vypnuti.

— PFi kazdém Citéni vnitfnich asti
trouby musi byt trouba vypnuta.

— Pfed odepnutim okénka nechte
zarizeni vychladnout.

Déti do 8 let veku a osoby s

omezenymi  fyzickymi,

smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo osoby s
nedostateCnou zkusenosti Ci
znalostmi mohou toto zafizeni
pouzivat pouze tehdy, pokud jsou
pod dohledem nebo obdrzi
pfedchozi informace o pouzivani
zafizeni a pochopi pfipadna rizika.
Detl Si nesmey se zarizenim hrat.
Cisténi a udrzbu nesmi provadét
déti bez dozoru.
— Na déti je tfeba dohliZet, aby si
se zafizenim nehrdly.
VYSTRAHA: Prlstupne cast| zarizeni
mohou byt pfi pouZivani horké.
Davejte pozor, aby nedoslo k dotyku
topnych Casti uvnitr trouby. Deti do
8 let veéku museji byt udrZovany v
bezpecné vzdalenosti, nebo museji
byt pod stalym d dohledem.
— Toto zafizeni je zkonstruovano
pro vafeni se zavrenymi dvirky.
— NeZ spustite Cisténi trouby
pyrolyzou, vyjméte veSkere
prlslusenstw a odstrante vétsi
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BEZPECNOSTNI POKYNY

znecisténi.

— Beéhem funkce Ccisténi budou
pfistupné Casti trouby teplejSi nez
pfi béZném pouziti. Do kontaktu se
spotrebiCem by nemély prijit déti.
— Nepou2|ve]te parni Cistice.

— Pfed odstranénim zadni steny
musi byt zafizeni odpojeno od
elektricke sité. Po vycisteni musi byt
chranic vracen na misto v souladu s
instrukcemi.

— Nepouzivejte brusné nebo hrubé
kovové Cistici pomtcky pro Cisténi
sklenénych dvirek trouby. Mohlo
by dojit k poskrabani povrchu a k
prasknuti skla.

VYSTRAHA  Zkontrolujte, zda

je zafizeni odpojeno od
napajeni, nez vymenite Zzarovku,
jinak hrozi, zésah elektrlckym
proudem. Ukon provedte, az
zarizenivychladne. ProodSroubovani
ochranného skla a Zarovky pouZijte
gumovou rukavici, ktera usnadni
vymontovani.

Napajeci zastrcka musi byt

dostupna i po instalaci. Musi
byt umoznéno odpojeni spotfebice
od napajecisite, bud’prostrednictvim
zastrcky v eIektrlcke zasuvce, anebo
zaClenénim vypinace do pevnych
vedeni v souladu s pravidly instalace.

Pokud je poskozen napajeci
kabel, musi jej vymenit vyrobce,
jeho zaruéni servis nebo osoba
s podobnou kvalifikaci, aby se
vyloucilo jakékoli riziko.

— Toto zafizeni Ize nainstalovat
pod pracovni desku kuchynské linky

nebo do patrového nabytku, jak je
uvedeno na instalacnim schematu.

— Umistéte troubu do nabytku
tak, aby byla zajiSténa minimalni
vzdalenost 10 mm od sousedniho
kusu nabytku. Material nabytku, do
kterého vestaV|te troubu, musi byt
odolny vaci teplu (nebo musi byt
povrstveny takovym materidlem).
Pro vétsi stabilitu upevnéte troubu 2
Srouby, které zasunete do otvorli na
bocnich stranach trouby uréenych k
tomu Ucelu.

— Zarfizeni nesmi byt instalovano
za ozdobné dvere, aby nedosSlo k
prehrati.
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1 Instalace

2.1 vYBER UMISTENI A VESTAVBA

Uvedena schémata stanovuji kéty ndbytku, do néjz se trouba vejde.
Toto zafizeni Ize nainstalovat pod pracovni desku kuchyriské linky (A) nebo do patrového nabytku (B).
Je-li nabytek otevieny, jeho Sirka na zadni strané musi byt maximalné 70.

Vestavba trouby: sejméte gumovy kryt a pfipravte si otvory o priméru 2 mm v panelu nabytku, ¢imz
se zamezi odstipnuti dfeva z nabytku. Upevnéte troubu pomoci 2 Sroubd. Vrat'te zpét na misto pryZovy

kryt.
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PRIPOJENI K ELEKTRICKE SiTI

Trouba musi byt pfipojena normalizovanym
napajecim kabelem s 3 vodi¢i o pr@fezu 1,5
mm2 (1 faze + 1 N + zem), které musi byt
pripojeny k siti 220-240 V~ prostiednictvim
normalizované elektrické zasuvky IEC 60083
nebo pres vicepolovy vypina¢ v souladu s
pravidly instalace.

Ochranny vodi¢ (zeleno-zZluty) je napojen
na uzemnovaci svorku & zafizeni a musi byt
uzemnén. Pojistka instalace musi mit hodnotu
16 A.

Neneseme odpovédnost za nehody zplsobené
chybéjicim, vadnym nebo nespravnym
uzemnénim ¢i nevhodnym pfipojenim.

AUpozorném’:
Pokud elektroinstalace vaseho bytu
vyZaduje dpravu pro pripojeni zarizeni,

kontaktujte kvalifikovaného elektrikare.
Pokud trouba vykazuje jakoukoli poruchu,
odpojte zarizeni nebo vyjméte prislusnou
pojistku z napajeciho vedeni trouby.
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© POPIS VASI TROUBY

o

wmE

®
p

[
N

2

\\ 19 990 99 99 99 99

=p)
/f I8 00 00 00 00 30

[ L1

\
(!

La DI\
£ [ —0

v

Q Ovladaci panel

@ Svétlo
G Dréténé stupné (6 poloh)
@ Dvere
@ Madlo



CESKY

2 I3

© POPIS OVLADACU

BoosT | () ®

e 12:00
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0 Tlacitko ,Booster" 0 Nastaveni +
e Tlacitko ,Potvrzeni® G Nastaveni -
G Tla&itko ,,Zapnout/Vypnout™ G Tlacitko ndvratu na predchozi zobrazeni

Prvm' pouziti:

Pred prvnim pouZitim troubu naprazdno rozehrivejte se zavienymi dvirky asi 15 minut v

poloze MAXI, aby se pristroj zabéhl. Mineralni vata obklopujici vnitrek trouby miizZe kvili
svému sloZeni ze zadatku vydavat zviastni zapach. Zaroveri miiZete zaznamenat, Ze se z
trouby uvoliiuje kour. Tyto jevy jsou zcela normaini.
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2 '@ Popis spotiebice
PRISLUSENSTVI

» Bezpecnostni mfizka proti preklopeni
Mfizka mdze byt pouzita pro vsechny plechy a
formy s potravinami uréenymi k peceni nebo
zapékani. Mdze se pouzivat ke grilovani (pokladat
pfimo na ni).

Polozte bezpecnostni miizku proti preklopeni ke
spodni ¢asti trouby.

 Multifunkcni odkapavaci plech 45 mm

Vlozeny do vodicich list pod mfizku madlem
smérem ke dvitkam trouby. Zachytava stavu a tuk
pfi grilovani; mlZete ho také napustit do poloviny
vodou a péct ve vodni lazni.

» Pekaisky plech 20 mm

Vsunuty do vodicich list, madlem smérem ke
dvitkam trouby. Vhodny k peceni cukrovi, susenek,
cupcakd. Naklonénd strana slouZi ke snadné
manipulaci s pekarskymi vytvory. Pro zachytavani
Stavy a tuku pfi grilovani jej Ize rovnéz vlozit do
vodicich list pod mfizku.

Rada

Pro zamezeni uvolriovani koufe béhem

peceni tucného masa doporucujeme pridat
malé mnozZstvi vody nebo oleje na dno
plechu pro zachytavani st'avy a tuku.
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2 l@ Popis spotfebice

PRISLUSENSTVI

» Systém posuvnych list

Diky systému posuvnych list je manipulace
s potravinami praktitéjsi a snazsi, protoze plechy
Ize lehce vysunout, coz maximalné zjednodusuje
praci s nimi. Plechy mohou byt zcela vyjmuty, coz
umoziiuje Uplny piistup.

Navic jejich stabilita umoziiuje pracovat
a manipulovat s potravinami naprosto bezpecné,
coz snizuje riziko popaleni. Budete tak moci vyjimat
pokrmy z trouby mnohem snadnéji.

MONTAZ A DEMONTAZ POSUVNYCH LIST

Po vyjmuti obou ram@ s vodicimi listami si zvolte
Uroven (2 az 5), do které chcete pfipevnit posuvné
listy. Nasad'te levou posuvnou liStu na levy rédm tak,
Ze na predni a zadni ¢ast posuvné listy vyvinete
dostatecny tlak, aby 2 vystupky na boku posuvné
listy zacvakly do rdmu. Stejnym zplsobem nasad'te
pravou posuvnou listu.

POZNAMKA: Teleskopicka ¢ast posuvné listy se
musi vysouvat smérem dopredu, takze je @
zardzka obracena smérem k vam.

Nasad'te oba ramy s vodicimi listami na misto
a na obé posuvné listy polozte plech. Systém je
pripraven k pouZiti.

Chcete-li posuvné listy odmontovat, vyjméte ramy
s listami.

Vystupky na listé jemné zatlacte doll, abyste je
uvolnili z rdmu. Vytahnéte posuvnou listu smérem
k sobé.

NeZ spustite Cisténi trouby pyrolyzou,
vyjméte z trouby veskeré prislusenstvi a

vodici listy a odstraiite vétsi znecisténi.

10
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3 Nastavenl'

o NABIDKA NASTAVENI
Vsech 6 nasleduijicich funkci nastavite podle nasledujiciho postupu:

& [\ [ m hd

Cas Minutka Zvuk a Osvétleni Zbytkové Jazyk
tlacitka teplo

» Stisknéte tlacitko ,,Zapnout/Vypnout" .

o Stisknéte tlacitko ,Zpét"

» Pomoci tlacitek +/- se presunte na symbol odpovidajici nabidce nastaveni, pak potvrdte tlaCitkem

.

« Zvolte funkci, kterou chcete nastavit, pomoci tlacitek +/- a potvrdte pomoci , abyste se presunuli na
zvolenou funkci.

» Nastaveni proved'te tlacitky +/-.

« Potvrdte stisknutim tlagitka (.

Cas Osvétleni
Po zapojeni spotfebice do elektrické sité B Pokud zvolite sekvenci ,AUTO", miizete

na displeji blikd 12:00. Hodiny nastavte pomoci uspofit energii:

tlacitek + a —. Svétlo v troubé zhasne automaticky béhem peceni
Vybér potvrdtte stisknutim tladitka 7. po uplynuti 90 sekund. Svétlo v troubé& znovu
N MVinutka rozsvitite stisknutim libovolného tlacitka na displeji.
'I—u—lll Tato moznost umoziiuje pouivat funkci Pokud zapnete funkci ,ON", svétlo z@istane svitit po

Minuterie (Minutka). celou dobu peceni (vyjma funkce ECO).
Lze ji pouzivat pouze v dobé, kdy trouba nepece

nebo neprobiha Cisténi pyrolyzou.

Minutka odpocitava ¢as od okamziku potvrzeni. Na

konci odpottu se zobrazi symbol L) a ozve se

zvukové znameni.

Zvukovy signal vypnete stisknutim libovolného m Zbytkové teplo

USetfete energii: pokud aktivujete tuto

tlacitka.

sekvenci na ,ON" (Zapnuto), topné prvky se odpoji
Zvuk a tlacitka

L , pred uplynutim naprogramované doby. MiZete tak
Zvuky vydavané pri kazdém stisknuti

. ] vyuzit zbytkového tepla pro dokonceni peceni. Tuto
tlacitka mlzete vypnout. )
L. X funkci vypnete volbou ,,OFF" (Vypnuto).
Presunte se do této funkce a zvolte: zvuk ,ON"

(zapnuto) nebo zvuk ,,OFF" (vypnuto).

Jazyk
Zvolte si jazyk pomoci tladitek + / -.
Jakmile provedete svou volbu, potvrd'te ji stiskem

tladitka (7.

1"
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o ZAHAJENI PECENI
o Stisknéte tlacitko ,,Zapnout/Vypnout" .

» Zvolte pozadovanou funkci peceni pomoci tlacitek +/- a potvrdte tlacitkem .

» Trouba vam nabidne moZnost nastavit dalSi parametry peceni, jako je teplota, doba peceni a konec

i € €

Teplota Doba Konec peceni
peceni

peceni:

« Nastaveni parametr(i provedte tladitky +/-.

« Potvrdte stisknutim tlagitka (7. ]3 25

25 TEPLOTA

e Teplota
V zavislosti na zvoleném typu peceni vam trouba ine DOBA
doporudi idedini teplotu. Tu mdzete nasledujicim % .1em  KONEC PECENI
zplsobem zménit:

Zvolte ramecek ,Teplota® pomoci tlaCitek + / - a
pak potvrd'te tlacitkem .

Nastaveni pak Ize provést, zvolte si pozadovanou

teplotu pomoci tlacitek + /-, pak potvrd'te tladitkem

.

Pozn.: Nastaveni doby peceni neni povinné. Pokud
dobu peceni nechcete nastavit, ponechte pole
doby peceni a Casu konce peceni prazdna a rovnou
stisknéte tlacitko OK. Potvrzenim pomoci tlacitka

zahajite peceni. Vypnuti trouby provedete
dlouhym stiskem tlacitka ,,Zapnout/Vypnout" .
Pokud je nepotvrdite, trouba se automaticky zapne

po uplynuti 20 sekund.

12
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o Doba peceni a cas konce peceni
Dobu peceni pokrmu Ize kdykoliv zménit volbou €

Pomoci tlacitek + / - zadejte dobu peceni a
nastaveni potvrd'te tlacitkem .

Pfi nastavovani doby peCeni se automaticky
navysuje Cas konce peceni Q.

Pokud chcete zvolit jiny Cas konce peceni, mizete
ho upravit.

V takovém pfipadé vyberte polozku @ a
postupuijte stejné jako pfi nastavovani doby
peceni.

Az vyberete pozadovany Cas konce peceni,
potvrd'te tlacitkem .

Na troubé zlistane az do zahdjeni peceni zobrazeny
¢as a symbol Casu konce peceni.

e Vypnuti peceni

Pokud jste naprogramovali ¢as peceni, trouba se
vypne automaticky.

Jinak troubu vypnéte dlouhym stiskem tlacitka
»Zapnout/Vypnout" .

A pozor
Po uzavreni dvirek nebo v pripadé zahajeni
peceni lampa v dutiné trouby zhasne po

uplynuti 90 sekund (viz nastaveni na str.
11)

Lampu znovu rozsvitite stisknutim
libovolného tlacitka.

13
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o Funkce ,BOOST"

Po spusténi peceni mlzete aktivovat funkci boost,
ktera umozniuje rychly narlst teploty.

Po zaCatku peceni staci stisknout tlacitko , na
displeji se zobrazi symbol DD[>, dokud nebude
dosaZzena nastavena teplota.

Po dosazeni teploty se ozvou zvukové signaly a
funkce boost jiz nebude aktivni.

e ZAMKNUTI OVLADACIHO PANELU (Détska
pojistka)

Nasledujicim  zplsobem  mlzete
pouzivani ovladaciho panelu trouby:
Na nékolik sekund drzte tlacitko ,,BOOST", dokud
se pod zobrazenim Casu nezobrazi symbol zamku.
Tlacitka ovladaciho panelu trouby jsou nyni
zablokovana.

Pro odblokovani tisknéte znovu tlacitko ,BOOST"
po nékolik sekund.

Tlacitka vasi trouby budou opét k dispozici.

zablokovat

UKAZKOVY REZIM

Pokud je vase trouba v ukazkovém rezimu, neni
v provozu. Chcete-li ukoncit ukazkovy rezim,
nastavte Cas na 0:00, pak na 10 sekund stisknéte
tlacitko ,,BOOST".

Vase trouba je opét provozuschopna.

FUNKCE AUTO-STOP

Tato bezpecnostni funkce odpojuje napajeni
trouby, pokud jste nenaprogramovali délku peceni
a pokud trouba pracuje na vice nez 100 °C déle
nez 4 hodiny nebo na méné nez 100 °C déle nez
10 hodin.

Na displeji se pak zobrazi ,AUTOSTOP".

14
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— Pozor
Po uzamceni oviladacii mate jesté

moznost troubu vypnout dlouhym
stisknutim tlacitka i
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o REZIMY PECENI

K dispozici jsou tyto funkce tepelné Upravy:

@32 E E & ktere jsou vybaveny funkci

~boost™ pro rychlé zvySeni teploty ; pro deaktivovani
tohoto rezimu viz kapitolu Nastaveni.

|Z| TRADICNI

Minimalni teplota 35°C, maximalni teplota 275°C
Doporucuje se pro pomalé a jemné peceni, napf.
k pfipravé stavnaté pecené zvéfiny. K prudsimu
peceni Cerveného masa. Pro duSeni pokrml v
zavieném Kkastrolu, jejichZ pfiprava byla predem
zahajena na varné desce (kohout na ving, ragu).

TRADICNI PECENI PULZNI*

Minimalni teplota 35°C, maximalni teplota 275°C
Doporucuje se pro maso, ryby, zeleninu, nejlépe v
keramické misce.

(@]
HORKOVZDUSNY OHREV*

Minimalni teplota 35 °C, maximalni teplota 250 °C
Doporucuje se pro bild masa, ryby a zeleninu,
aby zlstaly vlacné. Pro soucasné peceni nékolika
pokrmd az ve 3 Urovnich.

> P p -~
SPODNI PULZNI OHREV

Minimalni teplota 75°C, maximalni 250°C
Doporuceno pro vlhka tésta (quiche, kolace se
stavnatym ovocem...). Tésto bude vespodu dobfe
upecené. Doporuceno pro tésta, ktera kynou (cake,
brioska, babovka...) a na suflé, ktera nebudou mit
svrchni kdrku.

gRada pro usporu energie

Béhem peceni neotvirejte dvirka.

CESKY

*

ECO EKO*
Minimalni teplota 35°C, maximalni teplota 275°C
Tato funkce Setfi energii a zaroven zachovava
vlastnosti peceni.

Veskeré peceni probiha bez predehfivani.

‘j GRIL VYSSI TEPLOTY
Minimalni teplota 180°C, maximalni teplota 275°C

lj GRIL STREDNI TEPLOTY

Minimalni teplota 180°C, maximalni teplota 275°C
Doporucuije se pro grilovani toust(l, zapékani jidel a
pro povrchovou koncovou Upravu pokrmu ,créme
briilée"...

> ,
GRIL PULZNI

Minimalni teplota 100°C, maximalni teplota 250°C
Dribez a pefenég, stavnaté a kfupavé ze vSech
stran.

Do nejspodnéjsi vodici listy zasurite plech pro
zachytavani stavy.

Doporucuje se pro veskerou driibez nebo pecené,
kytu, hovézi zebra. Umoziuje zachovat Stavnatou
strukturu rybiho masa.

* Rezim tepelné Gpravy provadény v du s predpisy normy
EN 60350-1: 2016 k prokazani shody s poZadavky na oznaco-
vani energetickymi stitky dle smérnice EU €. 65/2014.
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4 @ Pouziti zafizeni

REZIM ,, AUTOCOOK"

Rezim peceni ,AUTOCOOK" dokadze maximalné usnadnit pfipravu pokrmu, protoze trouba automaticky
vypocCte vSechny parametry peceni (teplotu, dobu peceni, typ peceni) v zavislosti na vybraném pokrmu diky
elektronickym ¢idldm uvnitf trouby, kterd neustale sleduji miru vihkosti a vyvoj teploty.

FUNKCE REZIMU +AUTOCOOK™:

Tento rezim peceni probiha ve 2 fazich:

1. faze: faze vypoctu, ve které se trouba rozehfiva
a pracuje na stanoveni idealni doby peceni. Podle
typu pokrmu m(ze tato faze trvat 5 az 40 minut.

2. faze: druha faze peceni — trouba stanovila
potiebnou dobu peceni. V zobrazené zbyvajici dobé
peceni je zohlednéna i doba trvani prvni faze. Nyni
uz mizete oteviit dvifka trouby, napfiklad abyste
peceni polili stavou.

Trouba nabidne vybér z 9 pokrmd (viz nasledujici
tabulka):

Zvolte funkci AUTOCOOK S tiagitkem + / -.
Zvolte program pomoci tlacitek + / -, volbu
potvrd'te stisknutim tlacitka %)

Je-li tfeba, upravte dobu konce peceni pomoci
tladitek + / -, volbu potvrdte opétovnym stiskem

tatitka 7.

Trouba se zapne.

Zobrazi se animace - - - a stfida ji symbol délky
peceni, a to po celou dobu trvani této faze vypoctu.
Po uplynuti doby peceni se trouba vypne a displej
oznami, ze je pokrm hotovy.

FUNKCE ODLOZENEHO STARTU
Chcete-li nastavit odloZeny start, postupujte takto:

Vyberte symbol konce peceni a zmérite Cas konce
peceni.

A DULEZITE: Ve fazi vypodétu
neotevirejte dvirka, abyste nenarusili

vypocet a zaznamenavani adaji.
Tuto fazi vypoctu znaci animace vedle
udaje o dobé peceni.
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~—
wms AUTOCOOK
Program Pokrm Urovﬁgt:Odlq
Pizza 1
Hovézi maso 2
@ Krvavy rostbif
/
@ Medium rostbif 2
Ht
@ Propeteny rostbif 2
@ VepFova petené 2
@l Kure 3
Slany kolac 1
E Moucnik 3

A Poznamka: V rezimu ,AUTOCOOK" neni
nutné troubu predehfivat. Pfipravované
pokrmy VZDY vkladejte do studené trouby.
Chcete-li po prvnim peceni zacit péct jiny
pokrm, doporucujeme pockat, aZ trouba

upiné vychladne.

Je-li v troubé prilis vysoka teplota, takze
peceni v reZimu AUTOCOOK nelze zahadjit,
na displeji se zobrazi zprava. V takovém
pripadé nechte troubu vychladnout.
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4 @ T —

FUNKCE ,RECEPTY"

Funkce ,Recepty" za vas vybere vhodné parametry
peceni odpovidajici pfipravovanému pokrmu a jeho
hmotnosti.

1. Viyberte rezim ,Recepty".

BILE MASO

2. Trouba pak navrhne rdizné skupiny potravin.

Zvolte pfislusnou skupinu potravin tlacitky +/-: m ]3 3]

* Dribez :

- Cervené maso @
* Bilé maso

* Ryby a plody more
+ Zelenina

. Kolace/quiche

* Moucnik

* Chléb/pecivo

VEPROVA PECENE

(332

Wl zAvazt

Provedeny vybér potvrdte stisknutim tlacitka .

3. Nasledné vyberte konkrétni pokrm, ktery chcete (5 143 KONEC PECEN{
pripravit, a potvrd'te stiskem .
0K

4. Jakmile pokrm zvolite, trouba od vas mize Zadat
doplnujici informace. Zadejte hmotnost a potvrd'te. o « H}]ﬁ
Trouba automaticky vypocita a zobrazi ideaini dobu
peceni. o Wy zAvAzi

¢ 1330 KONEC PECEN{
0K

Chcete-li upravit Cas konce peceni, vyberte pole R ]3 :']ﬁ
J a nastavte novy &as konce pecenti. T
5. Zapnéte peceni potvrzenim pomoci tlacitka ™t I I
. . . . G150 ;
6. Po uplynuti doby peceni trouba vyda zvukovy PROGRAMOVANE
signal a vypne se. VAREN{
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e RADY A TIPY

e Hovézi, veprové, jehnéci maso

Néjakou dobu pred pecenim maso vzdy vyndejte z
lednice a nechte odpocinout, protoZe tepelny Sok
by zplsobil jeho ztvrdnuti. Vysledna pecené bude
na povrchu opeCena dozlatova a uvnitf Cervena a
dostatecné horka.

- Pfed pecenim nesolte: sl vstfebava krev a
maso vysusuje. Maso obracejte pomoci varecek:
pokud do néj pichnete, vyteCe z néj Stava. Po
peceni nechte maso vzdy odpocinout po dobu 5
az 10 minut: zabalte je do alobalu a poloZte je do
oteviené, ale stale rozehiaté trouby. Stava, ktera
pfi peCeni vystoupila na povrch, se zase stahne
dovnitf a pecené bude Stavnatéjsi.

- K peceni pouZivejte keramické nadoby, sklo totiz
pfispiva k vétsimu stfikani tuku.

- Nepelte maso na smaltovaném plechu na
odkapavani Stavy.

- Jehnédi kytu nespikujte strouzky Cesneku, aby
z ni nevytekla Stava. Radéji Cesnek zasunte mezi
maso a kost nebo neoloupané strouzky cesneku
upecte vedle kyty a pred koncem peceni je na
jemno rozmackejte, aby provonély omacku. Tu pak
precedte a podavejte horkou v omacniku.

e Ryby

- Maso, které kupujete, musi byt pevné a tuhé,
Supiny musi pevné Inout ke kdZi, o&i musi byt jasné
a vypouklé a zabry lesklé a vihké.

o Sladké a slané kolace

- Nepouzivejte sklenéné a porcelanové nadoby,
jsou totiz pfilis silné, takZze prodluzuji dobu peceni
a zplsobuiji, Ze tésto neni zespodu kfupavé.

- U sladkého peciva s ovocem hrozi, Ze se spodek
kolace rozmoci. Stadi proto na dno nadoby nasypat
nékolik IZiek krupice, rozdrcenych susenek,
mletych mandli nebo tapiokové mouky, ktera stavu
z ovoce vstreba.

- PouZzijete-li mraZenou nebo velmi vihkou zeleninu
(pbrek, Spenat, brokolici ¢i rajéata), mlzete ji
poprasit IZici kukufi¢ného Skrobu.

e Pizza

- Aby vam syr nebo raj¢atova omacka nevytekly
do trouby, mdZete pizzu na rostu podloZit papirem
na peceni.
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SKUPINA POKRMU RECEPTY
Kufe
e Kachna
Kachni prsa
Krdta

POULTRY

CERVENE MASO

Jehnédi plec
Krvavy rostbif
Medium rostbif

Propeceny rostbif

Veprova pecené
Teleci pecené

. Teleci zebra
BILE MASO
Losos
Pstruh
Rybi terina
RYBY A MORAVY
Lasagne

ZELENINA

Gratinované brambory
PInéna rajcata
Celé brambory

@

Kolace a Quiches

Listové tésto
Pizza
Quiche
Krehké tésto
Lehké kynuté tésto
Ovocny kolac
Drobenkovy ovocny
kolac

Piskotové tésto
Dortiky cupcake
Karamelovy krém
Susenky
Kolac
Jogurtovy kolac
Cokoladovy dort

BARVA A PASTRY

Brioska
Chléb
Baguette
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5 Udrzba vaseho zarizeni

CISTENI VNEISIHO POVRCHU

Pouzijte mékky hadfik napustény prostiedkem na
myti oken. Nepouzivejte tekuty prasek ani drsné
houbicky.

DEMONTAZ VODICiCH LIST

Nadzvednéte predni ¢ast ramu s listami, zatlacte
na cely ram a vyjméte hacek na predni strané
z jeho uloZeni. Potom mirné vytahnéte celou
listu smérem k sobé a nadzvednéte zadni Cast
tak, abyste vyjmuli hacek i v zadni strané z jeho
uloZeni. Vyjméte tak obé listy.

CISTENI PYROLYZOU

Nez spustite pyrolytické Cisténi trouby, odstraiite
z trouby Veétsi pripeCené zbytky potravin. Odstrante
prebytecny tuk na dvitkdch pomoci navihéené

houbicky.
V zajmu bezpetnosti mlze toto CiSténi probihat
pouze tehdy, jsou-li dvitka automaticky

zablokovana. Dvifka nelze otevrit.

Pozor
Plochy trouby se mohou zahrat na
vyssi teplotu neZ pri béZném pouZiti. Do
kontaktu se spotrebicem by nemély prijit

malé déti.

NeZ zahajite cisténi trouby pyrolyzou,
vyjméte z ni vesSkeré prFislusenstvi
a vodici listy.
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5 Udrzba vaseho zarizeni

o OKAMZITA PYROLYZA

V_ hlavni nabidce vyberte rezim ,Nettoyage"
(Cisténi). Trouba vam nabidne dva rezimy Cisténi:
Pyro Express a Pyro Turbo.

Doby nelze upravit.

Pyro Turbo:

Pyro Turbo je systém pyrolyzy s pfednastavenou
dobou pdsobeni. Trva 2 hodiny a nabizi intenzivni,
kompletni ¢isténi vnittku trouby.

Chcete-li odlozit start, vyberte Cas konce a
nastavte pozadovany Cas konce pyrolyzy.

PyroExpress za 59 minut:

Specidlni funkce ,PyroExpress" vyuZiva teplo
nashromazdéné pii predchozim peceni k rychlému
automatickému  Cisténi vnitrku trouby. Mirné
zaSpinénou troubu vycisti za necelou hodinu.
Elektronické sledovani teploty v troubé urci, zda
je zbytkové teplo v troubé dostacujici k zajisténi
dobrého vysledku Cisténi. V opacném pripadé se
automaticky spusti pyrolyza trvajici 1:30 h.

Displej vas vyzve odebrat prisluSenstvi z trouby,

jakmile to provedete, potvrd'te tlacitkem
Zahdji se cisténi.

Na displeji se zobrazi:

- zbyvajici doba trvani

- predpokladany ¢as konce pyrolyzy
- Cas

- zablokovani dvifek

v Vv

AZ Cisténi pyrolyzou skondi, trouba vam to oznami.
Jakmile se odblokuji dvitka, trouba oznami, ze je
jeji vnitfek Cisty, kdyZ se na displeji zobrazi zprava
,CISTENI UKONCENO".

Zuhelnatélé zbytky uvnitf trouby jednoduse
setfete navihenou houbickou.
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5 Udrzba vaseho zarizeni

© PYROLYZA S ODLOZENYM STARTEM

Postupujte podle pokynd uvedenych v odstavci
,Okamzita pyrolyza“ a poté nastavte poZzadovany
Cas konce pyrolyzy.

Po téchto krocich je zacatek pyrolyzy odlozen tak,
aby byla ukonCena v naprogramovany cas. Po

ukonceni pyrolyzy stisknéte tlacitko .

o CISTENI VNITRNICH PLOCH SKEL

Pro snadnéjsi vycisténi vnitfnich ploch skel
demontujte skla z trouby. Nejdfive odstrante
prebytecny tuk z wvnitini Casti skel pomoci
naviheného hadfiku a prostfedku na myti nadobi
a poté skla z trouby demontuijte.

Vystraha
Pro cisténi sklenénych dvifek trouby
nepouzivejte brusné Ccistici prostredky,

abrazivni houbicky nebo kovové Skrabky.
Mohlo by dojit k poskrabani povrchu a k
prasknuti skla.

DEMONTAZ

Zcela otevrete dvifka trouby a zablokujte pomoci
plastové zarazky pfilozené v umélohmotné kapse
trouby.

Vyjméte prvni naklapnuté sklo nasledovné:
Pomoci naradi (Sroubovak) pfitlate v bodé A a
sklo vyklapnéte.

Vyjméte sklo.

Dle modelu jsou dvitka vybavena dvéma
dodatecnymi skly, ktera jsou na kazdé strané
vybavena ¢ernou pryZzovou zarazkou. Je-li to
nutné, vyjméte je a vycistéte.

Neponorujte skla do vody.

Oplachnéte pod tekouci vodou a setfete tkaninou
bez chlupt.

21

ol




CESKY

5 Udrzba vageho zafizeni

MONTAZ DVIREK

Po vyciSténi znovu nasadte 4 pryZové rohy
zelenou Sipkou smérem nahoru a umistéte zpét
skla.

Posledni sklo umistéte do kovovych krytd,
zaklapnéte, lesklou stranou smérem ven.

Odeberte plastovou zarazku.

Vas spotrebic je opét provozuschopny.

VYMENA ZAROVKY
Technické udaje zarovky:
15 W, 220-240 V~, 300°C, patice E14.

Pro odSroubovani ochranného skla a Zarovky
pouzijte gumovou rukavici, ktera usnadni
vymontovani.

Vystraha:
Ujistéte se, Ze je zarizeni odpojeno od

napajeni, neZ vyménite Zarovku, jinak
hrozi zasah elektrickym proudem. Ukon
proved'te, aZ zafizeni vychladne.
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NEOBVYKLE SITU-

ACE RESENI
Zkontrolujte, zda je
trouba fadné pfipojena

Trouba se RN
nezahfiva. a zda je jeji pojistka

funkcni. Zvyste
zvolenou teplotu.

Zarovka trouby je
nefunkcni.

Vymérite Zarovku nebo
pojistku. Zkontrolujte,
zda je trouba radné
pfipojena.

Chladici ventilator
se todi i po
vypnuti trouby.

To je normalni,
ventilace mlze
fungovat az 1 hodinu
po peceni v zajmu
snizeni vnitfni i vnéjsi
teploty trouby. V
pfipadé doby delsi nez
hodina kontaktujte
poprodejni servis.

Neprobiha cisténi
pyrolyzou.

Zkontrolujte, zda jsou
zavrena dvirka. Jde-li

o poruchu blokovani
dvefi nebo Cidla teploty,
volejte poprodejni
servis.

Na displeji blika
symbol uzamceni
dvirek.

Porucha blokovani
dvefi, volejte
poprodejni servis.
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OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTRED]

Obalové materidly tohoto spotfebice jsou

recyklovatelné. Podilejte se na jejich recyklaci a

prispéjte tak k ochrané Zivotniho prostiedi. Likvidujte

je v kontejnerech s komunalnim odpadem urcenych

k tomu ucelu.

Vas spotfebi¢ obsahuje i mnoho recyklovatelnych
materiald. Je proto oznacen timto logem,
které vam sdéluje, Ze se vyfazené
spotfebiCe nemaji misit s jinym typem
odpadd.

Recyklace spotfebicl, kterou zajistuje

I \yrobce, se tak provadi za nejlepich
podminek podle evropské smérnice o

odpadech z elektrickych a elektronickych zafizeni.

Obratte se na obecni Gfad nebo na prodejce,

kde zjistite umisténi sbérnych dvorll pro pouZité

spottebiCe co nejblize vasemu bydlisti.

Dékujeme vam za spolupraci pfi ochrané Zivotniho

prostredi.

8

ZASAHY

Pfipadné opravy na vasem zafizeni musi
provadét kvalifikovana osoba spolupracujici
s vyrobcem. Pokud nam budete telefonovat,
méjte pfi ruce veskeré potfebné Udaje tykajici
se Vaseho spotrfebice (obchodni oznaceni,
servisni oznaceni, sériové Cislo), urychlite tak
vyFizeni své Zadosti. Tyto informace naleznete
na typovém stitku.

POPRODEINI SERVIS

ORIGINALNIMI DiLY
Pfi zasahu Udrzby vyZzaduijte pouZiti pouze originalnich
nahradnich dili s osvédéenim pivodu.

PIECE
&, &
© S
st RU 39
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e I
Jidla slalzinlziolzlarzrarzialzl.
I EI E o BRI E o
0
Veprova pecené (1 kg) 200 |2 180 |2 60
Teleci pecené (1 kg) 200 |2 180 |2 60-70
Hovézi pecené 240 |2 30-40
Jehnédi (kyta, plec 2,5 kg) 220 |2 220 |2 200 |2 60
DréibeZ (1 kg) 200 |3 220 |3 |180 |3 210 | 3 60
Kureci stehna 220 |3 210 |3 20-30
Veprova/teleci zebra 210 |3 20-30
Hovézi zebra (1 kg) 210 |3 210 |3 20-30
Skopova zebra 210 |3 20-30
R »
Grilované ryby 275 | 4 15-20
Varené ryby 200 |3 180 |3 30-35
Ryby v papilotu 220 |3 200 |3 15-20
Gratinovani (zapékani pokrmd) 275 | 2 30
Zapékané brambory 200 |3 180 |3 45
Lasagne 200 |3 180 |3 45
PInénd rajcata 170 |3 160 |3 30
0
Piskotovy dort - piskot 180 |3 180 |3 |35
Piskotova rolada 220 |3 180 |2 | 5-10
Brioska 180 |3 200 |3 180 |3 | 3545
Brownie 180 2 175 | 3 20-25
Dort - ze stejného dilu mouky, | 180 |3 |[180 |3 180 |3 | 45-50
masla, cukru a vajec
Tresfova bublanina 200 |3 180 |3 30-35
Susenky - Cukrovi 175 |3 15-20
Babovka Kugelhopf 180 |2 180 |2 | 40-45
Snéhové pusinky 100 |4 100 |4 | 60-70
Madlenky 220 |3 200 |3 5-10
* Podle typu
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Cukrovinky
Odpalované tésto 200 |3 180 |3 180 |3 | 30-40
Cajové petivo z listového téstal 220 |3 200 |3 5-10
Moucnik Savarin 180 |3 175 |3 |30-35
Kola¢ z krehkého tésta 200 |1 195 |1 30-40
Kolac z listového tésta 215 |1 200 |1 20-25
Roe

Pastika 200 |2 190 |2 80-100
Pizza 240 |1 30-40
Slany kola¢ 190 |1 210 |1 | 180 |1 35-40
Suflé 180 |2 |50
Nadivka 200 |2 40-45
Chléb 220 |2 200 |2 30-40
Topinka 275 | 4-5 2-3

* Podle typu

m Veskeré udaje o teploté a ¢asu peceni jsou uvadény pro predehfatou troubu.

Pozn.: Nez vlozite jakékoliv maso do trouby, musi byt minimalné 1 hodinu v pokojové teploté.

°C 30 60 90 120 150 180 210 240 275
Cisla 1 2 3 4 5 6 7 8 Max. 9
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Prisady:

Recept s drozdim (podie typu)

Troubu predehfejte pomoci funkce horkovzdusného ohfevu na teplotu
40-50°C po dobu 5 minut. Vypnéte troubu a nechte tésto po dobu
25-30 minut kynout. Vyuzivate zbylého tepla.

e Mouka 2 kg e Voda 1240 ml e S{l 40 g e 4 bali¢ky pekafského dehydratovaného drozdi
Tésto promichejte mixérem a kvasnice nechte vykynout v troubé.

Postup: Recepty z kynutého tésta. Tésto vylijte do teplovzdorné misy, vyjméte stuprovité
drzaky a vlozte plech do spodni ¢asti.

TESTY ZPUSOBILOSTI PRO FUNKCI PODLE NORMY IEC 60350

Pokrm oaciM | ORovER | PRISLUSENSTVE | °c | DOBA | pREDEHRATE
Cukrovi (8.4.1) _ 5 plech 45 mm 150 30-40 ano
Cukrovi (8.4.1) = 5 plech 45 mm 150 25-35 ano
Cukrovi (8.4.1) =~ 2 +5 |plech 45 mm a mfizka | 150 25-45 ano
Cukrovi (8.4.1) @ 3 plech 45 mm 175 25-35 ano
Cukrovi (8.4.1) @ s plech 45 mm a mfizka| 160 30-40 ano
Kolacky (8.4.2) _ 5 plech 45 mm 170 25-35 ano
Kolacky (8.4.2) = 5 plech 45 mm 170 25-35 ano
Kolagky (8.4.2) (< 2+5 |plech 45 mmamizka| 170 | 20-40 ano
Kolacky (8.4.2) (@] 3 plech 45 mm 170 | 2535 ano
Kolacky (8.4.2) @ 2 + 5 |plech 45 mm a mfizka| 170 25-35 ano
:s;::ln(ésl_(; llé)ée bez E] 4 miizka 150 30-40 ano
e oyase bez 4 miizka 150 | 30-40 ano
:ﬁl'(‘:l"(éslf;_'ffe bez = 2 +5 |plech 45 mm a mfizka | 150 30-40 ano
oy bez 3 m¥izka 150 | 30-40 ano
:ﬁﬂn(ésl_(; If;v: @ bez 2 +5 |plech 45 mm a mfizka | 150 30-40 ano
Jablkovy kolac (8.5.2) _ 1 mtizka 170 90-120 ano
Jablkovy kolac (8.5.2) f 1 mrizka 170 90-120 ano
Jablkovy kola¢ (8.5.2) >~ 3 mfizka 180 90-120 ano
Gratinovany povrch (9.2.2) b 5 mfizka 275 3-6 ano

* Podle typu
26

POZNAMKA: Pfi pedeni ve 2 Grovnich Ize pokrmy vyndavat v réiznych &asech.






