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Vazena zakaznice, vazeny zakazniku,

Zakoupil/a jste vyrobek znacky BRANDT a my Vam timto chceme podékovat za projevenou
ddvéru.

Kdyz jsme tento vyrobek koncipovali a vyrabéli, mysleli jsme pfi tom na Vés, na Vas zpisob
Zivota, Vase potieby, aby co nejlépe vyhovoval Vasim ocekavanim. Vlozili jsme do néj veskeré
nase know-how, inovativni napady a vasen, ktera nas pohdani uz 60 let.

ProtoZe se chceme neustale zlep3ovat a uspokojovat Vase pozadavky, je Vam k dispozici nas
spotrebitelsky servis, kde Vam odpovi na viechny otazky ¢i névrhy.

Muzete se také pfipojit na nase internetové stranky www.brandt.com, kde naleznete vsechny
novinky a uzite¢né a doplnujici informace.

Spole¢nost BRANDT je 3$tastnd, Zze s Vdmi bude kazdy den, a pfejeme Vam, abyste ze
zakoupeného zbozi mél/a co nejvétsi uzitek

ﬂ Diilezité upozornéni: Pfed uvedenim pfistroje do provozu si pozorné prectéte
tento navod k instalaci a pouziti, abyste se rychleji seznamili s jeho funkcemi.



BEZPECNOSTNi POKYNY

POZORNE SI PRECTETE DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY
A UCHOVEJTE JE PRO BUDOUCI POUZITI.

Tento navod je k dispozici ke staZzeni na internetovych strankach znacky.

DUlezité upozornéni:

Po prevzeti pfistroje jej vybalte nebo
nechte okamzité vybalit.

Zkontrolujte obecny vzhled. Pfipadné
vyhrady uvedte pisemné na dodacim
listu, kterého si jednu kopii ponechate.
Nez pristroj spustite, pozorné si
piectéte tento montazni navod, abyste
se rychleji seznamili s jeho funkcemi.
Tento ndvod k pouziti uskladnéte
u pfistroje. Pokud pfistroj prodate
nebo predate jiné osobé, zajistéte,
aby s pfistrojem obdrzela i navod
k pouziti. Seznamte se s témito radami,
nez pristroj nainstalujete a pouzijete.
Jsou sestaveny pro vasi bezpeclnost
a bezpecnost dalsich osob.

— Tento pfistroj byl navrzen tak aby
byl pouzivan osobami v obytnych
mistnostech. Tato trouba neobsahuje
zadnou soucdstku z azbestu.

— Tento pfistroj je uréen pro bézné
domaci pouziti. Nepouzivejte ji ke
komer¢nim nebo pramyslovym ucelim
nebo pro jiné ucely, nez pro jaké byl
navrzen.

— Neupravujte a neménte parametry
tohoto pfistroje. Mohlo by vas to
ohrozit.

— Nikdy neumistujte alobal pfimo

do styku se spodni stranou trouby,
nahromadéné teplo by

mohlozpuUsobit poskozeni smaltu.
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— Na otevrena dvitka trouby nestavte
tézké predméty a zajistéte, aby na né
nesedalo a nevylézalo zadné dité.

— Nepouzivejte troubu ke skladovani
potravin nebo jakychkoli predmétl po
pouziti.

— Po pouziti trouby zkontrolujte,
zda jsou vsechny ovladace v poloze
vypnuto.

— Pfi jakémkoli Cisticim zasahu uvnitf
trouby musi byt trouba vypnuta.

— Nez provedete vycvaknuti skla,
nechte pfistroj vychladnout.

Déti do 8 let véku a osoby

s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentalnimi schopnostmi nebo
osoby s nedostate¢nou zkuSenosti Ci
znalostmi mohou toto zafizeni pouzivat
pouze tehdy, pokud jsou pod dohledem
nebo obdrzi predchozi informace
o pouzivanizafizenia pochopi pfipadna
rizika.

Déti si nesméji hrat se zafizenim.

Postup cisténi a udrzby nesmi provadét
déti bez dozoru.



BEZPECNOSTNi POKYNY

VYSTRAHA: Pfistroj a jeho dostupné
Casti jsou pfi pouzivani teplé.

Davejte pozor, abyste se nedotkli
topnych téles uvnitf trouby. Déti
do 8 let véku museji byt udrzovany
v bezpec¢né vzdalenosti, nebo museji
byt pod stalym dohledem.

— Tento pfistroj je zkonstruovan pro
vareni se zavienymi dvefmi.

— Nez spustite pyrolytické cisténi
trouby, vyjméte vsechna pfislusenstvi
a setfete nejvétsi necistoty.

— Béhem funkce ¢isténi se mohou
plochy zahtat vice, nez pfi bézném
pouziti. Doporucujeme udrzovat déti
v bezpecné vzdalenosti.

— Nepouzivejte zafizeni pro parni
cisténi.

— Pfed odstranénim zadni stény musi
byt pfistroj odpojen od elektrické
sité. Po vycisténi musi byt zadni
sténa vracena na misto v souladu
s instrukcemi.

— Na cisténi sklenénych dvifek
trouby nepouzivejte abrazivni Cistici
prostfedky nebo tvrdé kovové Skrabky,
protoze byste mohli poskrabat jejich
povrch a sklo by mohlo prasknout.

m UPOZORNENI: Nez budete ménit
Zarovku, ujistéte se, Ze je pfistroj
odpojen od napajeni, abyste zabranili
riziku urazu elektrickym proudem.
Ukon provedte, az spotfebic vychladne.

Pro odsroubovani ochranného skla a.
zarovky pouzijte kauc¢ukovou rukavici,
ktera usnadni vymontovani.

Elektrickd zasuvka musi byt po instalaci

pfistupna. Musi byt umoznéno
odpojeni  spotiebi¢e od napajeci
sité, bud prostiednictvim zastrcky

v elektrické zasuvce, anebo zaclenénim
vypinace do pevnych vedeni v souladu
s pravidly instalace.

m Je-li kabel poskozeny, musi jej
z bezpecnostnich dlvodu vyménit
vyrobce, jeho servisni oddéleni nebo
opravnéna osoba, aby se predeslo
nebezpedi.
— Tento pristroj mlze byt instalovan
stejné tak pod plochou nebo na
sloupku, jak je znazornéno na
instalacnim schématu.
— Umistéte troubu do nabytku tak, aby
byla zajisténa minimalni vzdalenost
10 mm od sousedniho kusu nabytku.
Material ndbytku, do kterého vestavite
troubu, musi byt odolny vici teplu
(nebo musi byt povrstveny takovym
materialem).
Pro vétsi stabilitu upevnéte troubu
2 Srouby, které zasunete do otvor(
ur¢enych k tomu ucelu.
Zatizeni se nesmiinstalovat za ozdobna
dvirka, aby nedochazelo k prehfivani.



1 g Popis spotiebice

1.7 roris sPoTREBICE
O Ovladaci panel

@ Zarovka

@ Dvitka

©® Madlo

Tato trouba nabizi 6 poloh vodicich list pro
prislusenstvi (stupen 1 az 6).

1.2 pispLEs

PRAVA CAST OBRAZOVKY

AYC NI

| | DD
GG _lkge=
Q Trvani vafeni
& Konec vateni
8 Zamknuti tlagitekl
& Minutka
»» Ukazatel predehievu
o~ Zamknuti dvifek
ka ykazatel vahy

1.3 1LAciTKA

@ Nastaveni ¢asu a doby
@ Nastaveni teploty

® Tlagitko -

O Tlacitko +
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1.4 PiisLUSENSTVi (PODLE MODELU)

A - Bezpecnostni mfizka proti preklopeni

Mfizka maze byt pouzita pro vsechny plechy a formy
s potravinami ur¢enymi k peceni nebo zapékani. Mize
se pouzivat ke grilovani (pokladat pfimo na ni).
Polozte bezpecnostni mfizku proti preklopeni ke
spodni ¢asti trouby.

B - Viceticelovy plech na odklapavani stavy

45 mm

Vsunout do vodicich list pod mfizku, madlem smérem
ke dvitkdm trouby. Zachytéava stavu a tuk pfi grilovani,
muzete jej také napustit do poloviny vodou a péct ve
vodni lazni.

C . Pekarsky plech 20 mm

Vsunout do vodicich list, madlem smérem ke dvitkdm
trouby. Vhodny k peceni cukrovi, susenek, cupcaku.
Naklonénd strana slouzi ke snadné manipulaci
s pekarskymi vytvory. Pro zachytavani stavy a tuku
pfi grilovani jej Ize rovnéz vlozit do vodicich list pod
mfizku.

O Doporuceni

Pro zamezeni uvolhovani kouie béhem
peceni tuéného masa doporucujeme pridat malé
mnozstvi vody nebo oleje na dno plechu pro
odkapavani stavy.

A Nez zacnete cisténi trouby pyrolyzou, vyjméte

veskeré pfislusenstvi a vodici listy z trouby.

2 Instalace

2.7 VVBER UMIESTNENIA A ZABUDOVANIE
Uvedena schémata stanovuji kéty nabytku, do néjz se
trouba vejde.

Tento spotiebi¢ Ize nainstalovat pod pracovni plochu
(A) nebo vertikdlné (B). Je-li nabytek otevieny, jeho
sitka na zadni strané musi byt maximalné 70.
Vestavba spotiebice. Sejméte gumovy kryt a pripravte
si otvory o priméru 2 mm v panelu nabytku, ¢imz se
zamezi odstipnuti dieva z nédbytku. Upevnéte troubu




pomoci 2 Sroubd.
Vratte zpét na misto pryzovy kryt.

O Doporuceni
Abyste se ujistili, ze Vase instalace je
vyhovujici, nevahejte se obratit na odbornika
v oboru domacich elektrospotiebicii.

Pozor
Nez troubu poprvé pouZzijete, zahfivejte

ji prézdnou na 200 °C po dobu asi 1 hodiny.
Zkontrolujte, zda je mistnost dostate¢né vétrana.

PRIPOJENI KE ZDROJI ELEKTRICKEHO NAPETI
Vase trouba musi byt pfipojena normalizovanym
napajecim kabelem se 3 vodi¢i o priifezu 1,5 mm? (1P
+ 1 N + 1 ochranny vodi¢), ktera musi byt pfipojena
k elektrické siti 220-240~ Volth prostfednictvim
elektrické zasuvky podle normy IEC 60083 nebo
vicepdlového odpojovaciho zafizeni nebo podle
pravidel instalace.
Ochranny kabel (zluto-zeleny) je propojen se svorkou
pfistroje a musi byt pfipojen k uzemnéni instalace.
Pojistka na Vasem ptistroji musi mit hodnotu 16 A.
Neneseme odpovédnost za nehody zpuUsobené
neexistujicim, vadnym nebo nespravnym uzemnénim
¢i nevhodnym pfipojenim.

A Upozornéni
Pokud elektroinstalace vaseho bytu vyzaduje
Upravu pro pripojeni pfistroje, kontaktujte

kvalifikovaného elektrikare. Pokud trouba vykazuje
jakoukoli poruchu, odpojte pfistroj nebo vyjméte
prislusnou pojistku z napéjeciho vedeni trouby.

Setizeni hodin

3.7 sErizENi HODIN

Po zapnuti do elektrické sité na displeji blika 12:00.
Nastavte hodinu zmacknutim /\ nebo V.
Volbu potvrdte zmacknutim tlacitka OK.

3.2 UPRAVA HODIN

Trouba musi byt vypnuta. Dvakrat zmacknéte O,
Casovy Udaj blika a je mozno provést sefizeni hodin.
Nastavte hodinu zmacknutim /\ anebo V.

Volbu potvrdte zmacknutim tlacitka OK.

3.3 MINUTKA

Tuto funkci Ize pouzZit pouze je-li trouba vypnuta.
Stisknéte tlacitko ©. Symbol blika. Symbol blika.
Nastavte minutku pomoci tlacitek /\ a V.
Stisknéte

tla¢itko OK a potvrdte. Odpocitdvani zacina. Jamile
¢as vyprsi, ozve se zvukovy signal. Chcete-li zastavit
odpocitavani, stisknéte libovolné tlacitko.

Pozn.: naprogramovani minutky Ize kdykoli zménit
nebo zrusit. Chcete-li zrusit nastaveni minutky, vratte
se do nabidky minutky a nastavte ¢as na 0:00. Neni
tfeba potvrzovat, nastaveni se automaticky béhem
nékolika sekund ulozi.

3.4 ZAMEK TLACITEK

Vypnéte troubu, stisknéte soucasné tlacitka /\ a
/', dokud se nezobrazi na obrazovce symbol B . Pro
odemceni tlacitek, provedte stejnou operaci.

4 (D

REZIMY PECENI (podle modelu)
Rezimy peceni jsou nasledujici:

[zll ' : , jsou vybaveny funkci

BOOST (maximalni vykon), kterd umoznuje rychlé

14 I

zvyseni teploty. Pokud chcete tuto funkci deaktivovat,
prostudujte si kapitolu Nastaveni.

HORKOVZDUSNY OHREV*

Minimalni teplota 35 °C, maximalni 250 °C
Doporucuje se pro bila masa, ryby a zeleninu, aby
zGstaly vlacné. Pro peceni nékolika pokrm0 az do 3
poloh.

TRADICNI PECENI PULZNIi* STERMOSTATEM
Minimalni teplota 35 °C, maximalni 275 °C
Doporucuje se pro maso, ryby, zeleninu, nejlépe v
keramické misce.
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PLECH PRO TRADICNi PECENI

Minimalni teplota 75° C, maximalni 250 °C
Doporuceno pro vihkd tésta (quiche, kolace se
stavnatym ovocem...). Tésto bude vespodu dobfe
upecené. Doporuceno pro tésta, kterd kynou (cake,
brioska, babovka...) a na sufflé, kterd& nebudou
blokovana svrchni kdrkou.

EI TRADICNI

Minimalni teplota 35 °C, maximalni 275 °C

Doporucuje se pro pomalé a jemné peceni,
napf. k piipravé stavnaté pecené zvéfiny. K prudsimu
peceni Cerveného masa. Pro duseni pokrmu
v zavieném Kkastrolu, jejichz priprava byla pfedem

zahajena na varné desce (kohout na ving, ragu).

EKO*

Minimalni teplota 35 °C, maximalni 275 °C

Tato funkce 3etii energii a zaroven zachovava
vlastnosti peceni.

Veskeré peceni probiha bez predehtivani.

IEI GRIL VYSSi TEPLOTY E] GRIL STREDNI
TEPLOTY

Minimalni teplota 180 °C, maximalni 275 °C
Doporucuje se pro grilovani toustd, zapékani jidel
a povrchové koncové Upravé pokrmu créme bralée...

GRIL PULZNI

Minimalni teplota 100 °C, maximalni 250 °C

Drlibez a pecené, stavnaté a kiupavé ze vsech stran.
Na nejspodnéjsi vodici listu zasurite plech na
zachycovani stavy.

Doporucuje se pro veskerou dribez nebo pecené,
kytu, hovézi zebra. Umoziuje zachovat $tavnatou

strukturu rybiho masa.

UCHOVAVANI TEPLE TROUBY

Minimalni teplota 35 °C, maximalni 100 °C
Doporucujeme pro kynuti tésta na chléb, buchty,
babovku, atd., pro rozmrazovéni potravin nebo
ohftivani talira.
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PIZZA

Minimalni teplota 35 °C, maximalni 275 °C
Pro zajisténi kvalitni pizzy, pecte na 3. patte, troubu
rozehfejte.

FUNKCE BOOST

Minimalni teplota 35 °C, maximalni 275 °C

Rady pouzité pro ozndmeni napsané na energetickém
stitku v souladu s evropskou normou EN 50304 a podle
evropské smérnice 2002/40/ES: Podle riznych modelt
trub.

@ Rada pro usporu energie

* U funkce se svétlo v dutiné trouby vypne
automaticky po 90 sekunddch. Béhem peceni
neotvirejte dvirka.

4.1 PECENI S OKAMZITYM STARTEM

Zmacknéte tlacitko (D zobrazi se funkce peceni. Pro
zménu této funkee stisknéte tlacitko £3.

Trouba vam zobrazi doporucenou teplotu, kterou

Ize upravit, teplotu upravte stiskem tla¢itek V' a
/\. Potvrdte zmacknutim tlacitka ©.

Zméacknutim tlacitka OK spustite peceni s okamzitym
startem.

Ukazatel teploty blika dokud neni dosazeno nastavené
teploty.

4.2 (GPRAVA TEPLOTY

Zmécknéte tlacitko ©.

Teplotu upravte zmacknutim tlacitek V' a /\.
Potvrdte zmacknutim tlacitka OK.

Trouba hieje a nastavena funkce peceni blika.

Jakmile trouba doséhne zvolenou teplotu, zazni série
zvukovych signald.

4.3 NAPROGRAMOVANI DOBY

PPouzijte funkci Peceni s okamzitym startem.
Stisknéte tlacitko O, hodnota doby peceni blika.
Nyni je mozné pfistoupit k nastaveni doby.
Trouba je vybavena technologii, SMART ASSIST",
ktera pfi programovani doby peceni



navrhuje dobu peceni dle zvoleného reZzimu peceni.
Tuto dobu Ize upravit.

Viz tabulka nize:

Stisknéte tlacitka: V' a /\ a nastavte trvani peceni.
Volbu potvrdte zmacknutim tlacitka OK.

FUNKCE PECENI DOPORUCENI
(podle modelu) ¢AsU
@ TRADICNI 30 min
TRADICNI PECEN 30 min
= IMPULZNI
HORKOVZDUSNI 30 min
OHREV
PLECH PRO 30 min
e TRADICNI PECENI
EKO 30 min
|f| GRIL STREDNI 10 min
TEPLOTY
E] GRIL VYSSI 7 min
TEPLOTY
GRIL PULZNI 15 min
UDRZOVANI 60 min
= V TEPLE
PIZZA 15 min
FUNKCE BOOST 5 min

Cas peceni se automaticky ulozi za nékolik vtefin.
Po dosazeni pozadované teploty peceni se za¢ne
odpocitavani casu.

4.4 pe¢eni s ODLOZENYM STARTEM

Postupujte stejné jako u nastaveni doby peceni.

Po nastaveni doby peceni tisknéte tlacitko G tak
dlouho, az se rozblika ukazatel konce peceni G,
Ukazatel blikd, nastavte cas konce peceni pomoci
tlacitek V' a /\. Potvrdte stisknutim tlacitka OK.
Zobrazeni konce peceni jiz neblika.

5 7 D

CISTENI VNEJSIHO POVRCHU
Pouzijte mékky hadfik napustény prostiedkem na myti
oken. Nepouzivejte tekuty prasek ani drsné houbicky.

CISTENI PYROLYZOU

Nez zacnete Cdisténi trouby pyrolyzou, vyjméte
z trouby roSty a odstrante vétsi pripec¢ené zbytky
potravin. Odstrante prebyte¢ny tuk na dvirkach
pomoci navlhéené houbicky.

V zajmu bezpecnosti mize toto Cisténi probihat pouze
tehdy, jsou-li dvitka automaticky zablokovéna. Dvirka
nelze oteviit.

A Nez za¢nete cisténi trouby pyrolyzou, vyjméte

&R veskeré prislusenstvi a vodici listy z trouby.

5.7 pEmoNTAZ voDICiCH LIST

Nadzvednéte predni ¢ast listy, vysunte celou listu
a vyjméte hacek na predni strané z jeho ulozeni.
Potom mirné vytdhnéte celou listu smérem k sobé
a nadzvednéte zadni ¢ast tak, abyste vyjmuli hacek
i v zadni strané z jeho uloZeni. Vyjméte tak obé listy.

5.2 PYROLYZA S OKAMZITYM STARTEM

Displej by mél ukazovat denni ¢as bez blikani.
Pyrolyzu aktivujete jakmile otocite ovlada¢ do
polohy [Pl. V zdjmu bezpeénosti toto ¢isténi muze
probihat jenom tehdy, kdyz jsou dvitka automaticky
zablokovéna, na displeji se zobrazuje symbol (- d
. Dvitka nejde otevrit. Na konci ¢isténi displej zobrazi
0:00 a dvere se odblokuiji.

Vratte tlacitko funkci do polohy, 0"

PYROLYZA S ODLOZENYM STARTEM

Pro nastaveni ¢asu ukonceni pyrolyzy si prectéte
instrukce v oddilu ,Pyrolyza s okamzitym startem”
a kapitolu 4. 4.

Po téchto krocich je zacatek pyrolyzy odlozen tak, aby

byla ukoncena v naprogramovany cas.

5.3 ¢ISTENI VNITRNICH PLOCH SKEL
Pro snadnéjsivycisténivnitfnich ploch skel demontujte
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skla z trouby. Nejdfive odstrante prebytecny tuk
z vnitfni ¢asti skel pomoci navlhéeného hadfiku
a prostfedku na myti nadobi a poté skla z trouby
demontujte.

A Upozornéni
Nepouzivejte piskové cistici pripravky, brusné

nebo hrubé kovové cistici pomucky pro cisténi
sklenénych dvitek trouby, coz by mohlo poskrabat
povrch a vést k prasknuti skla.

DEMONTAZ

Zcela otevrete dvitka trouby a zablokujte pomoci
plastové cervené zarazky dodané v plastovém sacku
se spotiebi¢em.

Vyjméte prvni naklapnuté sklo nasledovné:

Pomoci naradi (Sroubovak) pritlacte v bodé A a sklo
vyklapnéte.

Vyjméte sklo.

Dle modelu jsou dvitka vybavena dvéma dodatecnymi
skly, kterd jsou na kazdé strané vybavena cernou
pryzovou zardzkou. Je-li to nutné, vyjméte je
a vycistéte.

Neponoftujte skla do vody. Oplachnéte pod tekouci
vodou a setiete tkaninou bez chlupd.

MONTAZ DVIREK

Po vycisténi znovu nasadte 4 pryzové rohy zelenou
Sipkou smérem nahoru a umistéte zpét skla.

Posledni sklo umistéte do kovovych kryt(, zaklapnéte,
lesklou stranou smérem ven.

Odeberte ¢ervenou plastovou zarazku.

Vas spotrebic je opét provozuschopny.

5.4 vYMENA ZAROVKY

A Vystraha:
Ujistéte se, Ze je pfistroj odpojen od

napajeni, nez vymeénite zarovku, jinak hrozi zésah
elektrickym proudem. Ukon provedte, az spottebic
vychladne.

Technické udaje zarovky:

15 W, 220-240 V~, 300 °C, patice E14.

Pro odsroubovéni ochranného skla a Zarovky pouzijte
gumovou rukavici, kterd usnadni vymontovani.

NE T

® O ®
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6 Nastaveni

6.1 menu

Zménu nastaveni parametrl trouby lze provést
nasledovné:

Stisknéte tla¢itko ® a vyckejte, nez se zobrazi,MENU".
Pristupte do rezimu nastaveni a stisknéte znovu
tla¢itko © a provedte pozadované nastaveni.
Parametry uvedené v tabulce nize aktivujte nebo
deaktivujte pomoci tlacitek,,+" a,-"

_ CLAL

AUTO: U rezimu pecenise
svétlo v dutiné trouby
vypne automaticky po 90
sekundéch.

ZAP: 'V  rezimu
zarovka vzdy sviti.

peceni

Aktivace/deaktivace
zvukového signélu tlacitek.

Ch o
|_Ccon |

Aktivace/deaktivace rezimu
BOOSTER

Aktivace/deaktivace
nastaveni ukazek.

|_Sdon

Zmacknutim tlacitka O opustite nabidku,MENU”,

7 Reseni piipadnych problémi

Nékteré malé poruchy mizete odstranit sami:

Trouba nehfeje. Zkontrolujte, zda je trouba

fadné pfipojena a zda jeji pojistka neni mimo

provoz. Zvyste zvolenou teplotu.

Zarovka trouby je nefunkéni. Vyménite zarovku nebo
pojistku. Zkontrolujte, zda je trouba fadné pfipojena.
Chladici ventilator se toci i po vypnuti trouby. To
je normalni, ventilace mize fungovat az 1 hodinu
po peceni v zdjmu snizeni vnitini i vnéjsi teploty
trouby. V pfipadé doby delsi nez hodina kontaktujte
poprodejni servis.

Neprobiha cisténi pyrolyzou. Zkontrolujte zavieni
dvefi. Jde-li o poruchu blokovéni dvefi nebo cidla
teploty, volejte poprodejni servis.

Na displeji blika symbol . Porucha blokovani
dvefi, volejte poprodejni servis.



8 Zivotni prostredi

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI
Obalové  materidly tohoto  spotfebice jsou
recyklovatelné. Podilejte se na jejich recyklaci
a pfispéjte tak k ochrané Zivotniho prostredi.
Likvidujte je v kontejnerech s komundlnim odpadem
urcenych k tomu ucelu.
V4§ spotfebi¢c obsahuje i mnoho
recyklovatelnych materiald. Je proto
oznacen timto logem, které Vam sdéluje,
Ze se vyfazené spotiebice nemaji misit
s jinym typem odpad.
I - Recyklace zafizeni, kterou zajistuje
vyrobce, bude tak provedena
v optimélnich podminkach v souladu s evropskou
smérnici 2002/96/ES o odpadech z elektrickych
a elektronickych zatizeni.
Informujte se na obecnim tradé v misté bydlisté nebo
u svého prodejce, kde se nachézeji sbérnd mista pro
pouZzité spotiebice nejblize vasemu bydlisti.
Dékujeme védm za vas prispévek k ochrané Zivotniho
prostredi.

Servisnizasahy

Pfipadné opravy na vasem pfistroji musi provadét
kvalifikovand osoba spolupracujici s vyrobcem.
Pokud ndm budete telefonovat, méjte pii ruce
veskeré potiebné udaje tykajici se Vaseho spotiebice
(obchodni oznaceni, servisni oznaceni, sériové ¢islo),
urychlite tak vyfizeni své Zzadosti. Tyto informace
naleznete na typovém 3titku.

B: Obchodni oznaceni
C: Servisni udaje
H: Vyrobni ¢islo

PUVODNI SOUCASTKY
P¥i zékroku udrzby, pozadujte pouzivani vylu¢né
originalni certifikované nahradni dily.
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*
POKRM
OKRMY e Rl (AL (Rl | Az | Al [Rlz |min
@) |5 OJE Q)| OJE g Q)|s Q)|

0
Vepiova pecené (1 kg) 200 |2 180 | 2 60
Telacia pecené (1 kg) 200 |2 180 | 2 60-70
Hovézi pe¢ené 240 |2 30-40
Jehnéi (stehno, plece 2,5kg) | 220 |1 220 200 | 2 60
Dribez (1 kg) 200 |2 220 180 | 2 210 | 3 60
Dribez, vétsi velikost 180 |1 60-90
Kureci stehna 220 | 3 210 | 3 20-30
Veprové/teleci stehno 210 | 3 20-30
Hovézi zebro (1 kg) 210 | 3 210 | 3 20-30
Jehnéci zebro 210 | 3 20-30

Grilované ryby 275 | 4 15-20
Varené ryby (prazma) 200 |3 180 | 3 30-35
Ryby v alobalu 220 |3 200 | 3 15-20

Gratinovani (zapékani pokrm) 275 | 2 30
Zapékané brambory 200 f2 180 | 2 45
Lasagne 200 3180 3 45 200 |3 180 | 3 25

170 |3 160 | 2 30

PInéna rajcata

Cukrovinky

Piskotovy dort - piSkot 180 | 2 180 |2 |35
Piskotova rolada 220 |3 180 |2 | 5-10
Brioska 180 |1 | 210 180 |2 | 3545
Brownies 180 |2 175 | 3 20-25
Dort - ze stejného dilu mouky | 180 |1 | 180 | 1 180 |2 | 45-50
Trednova bublanina 200 {2 180 |3 30-35
Krémy 165 2150 2 30-40 165 |2 150 [ 2 | 30-40
Sugenky - kolace 175 |3 15-20
Babovka 180 | 2 180 | 2 | 40-45
Snéhové pusinky 100 |2 100 | 3 | 60-70
220 |3 200 | 3 5-10

Cajové pectivo

16

*Podle modelu



POKRMY

18E s [ Rle [Riz [RlE | Rz [RIE [min

@ |= t 1@t @ | @ | @ | @]
Cukrovinky
Cajové pecivo 220 |3 200 |3 5-10
Odpalované cesto 200 |3 180 | 3 180 | 3 | 30-40
Cajové pedivozlistovéhotésta | 220 |3 200 |3 5-10
Moucénik Savarin 180 |3 175 |3 | 30-35
Kola¢ z krehkého tésta 200 |1 195 | 1 30-40
Kolac z listového tésta 215 |1 200 |1 20-25
Kolac z kiehkého tésta 210 |1 200 |1 10-30

Litinovy hrnec (duseni)

Pokrmy pripravované najehle | 220 |3 210 | 4 10-15
Pastika 200 |2 190 | 2 80-100
Pizza z kiehkého tésta 200812 30-40
Pizza z tésta na chléb 15-18
Slané kolace 35-40
Soufflé 180 |2 |50
Kolace 2|2 40-45
Chléb 220 200 220 30-40
Hrianka 180 275 | 4-5 2-3
180 |2 180 |2 | 90-180

ﬂ PRED VLOZENiM POKRMU TROUBU PREDEHREJTE

*Podle modelu

Pred vlozenim do trouby musi viechna masa zlstat nejméné 1 hodinu na okolni teploté.

°C 30 60

920

120

150

180

210

240

275

9 maxi
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Recept s drozdim (dle modelu)
Ingredience:
+ Mouka 2 kg « Voda 1240 ml - Stl 40 g - 4 baleni suseného drozdi
Tésto smichejte mixérem a kvasnice nechte vykynout v troubé.

Postup: Recepty s tésty z kvasnic. Tésto vylejte na pevnou teplovzdornou plochu, vyjméte vysuvny systém
a vlozte plech do spodni ¢asti.

Troubu predehiejte pomoci funkce horkovzdusného ohfevu na teplotu 40-50 °C po dobu 5 minut.
Vypnéte troubu a nechte tésto po dobu 25-30 minut dojit.
Vyuzivate zbylého tepla.

TESTY FUNKCNICH SCHOPNOSTi V SOULADU

S NORMOU CEI 60350
POTRAVINA REZIMY STUPEN POZOROVANI °C CAS PREDEHREV
PECENI

Sugenky (8.4.1) = 4 plochy 45 mm 170 ;g 2:: ANO

plochy 45 mm .
Sugenky (8.4.1) = 2+4 + 170 ;g 2:: ANO

plochy 20 mm

plochy 45 mm

+ .
Sugenky (8.4.1) 145+3 plochy 20 mm 175 gg 2:: ANO
+
miizka

Malé kolace — . 20 min
(8.4.2) - 4 plochy 45 mm 160 25 min NE
Malé kolace = ™ plochy 43 mm eo | 20min e
(8.4.2) e plochy 20 mm 25 min
Mékky kolac bez — 30 min
tuku (8.5.1) = 3 mizka 160 35 min NE
Jabl¢ny kolac — 45 min
8.5.2) - 3 miizka 200 50 min ANO
Zapeceny povrch I .
9.2.2) |§] 4 mfizka 275 3-5min ANO 5 min
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Brandt

VYHRADNI DOVOZCE:
ELMAX STORE, A.S.
Topolové 777/2
735 42 Terlicko
tel: 599529262

CENTRALNI DISPECINK SERVISU:
tel.: 599529251
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