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Vazeny zakazniku,
dékujeme vam za zakoupeni produktu znacky PHILCO. Aby vam novy spotiebic dobre slouzil, prectéte si
vSechny pokyny v této uzivatelské pfirucce.
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CAST 1: POUZiVANI TETO PRIRUCKY

Tato prirucka obsahuje dilezité informace o bezpecnosti a pokyny urcené k tomu, aby vdm pomohly pii ob-
sluze a udrzbé vaseho spotiebice.
Pred pouzitim trouby si udélejte ¢as na precteni této prirucky a ulozte ji pro budouci pouziti.

V textu této uzivatelské prirucky se pouzivaji nasledujici symboly

- =

Dulezité Poznamka

Elektricka bezpecnost

Pokud byla trouba poskozena pfi pfepravé, nezapojujte ji.

« Spotiebi¢ musi pfipojit do sité jen specidlné licencovany
elektrikafr.

 Vpfipadézavady nebo poskozenispotiebice se nepokousejte
uvést ho do provozu.

« Opravy musi provadét pouze technik s pfislusnou licenci.
Nespravné opravy mohou znamenat zna¢né nebezpedi pro
vasijiné osoby. Pokud vase trouba potfebuje opravu, obratte
se na servisni centrum nebo prodejce.

« Pokud je vadny privodni kabel, musi byt nahrazen specialnim
kabelem nebo sestavou, které jsou k dispozici u vyrobce
nebo autorizovaného servisniho technika.

- Elektricka vedeni a kabely se nesméji dotykat trouby.

« Nainstalujte mezi spotiebi¢ a sit vicepdlovy jistic
s minimalnim odstupem kontaktl 3 mm. Vicepolovy jisti¢
musi byt kalibrovan podle zatiZzeni a musi byt v souladu
s platnymi predpisy (uzemnovaci drat nesmi byt pfrerusovan
jisticem).
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« Typovy Stitek je umistén na pravé strané dvirek.

« Pfi opravach nebo cisténi spotiebiCe musi byt napajeni
vypnuté.

- Davejte pozor pfi pfipojovani elektrickych spotiebicl do
zasuvek v blizkosti trouby.

VAROVANI:

Pred vyménou Zdrovky musi byt spotrebic vypnuty, jinak by
mohlo dojit k urazu elektrickym proudem. Béhem provozu
trouby se vnitini plochy velmi zahreji.

Bezpecnost béhem provozu

. Tatotroubabylanavrzenapouze provarenijidlavdomacnosti.

- Béhem pouzivani se vnitini plochy trouby zahfeji tak, ze
mohou zpUsobit popaleniny. Nedotykejte se topnych
téles nebo vnitinich ploch trouby, dokud dostatecné
nevychladnou.

« Nikdy v troubé neskladujte hoflavé materialy.

« Povrchy trouby se zahfivaji, kdyz je spotfebi¢ dlouhou dobu
v provozu na vysokou teplotu.

- Béhem varenidavejte pozor pfi otvirani dvifek, protoze horky
vzduch a para mohou rychle unikat.

- Pri vareni jidel, ktera obsahuji alkohol, se muze alkohol
odpafovat v dulsledku vysokych teplot a pary mohou
vzplanout, pokud se dostanou do styku s horkou ¢asti trouby.

« Pro vasi bezpecnost nepouzivejte vysokotlaké Cistice nebo
parni Cistice.
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Mrazené potraviny jako pizza se musi péct na draténé
mfizce. Pokud se pouziva pecici plech, muze se zdeformovat
v dusledku velkého rozdilu teplot.

Nelijte vodu na dno trouby, kdyz je horké. Muze dojit
k poSkozeni smaltovaného povrchu.

Dvitka trouby musi byt béhem peceni zaviena.
Nevykladejte dno trouby hlinikovou félii a nedavejte na néj
ani pecici plechy nebo plechovky. Hlinikova félie blokuje
teplo, coz muze mit za nasledek poskozeni smaltovanych
povrchl a zpUsobit Spatné vysledky vareni.

Ovocné 3$tavy zanechaji skvrny, které nelze odstranit ze
smaltovanych povrchl trouby. Pfi peceni velmi vlhkych
kolacl pouzijte hluboky plech.

Neodkladejte nadoby na peceni na oteviena dvirka trouby.
Tento spotiebi¢ neni uren pro pouziti malymi détmi
nebo nemohoucimi osobami bez odpovidajiciho dozoru
odpovédné osoby, ktera zajisti bezpelné pouziti spotiebice.
Zajistéte, aby byl spotiebi¢ pred vyménou Zarovky trouby
vypnuty, aby nedoslo k urazu elektrickym proudem.

Pokud neni zadana doba vareni, trouba se sama vypne po
uplynuti doby uvedené nize.

Bezpecnost déti

Déti mladsi 3 let by mély byt pod neustalym dozorem
v prostoru spotiebice.

Déti ve véku od 3 let a mladsi 8 let mohou pouze zapinat/
vypinat spotiebi¢ za predpokladu, ze byl umistén nebo
nainstalovan v zamyslené normalni provozni poloze, a jsou
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pod dozorem nebo dostaly pokyny tykajici se pouziti
spotiebite bezpecnym zpUsobem a rozuméji pfislusnym
rizikim. Déti ve véku od 3 let a mladsi 8 let nesméji zapojovat,

regulovat a Cistit spotrebi¢ nebo provadét udrzbu.

VAROVANI:

Nékteré cdsti tohoto vyrobku se mohou velmi zahrdt a zpii-
sobit popdleniny. Je tfeba vénovat mimorddnou pozornost
tam, kde jsou pritomny déti a zranitelni lidé.

Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti starsi 8 let a osoby
s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi, nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud
jsou pod dozorem nebo byly pouceny o bezpe¢ném pouzivani
spotrebice achapou nebezpedihrozici pfinespravném pouzivani.
Déti si se spotiebicem nesméji hrat.

Cisténi a udrzbu nesmi provadét déti bez dohledu dospélé
osoby.

Tento spotiebi¢ nesmi pouzivat osoby (véetné déti)
s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi, nebo osoby s nedostatkem zkusenosti a znalosti
bezodpovidajicthodozorunebo pokyn( pro pouZitispotfebice
predanych osobou odpovédnou za jejich bezpecnost.

Déti musi byt neustidle pod dozorem, aby si s timto
spotiebicem nehraly.

Udrzujte elektrické spotiebice mimo dosah déti nebo
nemohoucich osob. Nenechdvejte je pouzivat spotiebice
bez dozoru.
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VAROVANI:
Béhem pouzivdni grilu se mohou zah¥ivat dostupné plochy.
V blizkosti by se nemély pohybovat déti.

VAROVANI:
Zajistéte, aby byl spotiebic pred vyménou zdrovky trouby
vypnuty, aby nedoslo k urazu elektrickym proudem.

« Vzdy vkladejte rosty do trouby na pozadované misto, kdyz
je trouba studena. Pokud je nutné presunout rost, kdyz je
trouba horka, nesmi se chnapka dotykat topnych téles.

« Vzdy pouzivejte suché chnapky. VIhké nebo mokré chnapky
na horkych plochach mohou mit za nasledek popaleni parou.
Chnapka se nesmi dotykat topnych téles. Nepouzivejte
ru¢nik nebo jinou velkou utérku.

VAROVANI:
Dostupné plochy se mohou béhem pouziti zah¥ivat. V bliz-
kosti by se nemély pohybovat déti.

- Pred zahajenim zajistéte vSechny volné &asti odévu atd.
Svazte si dlouhé vlasy tak, aby volné nevisely, a nenoste
volné obleceni nebo visici ¢asti odévu, jako jsou kravaty,
Satky, Sperky nebo rukavy.

« Kdyz jsou déti dost staré na to, aby pouzivaly spotfebic,
je zdkonnou odpovédnosti rodicd nebo zakonnych
zastupcl zajistit, Ze jsou kvalifikovanymi osobami pouceny
0 bezpecném pouzivani spotiebice.
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+ Nedovolte nikomu lézt na spotiebic, stat, sedétnaném nebo se
véset na jakoukoliv ¢ast spotiebice predevsim dvirka, ohfivac
pokrmU nebo uloznou pfihradku. Mize to poskodit spotrebic,
ktery se mUze prevratit a pfipadné zpUsobit vazné zranéni.

VAROVANI:

Spotrebic a jeho dostupné casti se béhem provozu zah¥ivaji.
Dadvejte pozor, abyste se nedotykali topnych téles. Nedovol-
te détem mladsim 8 let pouzivat tento spotrebic, pokud ne-
jsou pod dohledem dospélého. Déti a zvifata nesméji ziistat
sami nebo bez dozoru v prostoru, kde je spotrebic v provo-
zu. Nikdy jim nedovolte hrdt si v jeho blizkosti bez ohledu na
to, zda je spotrebic v provozu.

Bezpecnost pfi cisténi

VAROVANI:

« Pfedméty zdjmu déti nesméji byt ulozeny ve spotrebici,
ve sk¥inkdch nad spotiebicem nebo na oblozeni. Déti Spl-
hajici na spotrebic, aby dosdhly na danou véc, mohou byt
vdzné zranény.

« Necistéte spotrebic, pokud je stdle horky. Nékteré Cistici
prostiedky vytvdreji skodlivé vypary, kdyz se aplikuji na
horky povrch. Mokré obleceni nebo houby mohou zpiiso-
bit popdleniny pdrou.

Vnéjsi cast trouby

« Na disténi vnitfku a vnéjsi ¢asti trouby pouzijte vihky hadr
a jemny Cistici prostfedek nebo teplou mydlovou vodu.

« Osuste papirovymi utérkami nebo suchou utérkou.
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« Nepouzivejte draténky, zZiravé Cistici prostfedky nebo drsné
produkty.

7 v s

Predni cast trouby z nerezové oceli

« Nepouzivejte ocelové draténky, myci polStarky nebo brusny
material. Mohou poskodit povrchovou upravu.

Piedni cast trouby z hliniku

« Jemné otfete desku meékkym hadrem nebo hadrem
z mikrovlakna a jemnym Ccisticim prostfedkem na okna.

VAROVANI:
Pred cisténim se ujistéte, Ze je trouba studend.

antrek trouby

Tésnéni dvitek necistéte rukou.

Nepouzivejte drsné myci polstarky nebo cistici houby.

Abyste predesli poskozeni smaltovanych ploch trouby, pouZijte komeréné dostupné Cistici prostfedky na
trouby.

Na odstranéni Upornych necistot pouzijte specialni istici prostfredek na trouby.

Sklo dvirek trouby

Dvitka trouby jsou vybavena tfemi tabulemi skla, které jsou umistény na sobé. Vnitini a prostfedni tabuli Ize
vyjmout pro cisténi.

VAROVANI:

« Kdykoliv jsou dvirka oddélena od trouby, je mozné odklo-
pit spony.

« Nepouzivejte k cisténi skla dvirek trouby hrubé Ccistici
prostredky s brusnym ucinkem nebo ostré kovové skrab-
ky, protoze mohou poskrdbat sklo, coz miize mit za nd-
sledek rozbiti skla.

« Kdyz jsou dvirka namontovand, miiZe odstranéni nékterych
cdsti (sklo dvifek nebo jind édst) z dvirek vést ke zranéni.,
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UPOZORNENI:
Sklo se miize rozbit, pokud pouzijete nadmérnou silu prede-
vsim na okraje predni tabule.

Prislusenstvi

Umyjte vSechny plechy a pfislusenstvi po kazdém pouziti a osuste je utérkou. Pro snadné cisténi je namocte
do mydlové vody asi na 30 minut.

Katalyticky smaltovany povrch

Odstranitelny obklad krytu je pokryty tmavé Sedym smaltem, ktery se mlize obalit olejem a tukem rozptyle-
nym cirkulujicim vzduchem béhem horkovzdusného ohfevu. Tyto usazeniny se vypali pii teploté trouby 200 °C
a vyssi napriklad pri peceni kolacd nebo masa.

Vyssi teploty vedou k rychlejsimu vypaleni. Trouba a piislusenstvi se musi vycistit po kazdém pouziti. Jinak
dalsi peceni kolact a masa zpUsobi, Ze se usazeniny jesté vice pripecou a Cisténi bude tézsi a v extrémnich
pfipadech i nemozné.

Pred cisténim se ujistéte, Ze je trouba studena.

- Katalyticky smaltovany obklad krytu se musi ¢istit pomoci horké vody a myciho prostiedku, které se
nanaseji mékkym nylonovym kartacem.

Nepouzivejte brusné Cistici prostredky, tvrdé kartace, myci polstarky nebo hadry, draténky, noze nebo jiné drs-
né materialy. Nepouzivejte sprej na trouby na katalyticky smalt, protoze chemikalie pouzité ve spreji na trouby
poskodi katalyticky smalt a bude neucinny.

Pokud pouzivate spreje na trouby na vnitini povrchy trouby, musi se z trouby nejprve vyjmout katalyticky
obklad krytu.

Cisténi vysokymi teplotami

Pokud je po manualnim cisténi trouba stale silné znecisténa, zahrati na vysokou teplotu pom(ize pfi odstraro-
vani znecisténi zplsobeného olejem a tukem.

Povsimnéte si, Ze usazeniny $tav, sirupli a podobnych latek se timto procesem neodstrani. Ty je nutné odstranit
rukou s jemnym roztokem horké vody a myciho prostredku aplikovaného jemnym kartacem.

«  Vyjméte z trouby veskeré pfislusenstvi.

« Nastavte troubu na obvyklou funkci.

«  Nastavte teplotu na 250 °C.

« Nechejte troubu bézet asi 1 hodinu. Tato doba zavisi na stupni znecisténi.

Je dobry napad nastavit ¢as ukonceni procesu pomoci nastaveni ¢asu v pfipadé, Ze na konci zapomenete vy-
pnout troubu.
Jakakoliv zbyvajici usazenina bude postupné mizet s kazdym naslednym pouzitim trouby pfi vysokych teplotach.
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CAST 2: POKYNY K LIKVIDACI

Likvidace obalového materidlu
Material pouzity k zabaleni tohoto spottebice je recyklovatelny.
Likvidace obalového materidlu v pfislusném kontejneru v mistnim zafizeni na likvidaci odpadu Likvidace
starych spotiebicd

VAROVANI:
Pred likvidaci starych spotrebicii je vyfadte z provozu tak,
aby nebyly zdrojem nebezpedi.

V textu této uzivatelské prirucky se pouzivaji nasledujici symboly

Na ochranu zivotniho prostiedi je dlilezité, aby byly staré spotiebice likvidovany spravnym zplisobem.
Spotiebi¢ nesmi byt likvidovan spolu s komunalnim odpadem.
Informace o sbérnych dvorech a verejnych mistech pro odvoz odpadki ziskate od mistniho oddéleni pro
odpady nebo rady.

Vyznam preskrtnutého odpadkového kose:

Nevhazujte elektrickd zafizeni do netfidéného domovniho odpadu, vyuZijte separacni sbérné dvory.

Pokud elektrické spottebice odvezete na skladku nebo smetisté, mohou z nich vytéct nebezpecné latky, které
se nasledné mohou dostat do spodnich vod a potravinového fetézce, a poskodit tak vase zdravi.

PYi vyméné starého zafizeni za nové je prodejce ze zdkona povinny odebrat vase staré zafizeni zdarma k likvidaci.

Cz-10

Copyright © 2018, Fast CR, a.s. Revision 02/2018



CAST 3: INSTALACE TROUBY

Elektrickou instalaci tohoto spotiebice musi prova-
- dét pouze licencovany elektrikar.

Trouba musi byt nainstalovana podle dodanych po-

kyna.

Po instalaci odstrarite z dvifek ochranny vinyl

Bezpecnostni pokyny pro instalatora

+ Instalace musi zarucit ochranu proti vystaveni soucastem
pod napétim.

Instalace vestavénych trub

Aby bylo zajisténo, Ze vestavény spotiebic radné funguje, musi byt jeho skiirika vhodna. Obrazek nize uvadi
rozméry vyrezu pro instalaci pod linku nebo do nasténné skfinky.

N. B: Instalace v souladu s prohlasenim o spotiebé

Aby byla zajisténa dostatecna ventilace, musi byt odstranén zadni panel skfifky. Je vhodnéjsi instalace trouby
tak, ze stoji na dvou pruzich dfeva. Pokud trouba stoji na souvislé, rovné plose, musi tam byt otvor nejméné
45 x 560 mm.
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Panely okolnich stén skfiriky musi byt vyrobeny z teplovzdorného materialu. Zvlasté skiiriky s dyhovym povr-
chem musi byt slozeny pomoci lepidla, které odola teplotam vyssim nez 100 °C.

V souladu s platnymi bezpecnostnimi normami, neni mozné, aby elektrické kontakty byly dostupné po insta-
laci trouby.

V8echny casti, které zajistuji bezpecny provoz spotiebice, musi byt mozné odstranit pouze pomoci naradi.

Pro pfipevnéni trouby ke skfirfice, oteviete dvirka trouby a pfipevnéte ji vlozenim 4 drevénych sroubl do 4
otvorl na obvodu rdmu.

Elektrické pripojeni

Tyto trouby vybavené tfipdlovym napdjecim kabelem jsou urceny pro provoz se stfidavym proudem. Drat pro
uzemnéni spotrebic¢e ma Zlutozelenou barvu.

L&

Montaz napajeciho kabelu

Otevreni desky svorkovnice:

« Pomoci sroubovaku vysroubujte Sroub ze strany krytu desky svorkovnice;

« Pomoci Sroubovaku odepnéte upevnovaci hacky ¢. 2, otevrete kryt desky svorkovnice.

Pro instalaci kabelu postupujte takto:

« Odmontujte sroub kabelové svorky a tfi kontaktni Srouby L-N - —é—

- Pripevnéte draty pod hlavy Sroubll za pouziti nasledujiciho barevného schématu: Modra (N) hnéda (L)

Zlutozelenda =
- Pfipevnéte pfivodni kabel na misto pomoci svorky a zavrete kryt desky svorkovnice.
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Pripevnéni privodniho kabelu do sitové zasuvky

Nainstalujte normalizovanou zastr¢cku odpovidajici zatizeni uvedené na typovém stitku. Pfi pfipojeni kabelu
pfimo do zasuvky instalujte mezi spotrebic a sit vicepolovy jisti¢ s minimdinim odstupem kontaktl 3 mm.
Vicepodlovy jisti¢ musi byt kalibrovan podle zatizeni a musi byt v souladu s platnymi predpisy (uzemnovaci drat
nesmi byt prerusovan jisticem).

Privodni kabel musi byt umistén tak, aby se nedotykal horkych ploch nad 50 °C s ohledem na pokojovou teplo-
tu, kdekoliv po své délce, nebo musi byt chranén izola¢ni vrstvou o odpovidajici kalibraci.

Pred elektrickym zapojenim zkontrolujte nasleduijici:

Elektricka bezpecnost spotiebice miize byt zarucena pouze, pokud je trouba spravé a efektivné uzemnéna
v souladu s predpisy o elektrické bezpecnosti. Vzdy zajistéte, aby uzemnéni bylo ucinné, pokud mate
pochybnosti, zavolejte na kontrolu systému kvalifikovaného technika. Vyrobce odmita veskerou
odpovédnost za poskozeni v disledku systému, ktery nebyl uzemnén.

Pfed zapojenim zastr¢ky pFivodniho kabelu do sitové zésuvky zkontrolujte, Ze specifikace uvedené na
typovém stitku (na spotfebici a/nebo na baleni) odpovidaji specifikacim ve vasi domaci siti.

Zkontrolujte, zda elektricka kapacita systému a zasuvky budou podporovat maximalni vykon spotiebice,
jak je uvedeno na typovém stitku. Pokud méte pochybnosti, obratte se na kvalifikovaného technika.
Pokud nejsou zédsuvka a zastrcka spotfebi¢e kompatibilni, nechejte zasuvku vyménit za kompatibilni
kvalifikovanym technikem. Zvlasté u posledné jmenovaného je tfeba se ujistit, Ze prirez kabelu zasuvky
je vhodny pro vykon absorbovany spotiebicem. Nedoporucujeme pouzivat adaptéry, rozdvojky
a prodluzovaci kabely. Pokud neni mozné vyhnout se jejich pouziti, pamatujte si, Ze musite pouzivat pouze
jednoduché nebo vicendsobné adaptéry a prodluzovaci kabely, které vyhovuji aktudlnim bezpe¢nostnim
predpisim. V téchto ptipadech nikdy nepiekracujte maximalni proudovou kapacitu uvedenou na
jednoduchém adaptéru nebo prodluzovacim kabelu a maximalni vykon uvedeny na vicendsobném
adaptéru. Zastrcka a zasuvka musi byt snadno pfistupné.
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Ovladaci panel

Horni topna télesa

Gril

Katalyticky smaltovany obklad krytu
Sklenéna dvirka

E Urovné kolejnic jsou ¢islované odspoda nahoru.
Urovné 4 a 5 se pouzivaji hlavné pro funkci grilu.
Abyste urcili vhodnou uroven kolejnic pro vase jidlo, podivejte se na ndvod k vareni uvedeny v této
pfirucce.

Prislusenstvi

S troubou je dodané nasleduijici pfislusenstvi.

1. Dréténa mrizka, na jidla, kolacové formy, pecici | 3. Pecici plech, na kolace a susenky.
a grilovaci plechy.

4. Hluboky plech, a peceni nebo zachytavani stavy
z masa nebo odkapavani tuku.
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Pecici plech, hluboky plech a draténa mfizka musi
byt fadné zasunuty do boc¢nich drazek. Pti vytaho-
vani uvarenych potravin z trouby davejte pozor na
horké nadobi a povrchy.

Ptiklad Uroven 1: Hluboky plech

Uroven 4: Petici plech 3.
1. Petici plech 1. 4.
2. Hluboky plech 5.
3. Urovern @
4. Uroven @ 6.
5. Uroven 2 7.
6. Uroven
7. Uroven

@ Pri pouziti hlubokého plechu nebo peciciho plechu na zachytavani vypeceného tuku z vafenych po-
travin se ujistéte, Ze je plech spravné umistén v bocnich drazkach. Pokud se tato pfislusenstvi dotykaji
spodni plochy trouby, mohou poskodit smalt povrchu. Plechy umisténé na uroven 1 musi byt alespon
2 cm nad dnem trouby.

Draténa mrizka, pecici plech a hluboky plech

Umisténi draténé mrizky

Zasunte draténou miizku do jakékoliv pozadované urovné.

Umisténi peciciho plechu nebo hlubokého plechu

Zasunte pecici plech do trouby do Urovné 4 a hluboky plech do Urovné 1

Bezpecnostni vypnuti

Pokud neni zaddna doba vareni, trouba se sama vypne po dvou hodinach.
«  Elektricky obvod této trouby md systém tepelného vypnuti. Pokud se trouba zahfeje na abnormalné
vysokou teplotu, systém na urcitou dobu vypne napajeni topnych téles nebo troubu.

Ventilator chlazeni

Pro ochlazeni vnéjsi vrstvy trouby jsou nékteré modely vybaveny ventildtorem. Kdyz se trouba zahfeje, venti-
lator se automaticky zapne.

Kdyz je ventildtor zapnuty, mezi dvirky trouby a ovladacim panelem se objevi normaini proudéni vzduchu.

POZNAMKA:
Po peceni ventildtor trouby pracuje, aby ji dostatecné ochladil.
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Ovladani trouby 1

1 3 4, 7
(‘T\ (1 888 - «0 I.,—‘ (+)
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Tlacitko zapnuti/vypnuti

Tlacitko funkce

Tlacitko teplota

Tlacitko okno

Tlacitko cas

Tlacitko rychlého ohfevu

Tlacitko nastaveni ¢asu / teploty / funkce
Tlacitko svétlo

NV AWN =

Nez zac¢nete

Nastaveni hodin

1. Kdyz je spotiebi¢ poprvé zapojen do sité, na displeji bude blikat,0:" a ukazovat nastavenou hodinu.
2. Pro nastaveni hodiny stisknéte tlac¢itko nastaveni ¢asu / teploty / funkce ,+" nebo ,-"

Priklad: nastavit 1:30.

Pockejte asi 5 sekund, hodiny prestanou blikat a zobrazi nastavenou hodinu.

3. Stisknéte tladitko ¢as | (¥ |.,: 00" bude blikat.

4. Pro nastaveni minut stisknéte tlacitko nastaveni casu / teploty / funkce ,+" nebo ,-".

5. Stisknéte tlacitko ¢as | (¥} = pro dokonceni nastaveni hodin nebo pockejte asi 5 sekund.

,»: 30" prestane blikat. Displej ukazuje ¢as. Spotiebic je nyni pfipraven k pouziti.

Pocatecni Cisténi

Pred prvnim pouzitim dikladné vycistéte troubu.
Nepouzivejte ostré nebo brusné cistici materidly.

- Mohly by poskodit povrch trouby. U trub se smalto-

vanou predni Casti pouzivejte komerc¢né dostupné
Cistici prostiedky.
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Cisténi trouby

Otevrete dvitka, svétlo v troubé se rozsviti stiskem tlaéitka svétlo.

2. Odistéte viechny plechy trouby, pfislusenstvi a bo¢ni drazky teplou vodou nebo mycim prostredkem
a vylestéte je dosucha jemnou cistou utérkou.

3. Vydistéte vnitiek trouby jemnym cistym hadiikem.

4. Otrete predni ¢ast spotrebice vihkym hadfikem.

Zkontrolujte, Ze jsou spravné nastaveny hodiny. Pfed pouzitim vyjméte pfislusenstvi a nechejte troubu 1 hodi-

nu bézet na obvyklé nastaveni na 200 °C.

Bude citit charakteristicky pach, to je normalni, ale zajistéte, Ze je kuchyr béhem doby stabilizace dobre vétrana.

_

Pouziti trouby

Nastaveni funkce trouby

Zapnéte troubu stiskem tlacitka ,zapnuti/vypnuti”, potom vyberte rezim, ktery chcete. Dalsi podrobnosti

viz tabulka nize.

1. Zapnéte troubu stiskem tlacitka ,zapnuti/vypnuti”,

2. Pro nastaveni pozadované funkce trouby stisknéte tlacitko nastaveni casu / teploty / funkce ,+" nebo
,~" Pokud uplynuly 3 sekundy a nejsou zadnd dalsi nastaveni, trouba se automaticky spusti ve vybraném
rezimu a funkci.

i

e Pokud chcete zménit rozlozeni, stisknéte tladitko funkce O a podrzte ho asi 3 sekundy. Potom
stisknéte tlacitko nastaveni ¢asu / teploty / funkce ,+“ nebo ,-“ pro nastaveni pozadované funkce.

Nastaveni teploty trouby

1. Stisknéte tlacitko teplota “-‘ \ a podrzte ho asi 3 sekundy, teplota bude blikat.

2. Pro nastaveni teploty po krocich 5 °C stisknéte tlacitko nastaveni ¢asu / teploty / funkce ,+" nebo ,-"
el Teplotu lze nastavit béhem vaieni.

Zapnuti/vypnuti trouby

Troubu zapnete/vypnete stiskem tlacitka zapnuti/vypnuti.

Zapnuti/vypnuti svétla

Svétlo zapnete/vypnete stiskem tlacitka svétlo.

Cas ukonéeni

Cas ukonéeni Ize nastavit béhem vareni.

1. Neékolikrat stisknéte tlaitko ¢as . (=3, dokud na displeji neza¢ne blikat ikona ¢asu ukonéent a tii ¢islice.
2. Pronastaveni pozadovaného ¢asu ukonceni stisknéte tlacitko nastaveni ¢asu / teploty / funkce ,+" nebo -

3. Trouba automaticky bézi s vybranym ¢asem ukonéeni po stisknuti tlacitka ¢as | %) | nebo pockejte asi
3 sekundy.
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Doba vareni

Dobu vafeni Ize nastavit béhem vareni.
1. Neékolikrat stisknéte tlaéitko €as | (¥, dokud na displeji neza¢ne blikat ikona ¢asu ukonéent a tii ¢islice.
2. Pro nastaveni pozadované doby vareni stisknéte tlacitko nastaveni casu / teploty / funkce ,+" nebo,-".

3. Trouba automaticky bézi s vybranou dobou vaieni po stisknuti tlacitka ¢as | () nebo pockejte asi
3 sekundy.

Odlozeny start

Pokud je zadan ¢as ukonceni az po nastaveni doby vareni, doba vafeni a ¢as ukonceni se vypocitaji a v trouba
pfipadé potreby nastavi odlozeny start.

1. Stisknéte tlacitko ¢as | (=) .

Priklad: Aktudlni cas je 3:00 a pozadovana doba vareni je 5 hodin.
2. Pro nastaveni ¢asu ukonceni stisknéte tlacitko nastaveni ¢asu / teploty / funkce ,+" nebo ,-“
Priklad: Chcete varit 5 hodin a koncit v 8:30.

3. Stisknéte tla¢itko ¢as | [} . Trouba je mimo provoz do odloZené doby spustén.

Minutka

1. Neékolikrat stisknéte tla¢itko ¢asovac | (%) , dokud na displeji neza¢ne blikat ikona “£_" a tii ¢islice.
2. Pro nastaveni pozadovaného casu stisknéte tlacitko nastaveni ¢asu / teploty / funkce ,+" nebo ,-"

3. Pro spusténi minutky stisknéte tlacitko ¢asovaé | (¥} .. Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni zvukovy
signal.

Détska bezpecnostni funkce

1. Stisknéte zéroven tlacitko ¢as | () ' a tlacitko funkce O apodrite je 1 sekundu.
ONa displeji se zobrazi ikona.

2. Znovu stisknéte zaroven tlaéitko ¢as | (%) a tlacitko funkce O a podrzte je 3 sekundy pro odeméeni.

Rychlé peceni

Pokud je funkce trouby nastavena na dokonceni pozdéji, s pouzitim funkce rychlého pecenilze prazdnou trou-
bu predehfiat za kratkou dobu.

Dulezité: pred dokoncenim rychlého peceni a funkce peceni, kdyz bézi pozadovana funkce, nedavejte do trou-
by potraviny k peceni.

1. Nastavte pozadovanou funkci trouby, pokud je to nutné, zménte doporucenou teplotu.

2. Stisknéte tlacitko pro rychlé peéenl’. Zazni jeden zvukovy signal.

Kdyz je dosazena teplota. Zazni jeden zvukovy signal.
Ted se fidte pfedem nastavenou funkci trouby, teplota se dale zvySuje a mlzete dat potraviny do trouby.

E Pokud chcete zrusit rychlé peéeni, stisknéte tlacitko rychlého peceni, zazni tfi zvukové signaly.
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Pamétova funkce

Pamétovou funkci Ize pouzit pro uloZeni nastaveni, které se casto pouziva.
1. Nastavte funkci trouby, teplotu a v ptipadé potieby funkce hodin (doba vareni a/nebo ¢as ukonceni).

2. Stisknéte a podrzte tlacitko na asi 2 sekundy, dokud nezazni zvukovy signal. Tim je nastaveni ulozeno.

Pro ulozeni dalsSiho nastaveni stisknéte tlacitko
zeno novym.

na priblizné 2 sekundy. Dfive uloZzené nastaveni je nahra-

Spusténi pamétové funkce
1. Trouba v pohotovostnim rezimu, stisknéte a podrzte tlacitko na asi 3 sekundy do pamétové funkce.
2. znovu stisknéte a podrzte tlacitko na pfiblizné 3 sekundy, ziskate pamétovou funkci.

3. Pockejte 5 sekund, otevie se pamétova funkce.

Ovladani trouby 2

1 2.
] 5.
B |® o, - +
@ g0
i &) 2
r_'l E]E
7.
1. Voli¢ funkce
2. Tlacitko teplota
3. Display (Displej)
4. Tlacitko cas
5. Regulator nastaveni ¢asu, teploty
6. Tlacitko détsky zamek
7. Tlacitko rychlého ohfevu
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Teplota, ¢as digitdlni udaj
Symbol Spendliku
Symbol détského zamku
Symbol ¢asovace
Symbol ¢asu ukonceni
Symbol doby peceni
Ikona funkce trouby

Nouhkrwn =

Nez zacnete

Nastaveni a uprava aktualniho ¢asu

Trouba muze fungovat teprve po nastaveni ¢asu

1. Kdyz je vyrobek pfipojen k napajeni, teplota, objevi se digitalni udaj o teploté, casu,0:00" zatimco prvni
skupina,0” zacne blikat, nastavte aktualni hodinu na pfipomenuti ¢asti,hodiny”. Pro nastaveni ¢asu otocte
reguldtor casu, teploty.

2. Stisknéte tlacitko cas skupina ,00” za¢ne blikat, nastavte aktudlni hodinu na pfipomenuti ¢asti

,minuty” Pro nastaveni ¢asu otocte regulator casu, teploty.
3. Asipo péti sekundach prestane blikat, hodiny zobrazuji den nastaveného casu.

Vybér funkce trouby
Otocte voli¢ funkce pro vybér funkce, kterou chcete.

1. Doporucena teplota peceni se objevi na displeji.
2. Pokud neni doporucena doba peceni nastavena do 5 sekund, trouba zac¢ne htat.

Zména teploty trouby

1. Stisknéte tlacitko teplota \_;‘l.f.,_l a podrzte ho asi 3 sekundy, teplota bude blikat.

2. Pro nastaveni teploty po krocich 5 °C otocte regulator nastaveni ¢asu, teploty.
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Zména funkce trouby

Pro zménu funkce trouby otéacejte volicem funkce, dokud nedojdete k pozadované funkci.

Vypnuti trouby

Pro vypnuti trouby pouZzijte voli¢ funkce a otocte ho do polohy 0.

Doba vareni

Dobu vafeni Ize nastavit béhem vareni.
1. Nékolikrat stisknéte tla¢itko ¢as | () |, dokud na displeji neza¢ne blikat ikona ¢asu ukonéeni a tfi ¢islice.
2. Pro nastaveni poZzadované doby vafeni otocte regulator nastaveni ¢asu, teploty.

3. Trouba automaticky bézi s vybranou dobou vafeni po stisknuti tlaéitka ¢as | () nebo pockejte asi
3 sekundy.

Cas ukonéeni

Cas ukonéeni Ize nastavit béhem vareni.
1. Nékolikrat stisknéte tla¢itko €as | () |, dokud na displeji neza¢ne blikat ikona ¢asu ukonéeni a tfi ¢islice.
2. Pro nastaveni pozadovaného ¢asu ukonceni otocte regulator nastaveni ¢asu, teploty.

3. Trouba automaticky bézi s vybranym ¢asem ukonéeni po stisknuti tlaéitka €as | (¥} | nebo pockejte asi
3 sekundy.

Odlozeny start

Pokud je zaddn ¢as ukonceni az po nastaveni doby vareni, doba vafeni a ¢as ukonéeni se vypocitaji a v trouba
pfipadé potfeby nastavi odlozeny start.

1. Stisknéte tlacitko ¢as | () .

Priklad: Aktualni cas je 3:00 a poZzadovana doba vareni je 5 hodin.
2. Pro nastaveni ¢asu ukonceni otocte reguldtor nastaveni ¢asu, teploty.
Priklad: Chcete vafit 5 hodin a kon¢it v 8:30.

3. Stisknéte tlacitko ¢as | (¥} . Trouba je mimo provoz do odlozené doby spusténi.

Minutka

1. Neékolikrat stisknéte tla¢itko ¢asovac | (=) , dokud na displeji neza¢ne blikat ikona ,,E” a tri cislice.
2. Pro nastaveni pozadovaného casu otocte regulator nastaveni casu, teploty.

3. Pro spusténi minutky stisknéte tlacitko ¢asovaé | (¥} .. Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni zvukovy
signal.
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Rychlé peceni

Pokud je funkce trouby nastavena na dokonceni pozdéji, s pouzitim funkce rychlého peceni lze prazdnou trou-
bu predehfiét za kratkou dobu.

Dulezité: pred dokoncenim rychlého peceni a funkce peceni, kdyz bézi pozadovana funkce, nedavejte do trou-
by potraviny k peceni.

1. Nastavte pozadovanou funkci trouby, pokud je to nutné, zménte doporucenou teplotu.

2. Stisknéte tlacitko pro rychlé peceni Zazni jeden zvukovy signal.

Kdyz je dosaZena teplota. Zazni jeden zvukovy signal.
Ted'se fidte pfedem nastavenou funkci trouby, teplota se dale zvysuje a mzete dat potraviny do trouby.

@ Pokud chcete zrusit rychlé peceni, stisknéte tlacitko rychlého peceni , zazni tfi zvukové signaly.

Pamét'ova funkce

Pamétovou funkci Ize pouzit pro ulozeni nastaveni, které se casto pouziva.
1. Nastavte funkci trouby, teplotu a v ptipadé potieby funkce hodin - dobu vafeni a/nebo ¢as ukonceni.

2. Stisknéte a podrzte tlacitko na asi 2 sekundy, dokud nezazni zvukovy signal. Tim je nastaveni ulozeno.

Pro ulozeni dalsiho nastaveni stisknéte tlacitko na priblizné 2 sekundy. Dfive uloZzené nastaveni je nahra-
zeno novym.

Spusténi pamét'ové funkce

1. Trouba v pohotovostnim rezimu, stisknéte a podrzte tlacitko na asi 3 sekundy do pamétové funkce.
2. znovu stisknéte a podrzte tlacitko na priblizné 3 sekundy, ziskate pamétovou funkci.

3. Pockejte 5 sekund, otevie se pamétova funkce.

Funkce trouby

Konvenéni ohfev| _ 2145-2540 W

Zapnou se horni a spodni topna télesa. Tohle je klasicky, tradi¢ni typ trouby, ktery byl vylepsen, s vyjime¢nym
sitenim tepla a nizsi spotfebou energie. Konvencni ohiev je stile nepfekonatelny, kdyz dojde na vareni jidel,
které se skladaji z nékolika ingredienci, napt. zeli s Zzebirky, Spanélska treska, anconska treska, kiehké teleci
platky s ryzi atd.

Vyborné vysledky dosahnete pfi pfipravé pokrma z teleciho nebo hovéziho masa a také (dusené maso, gulas,
divocina, kyta atd.), které potiebuji pomalé peceni a vyzaduji polévani stdvou nebo podlévani. Presto to stale
je nejlepsi systém pro peceni kolacd i ovocnych a duseni v zakrytém hrnci. P¥i vafeni v konvenénim rezimu pou-
Zivejte pouze jeden hluboky plech nebo rost. Jinak by mohlo dojit k nerovnomérnému rozlozeni tepla. U rosta
muzete libovolné ménit vysku a vyrovnat mnozstvi tepla mezi horni a spodni ¢asti trouby. Vyberte z rdznych
vysek rostt podle toho, zda pokrm potiebuje vice nebo méné tepla shora.
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Rezim ,Rychlé peceni”| XX |2175-2590 W

Horni a spodni topna télesa stejné jako ventilator budou v provozu, bude zajisténa stala distribuce tepla jed-
notné po celém prostoru trouby.

Tento rezim je zvlasté vhodny pro pfipravu pfedvafenych potravin (predehrati neni nezbytné), jako jsou napft.:
mrazené nebo pfedvarené potraviny), stejné jako nékteré domaci pokrmy.

Nejlepsich vysledkd v rezimu ,Rychlé peceni” dosahnete, pokud pfipravujete jen jeden pokrm (druhy odspo-
du), fidte se i instrukcemi v tabulce ,Praktické rady pfi pfipravé”.

Rezim vicenasobného peéenl’ 2480-2950 W

Horni, a spodni topna télesa stejné jako ventilator se budou stfidavé zapinat. JelikoZ teplo zlistava konstantni
ajednotné v celém vnitinim prostoru trouby, vzduch ohfiva a opéka jidlo jednotné po celém povrchu.V tomto
rezimu také muzete zaroven vafit rizné pokrmy, pokud jsou jejich pfislusné teploty vareni stejné. Zaroven Ize
pouzit maximalné 2 rosty, nasledujici pokyny v ¢asti pojmenované Vafeni na vice rostech”.

Tento rezim je zvlasté vhodny pro pokrmy, které vyzaduji gratinovéni nebo které vyzaduji podstatné del$i dobu
pfipravy, jako jsou napf. lasagne, zapékané téstoviny, pec¢ené kufe a brambory atd. Navic vyborna distribuce
tepla umoznuje pouziti nizsich teplot pii peceni. To vede k mensi ztraté stavy, maso je mnohem kiehd¢i a je
nizsi ztrata hmotnosti pecené. Rezim Rezim vicenasobného peceni je obzvlast vhodny pro peceniryb, které Ize
pfipravit s pfidanim omezeného poctu piisad, ¢imz si udrzi chut a vzhled. Vybornych vysledkd dosdhnete pi
peceni pokrm se zeleninou, jako jsou cukety, lilky, papriky atd...

Dezerty: tenhle rezim je také perfektni pro peceni kynutych buchet.

Kromé toho lze tento rezim pouzit pro rychlé rozmrazovani bilého nebo ¢erveného masa a chleba nastavenim
teploty na 80 °C. Pro rozmrazovani kiehcich potravin nastavte termostat na 60 °C nebo pouzijte funkci cirkulace
studeného vzduchu nastavenim termostatu na 0 °C.

Rezim pizza 9] 2850-3300 W

Dolni topné téleso a kruhové topné téleso stejné jako ventilator budou v provozu. Tato kombinace rychle
ohfiva troubu diky vysokému vykonu spotiebice, ktery je vysledkem produkce podstatné ¢asti tepla prevazné
z dolniho topného télesa.

ReZim Pizza je idealni pro pfipravu jidel vyzadujici vysokou teplotu, jako jsou pizzy a velké pecené. Pouzivejte
pouze jeden pecici plech nebo rost. Nicméné pokud pouZijete vice plechd nebo rostd, je tieba je mezi sebou
prohodit pfiblizné v poloviné pfipravy.

Lahodné vaFeni|5%|1205-1435 W

Dolni topné téleso a ventilator budou v provozu. Vhodny rezim pro sladké pecivo, kolace a moucniky v pecicim
plechu nebo formé. Vybornych vysledkd také dosédhnete, pokud pripravované jidlo vyzaduje teplo zespodu.
Je tieba vlozit plech do spodni drovné.

,Horni” ohtev| |995-1195W
Horni topné téleso bude v provozu. Tento rezim je mozné pouzit k dopékani jidel na konci pfipravy.

Gril| |2385-2835 W

Horni stfedové topné téleso bude v provozu. Extrémné vysoka a pfima teplota grilu je vhodnd pro opékani
povrchu mas a peceni, zatimco Stava je uchovavéna uvniti, aby byla zajisténa jeho jemnost. Gril se rovnéz
doporucuje pro pripravu jidel, kterd vyzaduji vysokou teplotu na povrchu: hovézi steaky, teleci steaky, steak
z vysokého rosténce, platky, hamburgery atd. e«
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Turbo gril [T |2415-2875 W

Horni stfedové topné téleso a ventilator budou v provozu. Tato kombinace vlastnosti zvysuje efektivitu nepfi-
mého Siteni tepla z topného télesa prostfednictvim cirkulace vzduchu v celém vnitinim prostoru trouby. To
pomaha zabranit, aby se potraviny nespdlili na povrchu, ale umoznuje teplu proniknout pfimo do potraviny.
Vyborné vysledky dosahnete pfi piipravé kebabli z masa a zeleniny, uzenek, zebirek, jehnécich platkd, kurete
v kofenéné omacce, kiepelek, veprovych platkd atd.

Pfiprava jidel v ,rezimu Turbo grilu” se zavienymi dvifky trouby.
Tento rezim je idealni pro pfipravu rybich steakd z mec¢ound, nadivanych sépii atd.

Rezim peéeni|©) 1705-2030W

Zadni topné téleso a ventildtor budou v provozu, zaruci delikatni distribuci tepla jednotné v celém vnitinim
prostoru trouby.

Tento rezim je ideélni pro peceni a vareni kiehkych potravin - zvlasté kolact, které potiebuji nakynout, a pro
piipravu nékterych kiehkych kolacd na 3 kolejnicich soucasné. Zde je nékolik piikladd: kolace z listového tésta,
sladké a lahodné susenky, chutovky z listového tésta, rolady a malé porce zapecené zeleniny atd. «-

Rezim ,rozmrazovani” 45-55W

Ventilator umistény v dolni ¢asti trouby zajistuje cirkulaci vzduchu pfi pokojové teploté okolo potravin. Tento

rezim se doporucuje pro rozmrazovani véech druht potravin, ale zvlasté pro kiehké typy potravin, které nevy-

zaduji teplo, jako jsou napt.: kolace se zmrzlinou, krémové nebo pudinkové dezerty, ovocné kolace. Pouzitim

ventildtoru je doba rozmrazeni piiblizné polovi¢ni. V pfipadé masa, ryb a chleba je mozné urychlit proces roz-

mrazovani pomoci rezimu,Peceni” a nastavenim teploty na 80 °C - 100 °C.

Otocny rozen (k dispozici pouze u urcitych modelt)

Pro zapnuti oto¢ného rozné postupujte nasledovné:

«  vlozte pecici plech na 1. rost;

«  zasunte specialni podpéru oto¢ného rozné na troven 3 a umistéte rozen tak, ze jej zasunete do specialniho
otvoru na otocny rozen v zadni ¢asti trouby;

vy Vv

Stisknéte tlacitko nastaveni ¢asu / teploty / funkce ,+" nebo ,-* pro vybér nastaveni

w

Cisténi a udrzba
Cisténi dvirek trouby

Pro normalni pouziti se dvifka nesmi odstrariovat, ale pokud je sejmuti nutné, napfiklad pro ¢isténi, postupujte
podle téchto pokyn(. Dvitka trouby jsou tézka.

Jak odstranit dvifka trouby

Pro dikladnégjsi ¢isténi je mozné vyjmout dvirka trouby. Postupujte nasledovné:

«  Zcela otevriete dvitka (obr. 1);

«  PIné oteviete packu A na levém a pravém zavésu (obr. 2);

«  Drzte dvitka, jak je zobrazeno (obr. 3);

«  Jemné zaviete dviika, dokud packy A levého a pravého zavésu nezapadnou do ¢asti B dvifek (obr. 4);

Pro slozeni dvifek postupujte zpétné podle uvedenych krokd.
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Obr. 1 Obr. 2 Obr.3 Obr. 4

Rozebrani dviiek trouby (dva zplsoby)

ZpUsob 1 postup odstranéni a sestaveni:

«  Sejméte tésnéni A (obr. 2). B. C(obr.3) zatla¢enim na tyce ¢. 2 na levé a pravé strané (obr. 1)

- Jemné vytdhnéte vnitini a stfedni tabule skla (obr. 4)

+ Vhodnym ¢isticim prostfedkem ocistéte sklo a ostatni soucasti. Dikladné je osuste a umistéte na mékky
povrch.

Pro slozeni dvifek postupujte zpétné podle uvedenych kroku.

Obr. 1 Obr. 2

Obr.3
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ZpUsob 2 postup odstranéni a sestaveni:

«  Otocte pridrzovace tabule skla ven, abyste je uvolnili (obr. 1)

« Jemné zvednéte vnitini tabuli a vyjméte ji (obr. 2)

« Jemné zvednéte prostiedni tabuli a vyjméte ji (obr. 3)

« Vhodnym Ccisticim prostfedkem ocistéte sklo a ostatni soucasti. Dikladné je osuste a umistéte na mékky
povrch.

Pro slozeni dvifek postupujte zpétné podle uvedenych krokd.

Obr. 1 Obr. 2

Obr.3

Praktické rady na vareni

Trouba poskytuje Sirokou fadu alternativ, které vdm umozni ptipravu jakéhokoliv typu jidla tou nejlepsi moz-
nou cestou. Postupem casu se naucite, jak nejlépe vyuzit vyhod tohoto spotfebice a nasledujici pokyny jsou
pouze doporuceni, kterd se mohou lisit podle vasich osobnich zkusenosti.

Priprava s vice rosty

Pokud pti pfipravé pouzivate vice rostu, pouzijte bud rezim ,peceni” ’@ nebo rezim ,vicenasobného peceni”
nebot toto jsou jediné rezimy, které vam dovoli pouzivat vice rost(.

Pri ptipravé kiehkych jidel na vice rostech, pouzijte rezim ,peceni’, ktery vam umozni vafit na 3 rostech soucas-
né (1., 3.a 5. rost odspodu). Nékteré priklady jsou uvedeny v tabulce ,Praktické rady pro vareni”.
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Pti pripravé jinych jidel na vice rostech, pouzijte rezim "vicenasobného peceni" a dodrzujte nésledujici:

«  Trouba je vybavena 5 kolejnicemi. Béhem pfipravy s ventilatorem pouzijte dvé ze tii stredovych kolejnic,
nejnizsi a nejvyssi kolejnice ziskavaji horky vzduch piimo, a proto se mohou kiehké potraviny pfipalit.

«  Jako obecné pravidlo pouzijte 2. a 4. kolejnici odspodu, kde do 2. kolejnice umistéte potraviny, které
vyzaduji vétsi dodéavku tepla. Napf. pfi pfipravé masové pecené spolecné s jinymi potravinami, vlozte
peceni do 2. kolejnice odspodu a kieh¢i potraviny vlozte to 4. kolejnice odspodu.

- Pfi pfipravé potravin, které vyzaduji rizny cas a teplotu, nastavte teplotu, kterd je mezi pozadovanymi
teplotami, vlozte kiehdi jidlo do 4. kolejnice odspodu a nejdfive vyjméte potraviny vyzadujici kratsi dobu
pfipravy.

«  Pouzijte hluboky plech do spodni kolejnice a rost do horni;

Pouziti rezimu ,Rychlé peceni”
Funkeni, rychly a prakticky rezim pro predvarené produkty (jako napft.: zmrazené nebo predvarené pokrmy)
spole¢né s dalsimi potravinami. Uzite¢né rady naleznete také v tabulce "Praktické rady na vareni".

Pouziti grilu

Tato multifunk¢ni trouba nabizi 2 rlizné rezimy grilovani.

Pouzijte rezim ,gril” m, vlozte potraviny pod stfed grilu (umisténé na 3. nebo 4. kolejnici odspodu), protoze
pouze stiedova ¢ast topného télesa bude v provozu.

Pouzijte spodni kolejnici (1. odspoda), umistéte do ni hluboky plech, aby mohla zachytavat stavu a/nebo tuk
a chranila tak sou¢asné proti zapinéni dna trouby. Pfi pouZiti tohoto rezimu se doporucuje nastavit termostat
na vami pozadovanou teplotu.

Nastavenl',,Turbo grilu” je extrémné uzite¢né pro rychlé grilovéni potravin, nebot distribuce tepla umoziu-
je nejen opeceni povrchu, ale také spodni ¢asti.

Navic mUzete jej rovnéz pouzit pro opeceni potravin na konci procesu pfipravy, jako je dodatecné opeceni pro
zapékané téstoviny napf.

PYi pouziti tohoto rezimu vloZte rost na 2. nebo 3. kolejnici odspodu (viz tabulka vareni), poté, abyste zabranili
odkapdvéni tuku a $tavy na dno trouby a nasledné tvorbé koufre, vlozte hluboky plech do 1. kolejnice odspodu.
P¥i pouZziti tohoto rezimu vam radime nastavit termostat na 200 °C, protoze je to nejefektivné;jsi zplsob pouziti
grilu, ktery je zalozen na pouziti infracervenych paprskd. Nicméné to neznamend, Ze nemUzete pouzit teplotu
Proto dosahnete nejlepsich vysledk pfi pouziti rezimu grilu tim, Ze vlozite rost do spodnich kolejnic
odspodu (viz tabulka vafeni) a poté, abyste zabranili odkapavani tuku a stavy na dno trouby a nasledné
tvorbé koufre, viozite hluboky plech do 1. kolejnice odspodu.

Peceni kolace

Pri peceni kolacl je vzdy vkladejte do predehraté trouby. Pockejte, az bude trouba dikladné predehrata. Bé-
hem peceni neotvirejte dvirka trouby, abyste predesli klesnuti tésta. Obecné:

Tésto je pfilis suché

Zvyste teplotu o 10 °C a snizte dobu peceni.
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Tésto kleslo
Pouzijte méné tekutin nebo snizte teplotu o 10 °C.

Tésto je pfilis tmavé shora
Vlozte plech na nejnizsi rost, snizte teplotu a zvyste dobu peceni.

Dobie vareny uvnitf, ale lepkavy na povrchu
Pouzijte méné tekutin, snizte teplotu a zvyste dobu pfipravy.

Tésto se lepi na formu
Dobfe vymazte formu a vysypte ji moukou nebo pouzijte pecici papir.

Pouzila jsem vice nez jednu uroven (pfi funkci,trouba a ventilator”) a neni to rovnomérné propeceno

Ptiprava pizzy

Nejlepsich vysledku pfi peceni pizzy dosdhnete pfi zvoleni rezimu, Pizza” :

Nechejte troubu predehrat alespor na 10 minut;

Poutzijte hlinikovou pizza formu, vloZte ji na dodévany rost. Pokud pouzijete hluboky plech, prodlouzi se
doba pfipravy a bude obtizné opéci kirku dozlatova;

Neotevirejte dvitka trouby pfilis ¢asto, kdyz se pece pizza;

Pokud ma pizza hodné pfisad (tfi nebo ¢tyfi), doporuc¢ujeme pfidat mozzarellu az pfiblizné v poloviné
doby peceni.

Pokud pecete pizzu na dvou rostech, pouZzijte 2. a 4. kolejnici a nastavte teplotu na 220 °C a vlozte pizzy do
trouby predehiaté alesporn 10 minut.

Pfiprava ryb a masa

Pti peceni bilého masa, drlibeZe a ryb nastavte teplotu v rozmezi od 180 °C do 200 °C.

Pro pfipravu ¢erveného masa, které chcete fadné propéct po stranach, ale ma zGstat kiehké a stavnaté uvnitf,
nastavte vyssi teplotu (200 °C - 220 °C) na kratkou dobu, potom teplotu snizte.

Obecné plati, ze ¢im vétsi pecené, tim nizsi nastavena teplota. Vlozte maso na stfed rostu a hluboky plech
vlozte pod rost, abyste mohli zachytavat tuk.

Ujistéte se, Ze je rost dobre zasunuty tak, aby byl uprostied trouby. Pokud byste chtéli zvysit teplotu odspodu,
poutzijte nizi rost. Pro lahodné pecené (obzvlast kachna a zvéfina) pokryjte povrch masa $pekem nebo slani-
nou.
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Nastaveni volice | Pfipravované |Hmotnost | Poloha Doba Nastaveni Doba
jidlo (vkg) rostu predehfivani | volice vareni
odspodu (Minuty) termostatu | (Minuty)
1 Konvencni Kachna 1 3 15 200 65-75
ohfev Pecené teleci 1 3 15 200 70-75
D nebo hovézi
Veprové pecené | 1 15 200 70-80
Susenky - 15 180 15-20
(jemné pecivo)
Dorty 1 15 180 30-35
2 Rezim Pizza 1 2-4 15 220 15-20
vicenasobného | (na 2 rostech)
peceni Lasagne 1 3 10 200 30-35
Jehnéci 1 2 10 180 50-60
Pecené kure 1 2-4 10 180 60-75
+ brambory
Makrela 1 2 10 180 30-35
Svestkovy kola¢ | 1 2 10 170 40-50
Krémové pecivo | 0,5 2-4 10 190 20-25
(na 2 rostech)
Susenky 0,5 2-4 10 180 10-15
(na 2 rostech)
Piskot 0,5 2 10 170 15-20
(na 1 rostu)
Piskot 1,0 2-4 10 170 20-25
(na 2 rostech)
Lahodné 1,5 3 15 200 25-30
zakusky
3 Horni ohiev Peceni - 3/4 15 220 -
D dozlatova
Vareni
4 Rozmrazovani |V3Sechny
zmrazgné
4 potraviny
CZ-29
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5 Gril Platyz a sépie 1 4 Max 8-10
m Olihen a 1 4 Max 6-8
krevety, kebaby
Filé z tresky 1 4 5 Max 10
Grilovana 1 3/4 5 Max 10-15
zelenina
Teleci steak 1 4 5 Max 15-20
Kotlety 1 4 5 Max 15-20
Hamburgery 1 4 5 Max 7-10
Makrely 1 4 5 Max 15-20
Toasty, sendvice | - 4 5 Max 2-3
S grilem
(kde zabranit)
Telecinarozni |1,0 - 5 Max 80-90
Kufe na rozni 1,5 - 5 Max 70-80
Jehnéc¢inarozni| 1,0 - 5 Max 70-80
6 Turbo gril Grilované kufe | 1,5 5 200 55-60
@ Sépie 1,5 5 200 30-35
S grilem
(kde zabranit)
Teleci na rozni 1,5 - 200 70-80
Kufe na rozni 2,0 - 200 70-80
Kufe (narozni) |1,5 - 200 70-75
+ brambory
(pecené) - 2 200 70-75
15 - 200 70-80
Jehnéci na rozni
7 Peceni Dorty 0,5 3 15 180 20-30
Ovocné kolace |1 2/3 15 180 40-45
Ovocny kolac 0,7 3 15 180 40-50
Piskot 0,5 3 15 160 25-30
PInéné 1,2 2-4 15 200 30-35
palacinky (na
2 kolejnicich)
Kolacky 0,6 2-4 15 190 20-25
(na 2 rostech)
Syrové krekry | 0,4 2-4 15 210 15-20
Krémové pecivo | 0,7 1-3-5 15 180 20-25
(na 3 rostech)
Susenky 0,7 1-3-5 15 180 20-25
(na 3 rostech)
Pusinky 0,5 1-3-5 15 90 180
(na 3 rostech)
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8 Rychlé peceni | Mrazena jidla
@ Pizza 0,3 2 - 250 12
Kolac¢ s cuketou | 0,4 2 - 200 20
a krevetami
Spenatovy 0,5 2 - 220 30-35
kolac
ve venkovském
stylu
Zaviny 0,3 2 - 200 25
Lasagne 0,5 2 - 200 35
Zlaté zavitky 0,4 2 - 180 25-30
Kureci kousky | 0,4 2 - 220 15-20
Predem
pripravené
potraviny
Zlata kureci 0,4 2 - 200 20-25
kridla
Cerstvé
potraviny
Susenky 0,3 2 - 200 15-18
(jemné pecivo)
Ovocny kola¢ 0,6 2 - 180 45
Syrové krekry 0,2 2 - 210 10-12
9 Pizza Pizza 0,5 3 15 220 15-20
Pecené telvesl' 1 2 10 220 25-30
nebo hovézi
Kure 1 2/3 10 180 60-70

NB: doba pfipravy je pfibliznd a mlze se lisit podle osobnich preferenci. Pfi ptipravé s pouzitim grilu nebo
Turbo grilu je tfeba vzdy umistit hluboky plech do 1. kolejnice odspodu.

CZ-31

Copyright © 2018, Fast CR, a.s. Revision 02/2018



CAST 5: ZARUKA A SERVIS

Casté otazky a odstrafovani zavad

Za zadnych okolnosti neotvirejte kryt spotiebice!

Instalace, udrzba a opravy muze provadét pouze vhodné kvalifikovana a kompetentni osoba za pfisného do-
drzovani platnych narodnich a mistnich bezpec¢nostnich predpist.

Opravy a dalsi prace provadéné nekvalifikovanymi osobami mohou byt nebezpecné. Vyrobce nemize byt zod-
povédny za neautorizovanou praci. Zajistéte, ze nebude zapojen proud, dokud neni provedena udrzba nebo

oprava.

Problém

Mozna pficina a naprava

Trouba se neohfiva

- Trouba neni zapnutd. Zapnéte troubu.
- Hodiny nejsou nastaveny. Nastavte hodiny.
- Zkontrolujte, zda bylo pouZito poZzadované nastaveni.

- Domovni pojistky se spalily nebo vypadl jistic. Vyménte pojistky
nebo obnovte obvod. Pokud se to stavd opakované, obratte se

na autorizovaného elektrikare.

Po programu peceni je slyset
hluk

Ventilator zGstava zapnuty i po ukonceni programu peceni.

Osvétleni nefunguje

B Odpojte spotiebic od zdroje energie:

Podle potfeby vypnéte a vytdhnéte zastrcku nebo odpojte pojistky

nebo vypnéte odpojovac.

B Otocte Zdrovku proti sméru hodinovych rucicek, uvolnéte ji a pak ji

vytahnéte dolli a vyjméte.
B Vyménte ji za novou halogenovou zarovku.

B Znovu nasadte kryt zarovky a zajistéte ho otocenim po sméru

hodinovych rucicek.
B Opét pripojte spotiebic ke zdroji energie.

Kolace a susenky se pecou
nerovhomeérné

Vzdy bude mirna nerovhomérnost. Pokud je opékani velmi nerovnomérné,
zkontrolujte, Ze byla nastavena spravna teplota, a byla pouZita spravna uro-

ven rostu.

Na displeji se objevi chybovy
koéd:ERT nebo ER2

B Chyba snimace teploty
B Obratte se na mistni servisni centrum
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CAST 6: TECHNICKE UDAJE

Vnitfni rozméry trouby: Sitka 42,3 cm
Hloubka 40,7 cm
Vyska 39,2cm

Vnitini objem trouby 73 litrd
Napéti a frekvence napajeni: 220-240V ~ 50/60 Hz

JI 0| @ e 5808 | E

2145-2540W | 2385-2835W | 2415-2875W | 2850-3390W | 1705-2030W | 2175-2590W | 1205-1435W | 995-1195W | 2480-2950W |  45-55W
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CAST 7: INFORMACNI LIST

INFORMACNI LIST: Philco
Znacka Philco: PH I LCO

Néazev Philco
Identifikacni ¢islo modelu POB 11 IF
Index energetické Gcinnosti * 103,8
Trida energetické Ucinnosti A

Spotieba energie na cyklus pro oblast peceni **

089 kWh/cyklus | _|

Spotieba energie na cyklus pro oblast peceni ***

0,72 kWh/cyklus

Pocet oblasti peceni

1

Zdroj tepla Elektfina
Objem trouby **** 731
Typ trouby Vestavna trouba

Hruba/cista hmotnost (kg)

41/37,3"

Vyhovuje normé EN 60350/-1

*(EEI oblasti peceni)

** v rezimu pfirozené konvekce

*** v rezimu nucené konvekce vzduchu
**** Objem individudlnich zén peceni

POZNAMKA:
Vsechny zde uvedené udaje se mohou zménit.
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POKYNY A INFORMACE K LIKVIDACI VYRAZENYCH OBALOVYCH MATERIALU

Pouzity obalovy material zlikvidujte v misté urceném pro likvidaci odpadu ve vasi obci/mésté.

LIKVIDACE VYRAZENYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENI
Tento symbol na produktech nebo v origindlni dokumentaci znamena, ze vyrazené elektrické nebo
elektronické produkty nesmi byt vyhazovény do bézného komunalniho odpadu. Predejte tyto
produkty do urcenych sbérnych dvord, kde bude provedena jejich spravna likvidace, renovace

[r— nebo recyklace. V nékterych statech Evropské unie nebo v nékterych evropskych zemich mulzete
alternativné pii nakupu ekvivalentniho nového produktu vratit vase produkty mistnimu prodejci.
Spravna likvidace tohoto produktu pomaha chranit cenné pfirodni zdroje a zabranuje poskozovani
zivotniho prostredi nevhodnou likvidaci odpadu. Podrobné informace si vyzadejte u mistnich aradd
nebo ve sbérnych dvorech. V souladu s narodnimi predpisy mohou byt za nespravnou likvidaci
tohoto typu odpadu ulozeny pokuty.

Pro podnikatelské jednotky v zemich Evropské unie
Pokud chcete zlikvidovat elektricka nebo elektronicka zatizeni, vyzadejte si potfebné informace od
vaseho prodejce nebo dodavatele.

Likvidace v zemich mimo Evropskou unii
Tento symbol plati v Evropské unii. Pokud chcete tento produkt zlikvidovat, vyzadejte si nezbytné
informace o spravném zpUsobu likvidace od mistniho ufadu nebo vaseho prodejce.

Tento vyrobek vyhovuje smérnicim a nafizenim EU z hlediska elektromagnetické kompatibility
a elektrické bezpecnosti.

Text, design a technické udaje se mohou zménit bez pfedchoziho upozornéni a vyhrazujeme si pravo provadét
zmény.

Originalni verze je v ¢eském jazyce.
Vyrobce/Importér:

FASTCR, a.s.

Praha 10, Cernokostelecka 2111
CZ-10000; CESKA REPUBLIKA
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Manufacturer/Importer:
FastCR, as.

Praha 10, Cernokostelecka 2111

CZ-10000; CZECH REPUBLIC /

PHILCO

is a registered trademark used under license from
Electrolux International Company, U.S.A.






